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Publicarea unei comuniciri privind aprobarea unei modificiri standard a caietului de sarcini al unei
denumiri din sectorul vitivinicol, mentionati la articolul 17 alineatele (2) si (3) din Regulamentul
delegat (UE) 2019/33 al Comisiei din

(2022/C 410/11)

Prezenta comunicare este publicatd in conformitate cu articolul 17 alineatul (5) din Regulamentul delegat (UE) 2019/33 al
Comisiei ().

COMUNICAREA APROBARII UNEI MODIFICARI STANDARD
»Segarcea”
PDO-RO-A1214-AMO1
Data comunicarii: 1.8.2022
DESCRIEREA SI JUSTIFICAREA MODIFICARII APROBATE

1. Introducere de noi soiuri de struguri ca soiuri principale in productie

Se completeazd caietul de sarcini cu soiurile de struguri de vinificatie Feteascd regald si Touriga nacional pentru
obtinerea vinurilor albe, respectiv rosii.

Soiul Feteascd regald, - soi romanesc vechi foarte cultivat in Romania, prin introducerea lui in culturi in se genereaza
un potential crescut de valorificare a specificului viticol al arealului DOP Segarcea sub forma vinurilor de calitate,
aduce un plus de valoare la notorietatea denumirii de origine prin diversificarea sortimentald si exprimare
complexitdtii aromatice a soiurilor nationale de valoare.

In arealul Segarcea soiul are o buni adaptabilitate si evolutie pentru calitate, cu acumuldri aromatice i de zaharuri,
soiul are potential pentru vinurile fine, de limpiditate strilucitoare accentuatd de culoare galben-pai cu reflexii verzui,
cu miros de floare de vita de vie si aciditate imprimata de zona viilor unde este cultivat.

Soiul Touriga nacional are o bund adaptabilitate in DOP Segarcea, pdstreazd caracteristicile specifice soiului,
amprentate si de tipicitatea datd de structura solurilor, regimul hidric si climatul specific, cu note fructate, rosu
strdlucitor, alcoolic, bogat in extract, cu acumuldri de zaharuri echilibrate, datorita solurilor viticole cu continut
ridicat de carbonat de calciu si bogate in oxizi de fier si amplasarii pe pante line cu expozitie relativ sudica ce
favorizeaza acumularea de zaharuri si antociani, cu un continut ridicat in substante minerale.

Diversificarea sortimentald cu aceste soiuri in productie va contribui la extinderea portofoliului de produse, prin
obtinerea unor vinuri din soiuri ce beneficiazd de notorietate nationald/internationald prin valorificarea complexitatii
lor aromatice.

Se modificd Cap. IV si XI din caietul de sarcini si pct. 7 din documentul unic.

2. Modificarea productiilor vitivinicole in sensul cresterii lor

Se modifica productiile de struguri si vinuri obtinute, prin cresterea lor.

() JOL9,11.1.2019, p. 2.
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Modificarea productivititii apare ca o necesitate pentru arealul DOP Segarcea, fiind sustinuti de o evolutie a ultimilor
ani a productiei obtinute in arie, de crestere a productiei recoltate pentru strugurii aflati la un stadiu de maturitate
deplinid la recoltare cat si pentru o recoltd aflatd la un stadiu tarziu al recoltdrii, datoritd unor modificari de structuri
noi ale plantatiilor viticole, datorate factorului biotic (structurd clonald, portaltoiuri) cat si factorului oenologic
(utilizarea noilor tehnologii de vinificatie).

Incepand cu anul 2004, chiar inainte programele de reconversie/restructurare a plantatiilor viticole, au fost inlocuite
plantatiile care asigurau un anumit nivel de recoltd sustinut de o densitate a plantelor\ha relativ scizutd. Daci istoric,
plantatiile ce au ficut obiectul defrigirilor, aveau o densitate cuprinsi intre 2 800 si 3 200 de butucifhectar, plantatiile
nou infiintate au o densitate de peste 4 545 de butuci/hectar, inregistrindu-se cresteri semnificative ale densitatii
plantatiilor tinere fatd de densitatea plantatiilor anterioare, ceea ce a condus in egald masurd la cresteri semnificative
ale productiei de struguri.

Soiurile nou introduse valorificd potentialul zonei, dar si clonele noi plantate din soiurile vechi au o capacitate sporita
de a valorifica complexul de nutrienti si minerale din sol, precum si indicele oenoclimatic al zonei.

Modificidrile datorate factorului oenologic, sunt datorate pe de o parte noilor echipamente de vinificatie iar pe de altd
parte aportului pe care l-a adus utilizarea celor mai noi solutii tehnice in materia materialelor oenologice. Dintre
noile echipamente care au contribuit semnificativ la cresterea randamentului vinicol, fird ca acestea sa se facd in
detrimentul calitdtii vinului, mentionam presele pneumatice care au permis o crestere a randamentului vinicol de
peste 15 % (pentru mustul ravac). Autovinificatoarele si recipientii de fermentare la temperaturd controlat, au
permis in egald mdsurd cresterea semnificativd a randamentului vinicol dublatd de o crestere calitativd a vinurilor, in
special prin pastrarea si dupd caz, cresterea profilului aromatic al vinurilor.

Se modificd Cap. V si VII din caietul de sarcini si pct. 7 din documentul unic.

DOCUMENT UNIC

1. Denumire/denumiri

Segarcea

2. Tip de indicatie geografici

DOP - Denumire de origine protejatd

3.  Categorii de produse vitivinicole

1. Vin

4. Descrierea vinuluifvinurilor
1. Vinuri albe

DESCRIERE TEXTUALA CONCISA

Vinurile sunt energizante, de galben-pai cu inflexiuni verzui cu arome intense de flori de salcdm proaspit inflorit,
maturarea in cisterne pe drojdii fine dublata de o fermentare lungi conferd note ierboase si de soc, fructe exotice,
piersici (olfactiv cat si gustativ).

Gust dominat de prospetime, caracter crocant, aciditate citricd, notele florale, fructate, aciditate citrici peste medie si
post-gust amplu de duratd, structurd solidi de fructe, unt, de briosd caldj, citrice, alune proaspit prijite.

Vinurile tipic aromate (sec/demisec) au buchet de trandafiri, pulpd de fructe dulci, flori albe, arome clasice tipice de
Muscat, gust ricoritor, cu aciditate, vivacitate, structurd plina.

Caracteristici analitice generale

Concentratie alcoolicd totald maxima (in % volum) 15,00

Trie alcoolicd dobanditd minima (in % volum) 11,00

Aciditate totald minima 4,0 in miliechivalenti pe litru
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Caracteristici analitice generale

Aciditate volatild maxima (in miliechivalenti pe litru)

18

Cantitatea totald maximd de dioxid de sulf (in miligrame pe
litru)

200

2. Vinuri rogii

DESCRIERE TEXTUALA CONCISA

Culoarea este rosu violaceu, rogu-rubiniu inchis, rosu rubiniu cu reflexe violacee, : rosu-granat intens si clar, rosu-
caramiziu chiar si printr-o maturare de scurtd. duratd. Se urmdresc procedee de vinificare care sd permitd o extragere
mai mare de culoare §i taninuri, arome olfactive/gustative fine de lemn, vanilie, cu nas dominat de fructe (cirese,
zmeur, cdpsuni), condiment. Gustativ, cu echilibru intre notele fructate si de lemn dulce, urme discrete de lemn prijit,
taninuri rotunde bine integrate, cu corpolentd, aromd dominantd de fructe de padure, gemuri, ierburi aromatice,

arome lemnoase si vanilie (vinul baricat) .

Caracteristici analitice generale

Concentratie alcoolicd totald maxima (in % volum)

15,00

Tarie alcoolicd dobanditd minima (in % volum)

11,00

Aciditate totald minima

4,0 in miliechivalenti pe litru

Aciditate volatild maximd (in miliechivalenti pe litru)

20

Cantitatea totald maximd de dioxid de sulf (in miligrame pe
litru)

150

3. Vinuriroze

DESCRIERE TEXTUALA CONCISA

Vinurile maturate pe drojdiile fine cu batonnage dobandesc caracter proaspit , fructat (coacdze rosii, cirese amare,
albe), rdcoros. Aromele sunt intense de fructe rosii de pddure, dulceturi, zmeurd, cu rotunjime, sunt echilibrate, de o

aciditate proaspatd.

Culoarea este roz-somon intensd, cu arome de cirese albe, petale de trandafir, piper verde, miere, fragi, gust proaspat si

intens fructat, cu aciditate sprintend, post-gust intens.

Caracteristici analitice generale

Concentratie alcoolicd totald maxima (in % volum)

15,00

Térie alcoolicd dobanditid minima (in % volum)

11,00

Aciditate totald minima

4,0 in grame pe litru, exprimatd in acid tartric

Aciditate volatild maximd (in miliechivalenti pe litru)

18

Cantitatea totald maximd de dioxid de sulf (in miligrame pe
litru)

200
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5. Practici enologice

5.1. Practici oenologice specifice
1. Practici oenologice
Restrictie relevantd privind producerea vinurilor
La obtinerea vinurilor cu denumire de origine controlati Segarcea este interzisd imbogitirea.

Este interzisd mdrirea tiriei alcoolice naturale in volume a mustului de struguri, a mustului partial fermentat sau a
vinului aflat in fermentare.

2. Practici de cultivare

Practicd de cultivare

— densitatea minim acceptata este de: 3 000 butuci/hectar.

— 1n plantatiile nou infiintate densitatea va fi de minim 4 132 butuci [ hectar

— sistemul de culturd este neprotejat sau semiprotejat, pe tulpind cu forma de conducere recomandati Guyot pe
tulpind, cordon uni sau bilateral, brate cu inlocuire periodicd

— sistemul de tdiere practicat va fi lung sau mixt cu o incarcatura de rod de maxim 15 ochi/mp.

5.2. Productii maxime
1. Feteascd alba, Feteascd regald, Riesling Italian, Riesling de Rhin, Sauvignon, Viognier, Pinot gris, Chardonnay
14 000 kilograme de struguri pe hectar
2. Tdmaioasa romaneascd, Tamaioasd rozd
14 000 kilograme de struguri pe hectar

3. Pinot noir, Merlot, Syrah, Feteasci neagrd, Marcelan, Negru de Drigisani, Touriga nacional, Cabernet Franc,
Cabernet Sauvignon

12 000 kilograme de struguri pe hectar

4. Feteascd alba, Feteascd regald, Riesling Italian, Riesling de Rhin, Sauvignon, Viognier, Pinot gris, Chardonnay
112 hectolitri pe hectar

5. Tamaioasd romaneascd, Tamaioasd rozd

112 hectolitri pe hectar

6. Pinot noir, Merlot, Syrah, Feteascd neagrd, Marcelan, Negru de Drdgdsani, Touriga nacional, Cabernet Franc,
Cabernet Sauvignon

96 hectolitri pe hectar

6. Aria geograficd delimitata
Judetul Dolj:
— Orasul Segarcea
— Com. Lipovu - satele Lipovu, Lipovu de Sus;

— Com. Cerat - satele Cerat, Malaica

7. Soiul[soiurile de struguri de vinificatie
Cabernet Franc N
Cabernet Sauvignon N - Petit Vidure, Bourdeos tinto

Chardonnay B - Gentil blanc, Pinot blanc Chardonnay
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Feteascd albad B - Pasdreascd albd, Poama fetei, Madchentraube, Leanyka, Leanka

Feteascd neagrd N - Schwarze Madchentraube, Poama fetei neagrd, Pisdreascd neagrd, Coada randunicii
Feteascd regald B - Konigliche Madchentraube, Konigsast, Ktralyleanka, Dandsand, Galbend de Ardeal
Marcelan N

Merlot N - Bigney rouge

Negru de Drigisani N

Pinot Gris G - Affumé,Grau Burgunder,Grauburgunder,Grauer Ménch,Pinot cendré,Pinot Grigio,Rulinder
Pinot Noir N - Blauer Spitburgunder, Burgund mic, Burgunder roter, Kldvner Morillon Noir

Riesling de Rhin B - Weisser Riesling, White Riesling

Riesling italian B - Olasz Riesling, Olaszriesling, Welschriesling

Sauvignon B - Sauvignon verde

Syrah N - Shiraz, Petit Syrah

Touriga Nacional R

Timaioasd romaneascd B - Rumanische Weihrauchtraube, Tamianka

Tdmaioasa rozd Rs - Muscat rouge de Frontignan

Viognier B - Petit Vionnier, Viogne, Galopine, Vugava bijela

8.  Descrierea legaturii (legiturilor)

8.1. Legdtura cu aria delimitatd

Arealul viticol Segarcea face parte din Regiunea viticold Dealurile Munteniei si Olteniei agezat in Cimpia Romand la 29
km sud de Craiova, la o altitudine predominantd de 145 m. Segarcea se afld pe paralela 44°10’ latitudine nordicd si pe
meridianul 23°72’ longitudine estica.

Segarcea este situatd in partea centrald a Campiei Olteniei, pe interfluviul dintre Jiu (in est) si Desndtui (in vest), ficand
parte din Campia Desndtuiului. Acest interfluviu poartd numele de Campia Segarcei, care alituri de Campia
Biilestiului formeazd Campia Desndtuiului.

Campia Segarcei este lipsitd de relief eolian si are in componentd cAmpul piemontan al Silcutei si terasele Dundrii,
dintre care numai cinci dintre ele (in total 8) se desfisoara si la est de Desnatui.

Suprafetele acoperite cu vitd de vie se gdsesc la extremitatea sudicd a cimpului piemontan Silcuta si pe versantul cu
expozitie dominant sudicd ce face tranzitia intre terasa a Ill-a a Dundrii §i campul inalt Sdlcuta. Acest teritoriu se afld
situat intre curbele hipsometrice de 100 m si 150 m. De fapt, aici se gdsesc si cele mai inalte puncte ale arealului:
Dealul Viilor cu 151,7m si Dealul Robului cu 150,3 m. Pe teritoriul arealului viticol Segarcea se gisesc tipuri de sol
precum cernoziomuri cambice tipice, cernoziomuri cambice erodate si erodisoluri (pe versanti).

Sub aspect geologic si al litologiei depozitelor de suprafata, Cimpia Olteniei este de varsta Levantina daci ne gandim la
timpul de formare al primului uscat, dar este Cuaternar dacd ne gandim la actiunea de modelare la care a fost supus
dupd aceea.

In ceea ce priveste materialul litologic, acesta este alcituit in cea mai mare parte din depozite de tip loessoid, luto-
argilos de varstd Pleistocend si luturi nisipoase bogate in carbonati. Materialul respectiv, de origine aluviald si
deluviald, a fost depus in Cuaternar, in perioada interglaciatiunilor. Aceste depozite acoperd pe o grosime de la citiva
centimetri la 8-15 m, depozite mai vechi levantine nisipo-lutoase, nisipoase sau nisipo-marnoase.
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Existd in acest areal zone cu procese deluviale accentuate. Depozitele deluviale sunt legate de deplasarea unor depozite
pleistocene deja existente prin actiunea apelor de scurgere difuzd sub formd de panza rezultatd din ploi si topirea
zdpezilor si sub influenta gravitatiei (surupdri, alunecari). Pe anumite suprafete, deluviile imbracd integral viile fard
drenaj linear longitudinal, cu versanti usor de stabilizat si utilizat in agricultur.

Clima este temperat-continentald cu slabe influente mediteraneene, consecinti a frecventei maselor de aer vestice si
sud-vestice, fard a exclude influenta maselor de aer tropical sudic si cele est-europene.

Valoarea temperaturii medii multianuale este de 11.6 °C, valoarea temperaturii medii a lunii cele mai calde este de 24,1
°C cu limitele de oscilatie cuprinse intre 22,7 °C si 26.8 °C.

Cuantumul precipitatiilor anuale este de 565 mm (media pe 50 ani), dintre care 281 mm pe perioada de vegetatie.

Cultivarea vitei de vie si producerea vinului este mentionatd scriptic incd din 1557 intr-un document prin care Pitrascu
cel Bun, tatdl lui Mihai Viteazul, ddruia ca zestre ,pdmanturile Segarcei fiicei sale Maria”. La aceea vreme, viile si vinurile
Segarcei erau bine cunoscute. Centrul viticol Segarcea a fost recunoscut pentru prima datd aldturi de alte 27 de centre
viticole ale Romaniei ca avand dreptul si se obtind vinuri cu denumire de origine controlatd prin Decretul Consiliului
de Ministri din 25 mai 1929.

8.2. Interactiune cauzald

Soiurile noi introduse si tehnologiile noi de culturd i de vinificatie au adus-o in prezent la o reputatie remarcabild a
DOP Segarcea.

Durata stralucirii soarelui, temperatura mediului ambiant si precipitatiile atmosferice constituie trasituri esentiale ale
climatului intr-un anumit areal viticol, cu impact decisiv in desfisurarea proceselor biologice, fiziologice si
biochimice ale vitei de vie, influentand calitatea si tipicitatea vinurilor produse la Segarcea.

Majoritatea solurilor viticole sunt soluri cu un continut ridicat in carbonat de calciu si bogate in oxizi de fier, astfel
vinurile rosii obtinute au o culoare rosie strdlucitoare si sunt foarte fine, cu personalitate marcantd. Vinurile sunt
pretabile la invechire.

Plantatiile viticole beneficiaza in general de expozitie sudicd, sud-vesticd sau sud-esticd, majoritatea plantatiilor fiind
situate pe pante relativ line si platouri. Marea cantitate de radiatie solard, resursele heliotermice bogate si precipitatiile
atmosferice reduse, constitue un factor important al calitdtii vinurilor (aprome intense de fructe rosii, robustete,
prospetime).

Ansamblu de conditii pedo-climatice favorizeazi obtinerea vinurilor cu caracteristici tipice pentru aceasti zond cu
note fructate intense si capacitate mare pentru invechire. Productiile de struguri prin intermediul cuplurilor, vinifera/
portaltoi amplasate rational, potrivit ,vocatiei” terenurilor permit productia vinurilor calitative.

Strugurii pentru vinuri albe sunt culesi mecanizat, tinuti la macerare peliculard la temperaturi de 8°C - 10°C, cu
fermentare lentd, in cisterne de inox cu temperaturd controlatd 15°C — 18°C, maturare pe drojdii fine in general pe
perioade de 3-5 luni dar si pentru cite 21 - 30 de zile.

Dezvoltd aspect galben-pai cu inflexiuni verzui cu arome intense de flori albe de salcAm proaspat inflorit, maturarea in
cisterne pe drojdii fine dublata de o fermentare lunga conferd note ierboase si de soc, de fructe exotice, piersici, atat
olfactiv, cat si gustativ.

Gust dominat de prospetime, caracter crocant, cu aciditate citricd, echilibrat intre notele florale si cele de fruct,
aciditate citricd peste medie si post-gust amplu de duratd, structura solida de fructe si unt, de briosd caldd, de fructe
albe, citrice, alune proaspit prijite.

Vinurile tipic aromate (struguri culesi manual) sunt majoritar obtinute in variantas sec sau demisec, buchetul complex
trece de la trandafiri la pulpd de fructe dulci, de la flori albe, la aromele clasice tipice de Muscat, au o vivacitate si o
structurd plind prin aciditatea specifica.
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Pentru obtinerea vinurilor rosii/roze strugurii sunt culesi mecanizat, in producerea vinurilor se utilizeazd procedee de
vinificare traditionale care si permitd o extragere mai mare de culoare i taninuri; vinurile se matureazd in medie timp
de 6 -8 luni pe butoaie de stejar pentru integrarea aromelor dobandite din contactul cu lemnul - se dezvoltd olfactiv cat
gustativ, nas dominat de fructe (cirese, zmeur, cipsuni) ori condiment. Gustativ, vinurile au echilibru intre notele
fructate si de lemn dulce, au urme discrete de lemn prijit, taninuri rotunde bine integrate, vinurile sunt corpolente, cu
note de fructe de pddure, ierburi aromatice, lemn si vanilie la cele baricate.

Culegerea mecanizatd a strugurilor, cu macerare-fermentare in vinificatoare cu remontage, prin gestionarea
temperaturilor de fermentare §i a numdrului de remontages urmdreste obtinerea de vinuri fructate si cu mai putine
taninuri. Maturarea se realizeazd in principal la cisternd de inox si partial la butoaie de stejar pe o perioadd cuprinsd
in medie intre 6 §i 8 luni. Spectrul larg al aromelor ca urmare a macerdrii indelungate de aproape opt sdptimani si a
maturdrii de 8 - 18 luni in butoaie de stejar variazd de la gemuri, la fructe de padure proaspete, vanilie.

8.3. Detalii privind produsul

Vinurile albe sunt galben-pai (verzui), arome intense de flori de salcdm, cu note ierboase §i de soc din fermentare
lungd, fructe exotice, piersici. Au prospetime in gust, aciditate citricd, florale (salcdm), miere, fructe bine coapte,
aciditate citricd peste medie si post-gust amplu de duratd, structura solida de fructe §i unt, de briosa calda, de citrice,
alune proaspit prijite.

Vinurile tipic aromate au buchet complex (trandafiri, pulpd de fructe dulci), aromele clasice tipice de Muscat, cu
vivacitate, structurd plind prin aciditatea specifica.

Vinurile rosii au nas dominant de fructe rosii (cirese, zmeur, cdpsuni), condiment, cu echilibru intre notele fructate si
lemn dulce, taninuri rotunde integrate si moderate, corpolentd, cu note de fructe de padure, ierburi aromatice, lemn
si vanilie la cele baricate.

Spectrul larg al aromelor ca urmare a macerdrii indelungate de aproape opt siptimani si a maturdrii de 8 - 18 luni in
butoaie de stejar variazd de la gemuri, la fructe de padure proaspete, vanilie.

9.  Alte conditiile esentiale (ambalarea, etichetarea, alte cerinte)
Conditii de comercializare

Cadru juridic:

in legislatia nationald

Tipul conditiei suplimentare:

Dispozitii suplimentare privind etichetarea

Descrierea conditiei:

In etichetarea vinurilor, denumirea de origine protejati Segarcea poate fi completatd in functie de interesul
producitorilor, cu una din urmitoarele denumiri de plai VitiCle DEALU ROBULUI, PIETRICEAUA, GRADINA
POPESTI, DEALU VIILOR, MALAICA, PLAIU VIILOR, LA CARIERA, LA TUFAN, DEALU LIPOVULUL

Link citre caietul de sarcini al produsului

https://www.onvpv.ro/sites/default/files/caiet_sarcini_doc_segarcea_modif_standard_cf_cerere_2020_no_track_chan

ges_final.pdf
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