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Intermediarul

— Statul (statele) membru (membre) (*): Romania

Numele intermediarului (intermediarilor): Oficiul National al Viei si Produselor Vitivinicole (O.N.V.P.V.)
Adresa (adresele) completd (complete) (numele si numdrul strdzii, orasul si codul postal, {ara) :

Soseaua Iancului nr. 49, 021719, Sector 2 , Bucuresti, Roménia

Telefon, fax. e-mail 0040 21 250 50 97; 0040 21 250 50 98; 00752 100 990; office@onvpv.ro.

Numele: TARNAVE
— Denumirea de origine (*)

Rubrica din caietul de sarcini afectata de modificare:
Productivitatea la hectar (*):
- productie maxima de struguri pentru soiurile noi introduse (q/ha)

Soiul D.O.C.-C.M.D. D.O.C.-C.T. D.O.C.-C.I.B.
Selena 120 - -
Blasius 120 - -
Kerner 120 100 -
Zweigelt 120 100 -
Radames 120 - -

- randament maxim in vin pentru soiurile noi introduse (hl/ha)

Soiul D.O.C.-C.M.D. D.O.C.-C.T. D.O.C.-C.I.B.
Selena 78 - -
Blasius 78 - -
Kerner 78 65 -
Zweigelt 78 65 -
Radames 78 - -

Soiurile de struguri de vinificatie solicitate pentru a fi introduse sunt (*): Selena, Blasius, Kerner, Zweigelt,
Radames.

Altele):

Obtinerea "Vinului de paie™

Soiurile din care se poate obtine acest tip de vin sunt Muscat Ottonel si Kerner, la un continut de zahar la recoltare
care trebuie sd fie de minim 220g/1.

Conditiile de relief precum si conditiile climatice aparte ce caracterizeaza arealul Tarnave, fac posibila realizarea
unui tip special de vin, cunoscut sub denumirea “vin de paie”, pe care, sub denumirea de origine controlata Tarnave.
unii producatori din areal sunt foarte interesati sa il obtina in conditiile in care aplicand tehnologia specifica pentru
acest tip de produs, vinul rezultat corespunde pe deplin cererii consumatorului, aceasta fiind de altfel si motivatia
producerii lui.

Productia maxima de struguri (kg/ha):

- maxim 5000 kg/ha;

Randamentul in vin (hl/ha):

- maxim 25 % din cantitatea de struguri recoltata - adica 12.5 hl/ha;



Mentiuni referitoare la caracteristicile analitice ale vinurilor de tip vin de paie:

- tarie alcoolica dobandita: minim 10.5% vol.

- aciditate totala (acid tartric): minim 4.5 g/I.

- aciditate volatila (acid acetic): maxim 1.5g/1.

- zaharuri totale, exprimate ca fructoza si glucoza: minim 180g/1.

- dioxid de sulf total: maxim 350 mg/l, pentru vinuri provenite din struguri culesi la supramaturare. bogate in
zaharuri si enzime oxidazice.

- dioxid de sulf liber: maxim 50 mg/1.

Referitor la tehnologia de producere a vinului de paie cu D.O.C. Tarnave, acesta se obtine in conditiile in care:

- strugurii se culeg dupd atingerea momentului maturitatii, manual, in lazi speciale corespunzatoare stafidirii
strugurilor, la un continut in zaharuri minim 220 g/l corespunzator producerii vinului de paie.

- se transportd la cramd unde se face receptia cantitativa si calitativa, iar lazile cu struguri sunt asezate in aga fel incat
conditiile mediului inconjurator, pe o perioadd de max. 5 luni sa permitd o stafidire cat mai perfectd. Momentul
presarii strugurilor stafiditi, se decide in functie de rezultatele analizelor zaharului acumulat de min. 350g/l. in
aceasta perioada.

- strugurii sunt introdusi in presa, fard desciorchinare, unde sunt presati pana la un randament de must de max.30%.
Mustul obtinut ajunge in cisterne, unde este protejat cu SO2, pana la o concentratie de 30g/hl. apoi este racit in
vederea flotarii. Dupa flotare, partea limpede se trage separat si este insdmantat cu levuri selectionate.

- in timpul fermentarii este beneficd o aerare sau microoxigenare a mustului. Fermentarea are loc la o temperatura de
10-22 °C. Momentul opririi fermentatiei este decis in urma analizelor facute in timpul fermentarii. iar cand zaharul
rezidual ajunge la min 150g/l, vinul se transvazeaza de pe drojdie, se face o filtrare sterila pentru eliminarea
levurilor, se sulfiteaza cu 30-35 g/l SO2, se face plinul vaselor si se refrigereaza la o temperatura de 5-6 °C. urmata
de o bentonizare de 0,5-1,0 g/l, in functie de rezultatele de laborator.

- dupi limpezire, vinul se trage de pe bentonitd, se face inca o filtrare sterila, se corecteaza continutul de SO2 pana
la 30-35g/1 si se stocheaza minim 1 an pentru maturare, in cisterne de inox sau vase de lemn. inainte de imbuteliere
se filtreaza, dupad care se transvazeaza la imbuteliere. conform cerintelor.

Modificari
— Modificare adusa caietului de sarcini al produsului care determina modificarea documentului unic (*)

— Modificare minora (*)

Explicarea modificarii:
Rezultatele obtinute pentru soiurile Selena, Blasius si Radames recomanda extinderea in culturd a acestora nu
numai in Ardeal ci i in alte zone de favorabilitate, precum Moldova sau in sudul tarii. Aceste soiuri se evidentiaza
prin potential cantitativ al recoltei, prin calitate si rezistenta la conditiile naturale critice si la boli.
Obtinut ca incrucisare intre soiuri vinifera valoroase 8-33-44 (lordana x Traminer roz) x 51-19 (Raisin de Saint
Pierre x Perla de Csaba), creat la Statiunea de Cercetare-Dezvoltare pentru Viticultura si Vinificatie Blaj, soiul
Selena este destinat producerii de vinuri albe superioare, seci si demiseci, de tip Traminer, usor aromate cu gust de
piersica, corpolente.
Agrobiologic soiul are perioada de vegetatie de pana la 190 zile, butucii au fertilitate mijlocie-mare si are toleranta
sporitd la conditiile de iernare si la unele boli criptogamice. Agrotehnic, ajungerea la maturitate se realizeaza in
epoca Vl-a, frecvent n prima jumatate a lunii octombrie cand se obtin acumulari bune de zaharuri.
Vinul obtinut de tip “Traminer”, fin si catifelat, cu personalitate si prospetime atinge un bun echilibru intre aciditatea
specifia zonei si taria alcoolica. '

In conditiile pedoclimatice ale podgoriei Tarnave, strugurii din soiul Blasius gasesc favorabilitate pentru
culturd si productii bune pe terenurile de la partea superioara a pantelor.
Soiul este obtinut in urma incrucisarii sexuate intre soiuri vinifera valoroase 9-35-10 (Traminer roz x lordana) x
(Raisin de Saint Pierre x Perla de Csaba); este omologat la Statiunea de Cercetare-Dezvoltare pentru Viticultura si
"Vinificatie Blaj in anul 1994 si este destinat vinurilor de calitate superioara. Vinurile sunt caracterizate prin aciditate
ridicatd, potrivit de astringente dar echilibrate, cu gust persistent ierbos, fructuos.
Strugurii care ajung la maturitate in epoca a V-a, a Vl-a. frecvent in sfarsitul lunii septembrie-inceputul lunii
octombrie au acumulari bune in zaharuri iar vinurile obtinute se evidentiaza prin potential cantitativ al recoltei si prin
calitate.
Radames a obtinut prin incrucisare interspecifica avand la baza soiul Traminer roz a fost omologat in anul 1993.
Perioada de vegetatie este de 170-185 de zile, potentialul de productie este ridicat. Acest soi are o caracteristica
aparte pentru zona Tarnavelor in ceea ce priveste toleranta sporita la conditiile de iernare in special pe perioada de



ger si la bolile criptogamice. Vinul din soiul Radames este fin, cu o usoarda aroma specifica genitorului. cu
personalitate si prospetime, cu un echilibru intre aciditatea specificd zonei si taria alcoolica dobandita.

Introducerea in culturd a soiurilor Blasius, Selena si Radames vine in intdmpinarea dorintei producdtorilor din
arealul delimitat al denumirii de origine de a le extinde in cultura aldturi de altele autohtone, precum Feteasca
neagré, Feteasca albd. Scopul este acela de a mari suprafetele cultivate cu soiuri roménesti si de a valorifica
potentialul acestora.

In conditiile climatice ale extremitatii estice a arealului delimitat al denumirii de origine Tarnave, vitele de
vie apartinand soiurilor Kerner si Zweigelt si-au gésit un areal optim de plantare inca din anul 2006. in conditiile in
care cele doud soiuri se adapteaza foarte bine pe valea Tarnavei Mici.

Kerner, soi obtinut din incrucisarea soiului Trolinger si Riesling, Trolinger aducand in aceasta incrucisare
vigurozitate si rezistenta iar Riesling-ul, arome, parfum si gust. a fost plantat avind in vedere adaptabilitatea sa la
conditiile de iarna grea, cu rezistenta puternica la inghetul de iarna.

Vinurile de culoare galben pai cu nuante verzui, stralucitor, sunt viguroase si condimentate cu notd de nucsoara. cu
arome de “verde”, de flori de cAmp, ierburi aromatice, uneori de citrice, cu un final mineral lung; gustul se deschide
pe fundalul unei aciditatati bine conturate, cu corp si rotunjimi.

Zweigelt, soi de struguri rosii obtinut prin incrucisarea soiurilor Saint Laurent si Blaufrankisch la Institutul

de Viticultura de la Klosterneuburg din Austria; se cultivd in zonele dificile pentru cultivarea strugurilor rosii.
respectiv altitudini ridicate, zone in care Zweigelt-ul spre deosebire de alte soiuri poate oferi vinuri cu caracter.
Vinul se distinge prin culoare intensd, structurd puternica, arome de condimente, flori, note de prune, lemn verde.
stafide si visine coapte, incadrate de tonuri de scortisoara. Este taninos, insa taninurile au nevoie de timp pentru a se
rotunji, prin urmare se preteaza foarte bine la invechire. Desi aciditatea conferitd de solurile din Tarnave pare sa
creeze dezechilibre in gust, este prietenos §i cu un postgust condimentat.

Conditiile favorabile specifice arealului cu DOC Tarnave (relief, precipitatii. umiditate. radiatie solara. etc).
productivitatea buna a soiurilor Muscat Ottonel si Kerner, acumularile si atingerea maturitatii precum si identificarea
de catre unii producdtori a unei tendite a consumatorului orientata catre acest tip de vin, constituie bune premise
pentru ca aplicand tehnologiile actuale de producere sd se poata obtine si acest tip de vin.
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