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ANEXA IV

CERERE DE MODIFICARE A UNEI DENUMIRI DE ORIGINE SAU A UNEI INDICATII
GEOGRAFICE

Data primiri i (ZZ/LL/ A,A AA) .................

fse completea:d de cdtre Comisie]
Num6r de pagini (inclusiv aceastd pagind): 3
Limba in care a fost efectuatd modificarea: RomAnd

[se completea:d de cdtre Comisie]

Intermediarul
- Statul (statele) membru (membre) (*): Rom6nia
Numele intermediarului (intermediarilor): Oficiul Nalional al Viei gi Produselor Vitivinicole (O.N.V.P.V.)
Adresa (adresele) completd (complete) (numele $ numdrul strd:ii, ora;ul 9i codul po;tal, lara) :

$oseaua Iancului nr. 49.021719, Sector 2 , Bucuregti, Romdnia
Telefon. fax, e-mail 0040 21 250 50 97;0040 21 250 50 981,00752 100 990; office@onvpv.ro.

Numele: TARNAVE
- Denumirea de origine (*)

Rubrica din caietul de sarcini afectati de modificare:
Productivitatea la hectar (*):
- producfie maximd de struguri pentru soiurile noi introduse (q/ha)

Soiul D.O.C.-C.M.D. D.O.C.-C.T. D.O.C.-C.r.B.
Selena 20
Blasius 20
Kerner 20 100
Zweieelt 20 100
Radames 20

- randament maxim in vin pentru soiurile noi introduse (hl/ha)

Soiul D.O.C.-C.M.D. D.O.C.-C.T. D.O.C.-C.r.B.
Selena 78
Blasius 78
Kemer 78 65
Zweieelt 78 65
Radames 78

Soiurile de struguri de vinificatie solicitate pentru a fi introduse sunt (*): Selena, Blasius, Kerner. Zweigelt.
Radames.

Altele):
Oblinerea "Vinului de paie"
Soiurile din care se poate obline acest tip de vin sunt Muscat Ottonel qi Kerner, la un con{inut de zahdr la recoltare
care trebuie sd fie de minim 2209/1.
.Conditiile de relief precum qi condiliile climatice aparte ce caracterizeazd arealul T6rnave, f'ac posibil6 realizarea
unui tip special de vin, cunoscut sub denumirea "vin de paie", pe care, sub denumirea de origine controlatb TArnave.
unii producitori din areal sunt foarte interesa{i sd il ob{ini in condiliile in care aplicind tehnologia specificd pentlu
acest tip de produs, vinul rezultat corespunde pe deplin cererii consumatorului, aceasta fiind de altfel gi motiva{ia
producerii lui.
Produclia maximd de struguri (kg/ha):
- maxim 5000 kg/ha;
Randamentul in vin (hl/ha):
- maxim 25 o/o din cantitatea de struguri recoltatd - adica 12.5 hllha:



Men{iuni referitoare la caracterislicile analitice ale vinurilor de tip vin de paie:
- tdrie alcoolicd dob6nditd: minim 10.5% vol.
- aciditate totald (acid tartric): minim 4,5 g/1.
- aciditate volatild (acid acetic): maxim l.5gl1.
- zaharuri totale. exprimate ca fructozb Ei glucozdL: minim l809/1.
- dioxid de sulf total: maxim 350 mg/I. pentru vinuri provenite din struguri culegi la supramaturare. bogate in
zaharuri Ei enzime oxidazice.
- dioxid de sulf liber: maxim 50 mg/I.

Referitor la tehnologia de producere a vinului de paie cu D.O.C. Tfirnave. acesta se ob{ine in condi{iile in care:
- strugurii se culeg dupd atingerea momentului maturitetii, manual, in ldzi speciale corespunzdtoare stafldilii
strugurilor. la un con{inut in zaharuri minim 220 g/l corespunzdtor producerii vinului de paie.
- se transportd la cramd unde se face recep{ia cantitativd Ei calitativ6. iar linile cu struguri sunt aqezate in aga f-el incAt
condiliile mediului inconjurdtor. pe o perioadd de max. 5 luni sl permitd o stafidire c6t mai perfectd. Momentul
presirii strugurilor stafidi{i, se decide in func{ie de rezultatele analizelor zah6rului acumulat de min. 3509/1. in
aceasta perioad6.
- strugurii sunt introdugi in pres6, 1Z16 desciorchinare. unde sunt presali pdnd la un randament de must de max.30%.
Mustul ob{inut ajunge in cisterne, unde este protejat cu SO2. pAnb la o concentrafie de 30g/hl. apoi este rdcit in
vederea flotdrii. Dupd flotare, partea limpede se trage separat Ei este insdmAn[at cu levuri selec(ionate.
- in timpul f'ermentirii este beneficd o aerare sau microoxigenare a mustului. Fermentarea are loc la o temperaturA de
10-22 "C. Momentul opririi fermentafiei este decis in urma analizelor ldcute in timpul f'ermentdrii. iar cAnd zahdrul
rezidual ajunge la min l50g/1, vinul se transvazeazd de pe drojdie. se face o flltrare sterild pentru eliminarea
levurilor. se sulfiteazd cu 30-35 g/l SO2, se f'ace plinul vaselor qi se refrigereazdlao temperaturd de 5-6'C. urmatd
de o bentonizare de 0.5-1,0 g/1, in f'unc{ie de rezultatele de laborator.
- dup6 limpezire. vinul se trage de pe bentonitd, se face incd o flltrare steri16, se corecteazd con{inutul de SO2 pAnd
la30-35{l gi se stocheazi minim I an pentru maturare, in cisterne de inox sau vase de lemn. Inainte de imbuteliere
se filtreaz6. dupd care se transvazeazi la imbuteliere. confbrm cerin{elor.

Modificiri
- Modificare adus6 caietului de sarcini al produsului care determind modificarea documentului unic (*)

- Modificare minord (*)

Explicarea modificirii:
Rezultatele oblinute pentru soiurile Selena, Blasius qi Radames recomandd extinderea in culturd a acestora nu
numai in Ardeal ci gi in alte zone de favorabilitate" precum Moldova sau in sudul {6rii. Aceste soiuri se evidentiazd
prin poten[ial cantitativ al recoltei, prin calitate Ei rezistenta la condiliile naturale critice gi la boli.
Oblinut ca incruciqare intre soiuri vinifera valoroase 8-33-44 (lordand x Traminer roz) x 5l-19 (Raisin de Saint
Pierre x Perla de Csaba), creat la Sta[iunea de Cercetare-Dezvoltare pentru Viticulturi qi Vinifica{ie Bla.j. soiul
Selena este destinat producerii de vinuri albe superioare, seci $i demiseci. de tip Traminer, ugor aromate cu gust de
piersic6, corpolente.
Agrobiologic soiul are perioada de vegetalie de pdni la 190 zile, butucii au f'ertilitate mijlocie-mare qi are toleran{d
sporitd la condiliile de iernare gi la unele boli criptogamice. Agrotehnic, ajungerea la maturitate se realizeazd in
epoca VI-a. frecvent in prima jumState a lunii octombrie cAnd se oblin acumuldri bune de zaharuri.
Vinul oblinut de tip "Traminer", fin Ei catifelat, cu personalitate gi prospefime atinge un bun echilibru intre aciditatea
specifid zonei gi tdria alcoolicd

in condiliile pedoclimatice ale podgoriei TAmave, strugurii din soiul Blasius gdsesc f'avorabilitate pentru
culturd qi produclii bune pe terenurile de la partea superioardr a pantelor.
Soiul este oblinut in urma incrucigdrii sexuate intre soiuri vinifera valoroase 9-35-10 (Traminer roz x lordand) x
(Raisin de Saint Pierre x Perla de Csaba); este omologat la Sta(iunea de Cercetare-Dezvoltare pentru Viticultura Ei
Vinifica{ie Blaj in anul 1994 9i este destinat vinurilor de calitate superioard. Vinurile sunt caracterizate prin aciditate
ridicati. potrivit de astringente dar echilibrate, cu gust persistent ierbos. f'ructuos.
Strugurii care ajung la maturitate in epoca a V-a, a VI-a. frecvent in sfhrqitul lunii septembrie-inceputul lunii
octombrie au acumul6ri bune in zaharwi iar vinurile obtinute se evidenliazd prin potential cantitativ al recoltei qi prin
calitate.
Radames a ob{inut prin incrucigare interspecificd avdnd labazd. soiul Traminer roz a fbst omologat in anul 1993.
Perioada de vegeta{ie este de 170-185 de zile. potenJialul de produclie este ridicat. Acest soi are o caracteristicd
aparte pentru zona Tdrnavelor in ceea ce priveEte toleran{a sporitd la condiliile de iernare in special pe perioada de



ger $i la bolile criptogamice. Vinul din soiul Radames este fin. cu o uqoard aromd specifici genitorului. cu
personalitate gi prospe{ime, cu un echilibru intre aciditatea specificd zonei gi tdria alcoolicd dobAnditd.
Introducerea in culturd a soiurilor Blasius, Selena gi Radames vine in intdmpinarea dorintei producdtorilor din
arealul delimitat al denumirii de origine de a le extinde in cultur6 aldturi de altele autohtone. precum Feteascd
neagrd, Feteascd alb6. Scopul este acela de a mdri suprafelele cultivate cu soiuri romdne;ti qi de a valorifica
potenfialul acestora.

ln condi{iile climatice ale extremitdtii estice a arealului delimitat al denumirii de origine TArnave. vilele de
vie aparlinAnd soiurilor Kerner gi Zweigelt qi-au gdsit un areal optim de plantare incd din anul 2006. in conditiile in
care cele doud soiuri se adapteazd foarte bine pe valea Tirnavei Mici.

Kerner, soi obfinut din incrucigarea soiului Trolinger gi Riesling. Trolinger aducdnd in aceasti incruciEale
vigurozitate gi rezistenld iar Riesling-ul, arome. parfum gi gust. a fost plantat avAnd in vedere adaptabilitatea sa la
condifiile de iarna grea. cu rezistenfa puternicd lainghelul de iarn6.
Vinurile de culoare galben pai cu nuanle verzui, strilucitor, sunt viguroase qi condimentate cu not6 de nucgoar6. cu
arome de "verde", de flori de cAmp, ierburi aromatice. uneori de citrice, cu un final mineral lung; gustul se deschide
pe fundalul unei aciditdfi{i bine conturate. cu corp gi rotunjimi.

Zweigelt, soi de struguri ro$ii obtinut prin incruciEarea soiurilor Saint Laurent $i Blaufrankisch la Institutul
de Viticultur6 de la Klostemeuburg din Austria; se cultivd in zonele dificile pentru cultivarea strugurilor roqii.
respectiv altitudini ridicate, zone in care Zweigelt-ul spre deosebire de alte soiuri poate of'eri vinuri cu caracter.
Vinul se distinge prin culoare intens6, structurS puternici, arome de condimente. flori. note de prune. lemn verde.
stafide gi viqine coapte. incadrate de tonuri de scorligoard. Este taninos, insd taninurile au nevoie de timp pentru a se
rotunji. prin urmare se preteazd foarte bine la invechire. DeEi aciditatea conferitd de solurile din Tdrnave pare si
creeze dezechilibre in gust, este prietenos gi cu un postgust condimentat.

Conditiile favorabile specifice arealului cu DOC Tdrnave (relief" precipita{ii. umiditate. radiatie solar6. etc).
productivitatea buna a soiurilor Muscat Ottonel 9i Kerner, acumuldrile gi atingerea maturitdtii precum qi identificarea
de citre unii producitori a unei tendi{e a consumatorului orientatd cAtre acest tip de vin, constituie bune premise
pentru ca aplic6nd tehnologiile actuale de producere sb se poat6 obfine gi acest tip de vin.

Documentul unic modificat
[pe ofoaie separatd]
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