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Intermediarul

— Statul (statele) membru (membre) (*): Roménia

Numele intermediarului (intermediarilor): Oficiul National al Viei si Produselor Vitivinicole (O.N.V.P.V.)
Adresa (adresele) completa (complete) (numele si numarul strizii, orasul si codul postal, tara) :

Soseaua Iancului nr. 49, 021719, Sector 2 , Bucuresti, Romania

Telefon, fax, e-mail: 0040 21 250 50 97; 0040 21 250 50 98: 00752 100 990; office@onvpv.ro, WWw.onvpv.ro.

Numele: [ASI
— Denumirea de origine (*)

Rubrica din caietul de sarcini afectatd de modificare:
Productivitatea la hectar (*):
- productia maxima de struguri (kg/ha), in functie de mentiunile traditionale:

Soiul D.0.C.-C.M.D. DO.CACT. DO.CAC.1B.
Riesling de Rhin 12.000 - -
Sarba 12.000 10.000 -
Tamaioasd romaneasca 10.000 9.000 7.000
Busuioacd de Bohotin 10.000 9.000 7.000
Golia 9.000 8.000 7.000
Arcas 10.000 9.000 -

- randament maxim in vin (hl/ha):

Soiul D.0.C.-C.M.D. DN.0.C.-C.T. D.0.C.-C.1.B.
Riesling de Rhin 82 - -
Sarba 82 67 -
Tamaéioasd romaneasci 68 60 46
Busuioaci de Bohotin 68 60 46
Golia 60 52 46
Arcas : 72 60 -

Soiurile de struguri de vinificatie utilizate (*):
Se solicitd introducerea in culturd pentru arealul delimitat al denumirii de origine controlata [asi si a urmatoarelor soiuri de
struguri pentru obtinerea vinurilor:

- soiuri albe: Riesling de Rhin, Golia.

- soiuri rosii: Arcas.

- soiuri aromate si semiaromate: Tdmaioasd roméaneascd, Sarba, Busuioaci de Bohotin.



Modificari
— Modificare adusi caietului de sarcini al produsului care nu determina modificarea documentului unic (*)

— Modificare minora (*)

Explicarea modificarii:

Centrul viticol Probota intruneste conditii agropedologice si climatice similare cu cele regasite in podgoria lasi, iar prin
aplicarea unor tehnologii de culturd adecvate este pretabil pentru obtinerea vinurilor de calitate cu denumire de origine
controlatd in mod constant care pot prezenta caracteristici de tipicitate si autenticitate unice. in anumiti ani cu conditii
favorabile de clima obtinerea vinurilor se poate orienta si catre mentiunea traditionala cules tarziu.

Relieful reprezentat prin dealuri fragmentate de vii, cu versanii cu o multitudine de expozitii, majoritar favorabile
insolarii vitci de vie, plantatiile viticole localizate indcoscbi in bazincle viilor sculptate in spatiul coastelor formate, factorii
climatici caracterizati prin contraste intre sezoanele extreme, radiatia solara globala cu valori ridicate, cu variatii in functie de
expozitia versantilor, insolatia reald si bilantului termic global din perioada de vegetatie, conditiile de maturare a strugurilor din
epocile V si VI, toate acestea creeazi premise favorabile pentru cultura vitei de vie orientatd citre segmentul de calitate pentru
arealul Probota care cuprinde arii delimitate aflate la distanta de 10 si 40 km est, sud-est si nord-est de municipiul Iasi, cu
conditii fizico-geografice uniform identice cu cele din denumirea de origine Iasi.

Factorii de biotop din cadrul eco-sistemului viticol formeaza un complex de factori care se conditioneazi reciproc si in
virtutea corelatiei dintre plantd si mediu limiteazd ori stimuleaza cresterea si dezvoltarea vitei de vie, {inind cont de
particularitéile biologice ale soiurilor roditoare. Strinsa corelare a acestor factori a permis incadrarea centrului viticol Probota
in cadrul arealelor favorabile culturii vitei de vie pentru categoria vinurilor de calitate incadrate la categoria DOC lasi,
subdenumirea Probota.

Pentru soiurile de struguri solicitate a fi introduse in caietul de sarcini, sunt de mentionat unele caracteristici specifice
acestui areal, precum:

1. Riesling de Rhin - soi cu strugurii mici, cilindrici sau cilindro conici, de culoare galben verzui, cu pete ruginii pe
partea insoritd; pulpa zemoasi cu aroma discretd specifica soiului, cu perioada lungi de vegetatie de 180-190 zile, cu vigoare
mijlocie de crestere si fertilitate buna. Parga strugurilor incepe in luna august iar maturarea decurge lent pana la sférsitul lunii
septembrie, strugurii intrnd usor in supramaturare concomitent cu instalarea atacului de putregai nobil. Are toleranta mijlocie
la ger este sensibil la secetd si deoscbit de sensibil 1a boli si daunitori.

Vinul are culoare galben-pal, cu irizatii verzui, cu aromd fin, plicuts, de strugure in pargi, usor acidulat, vioi,
fructuos. Are o aciditate ridicatd, vinurile tinere sunt caracterizate cel mai adesea de arome de mere verzi, grapefruit, piersica,
miere, iarbd proaspdt taiatd precum si de o vioiciune datd de aciditatea destul de mare.

2. Golia - soi care a fost obtinut la SCDVV Iasi din soiurile Sauvignon si Sarba, are vigoare mijlocie de crestere,
rezisten(d buna la ger, tolerantd mijlocie la secetd. Matureazi strugurii citre finele lunii septembrie epoca a V-a, avand bune
acumuliri in zaharuri ale strugurilor de 180-195 g/1.

Vinurile au un continut alcoolic cuprins intre 9,6 si 10,7 % vol.. Se prezinti cu o culoare galben-pai, se remarca prin
fructuozitate.

Este preferat atat ca vin tinar, ct si ca vin vechi, mai ales dupi o pistrare de 6-12 luni in butelii de sticla, cind, alituri de
arome castiga si un buchet fin.

3. Arcas - obtinut la SCDVV Iasi din Cabernet Sauvignon cu Babeasca neagri, este un soi cu struguri mici, cu pielita
de culoare negru-albastrui, datorita stratului de pruing, cu vigoare mijlocie de crestere si rezistenta foarte buni la ger, rezistand
mai putin la secetd. Matureazi strugurii in epoca a V-, ultima parte a lunii septembrie, realizeaza productii mari de struguri 15-
17 t/ha si inregistreaza bune acumulari in zaharuri.

Vinurile obtinute au un potential alcoolic mediu de 10,1 % vol.. Vinurile ob{inute au personalitatea specifica naturii
biologice a soiurilor din care provin, sustinuté si de conditiile locului de producere, prezintd culoare rosu-rubiniu, cu nuana
violacee, sunt fructuoase §i corpolente. :

4. Tamaioasd roméneasci - provenienta acestui soi este necunoscuts, se pare ca este din vechea Eladi, cunoscut sub
numele de "Anathelicon moschaton", iar in perioada imperiului roman sub denumirea de "Apinae" (P. GALET, 1990).

Strugurii sunt mijlocii, cu pielita de culoare galben-verzui, cu pete ruginii pe partea insorita, pulpa consistenta.

Este soi cu perioadd mijlocie de vegetatie de 165-175 zile si cerinie ridicate heliotermice, dezmugureste tarziu, la finele lunii
aprilie, parga strugurilor declansandu-se devreme, la sfarsitul lunii iulie, este sensibil la ger, secetd sau excesul de umiditate,
fiind puternic atacat de boli.

Preferd zone cu toamne lungi si insorite, lipsite de precipitatii, care sd permita acumularea lentd a zaharurilor s aromelor in
must, supramaturarea strugurilor concomitent cu botritizarea lor.

Tehnologic, la maturarea deplind acumuleaza 200-210 g/L zaharuri, iar prin supramaturare atinge 250-270 g/L si poate depdsi
usor aceste valori fard ca aciditatea totala a mustului si coboare foarte mult.



Vinul atrage atentia prin constitutie robusta, onctuozitate, prin maturare si invechire amplificind parfumul de flori de busuioc
care-i sporeste valoarea.

5. Sarba - soi care prezintd struguri mijlocii, cu pielita subtire, de culoare galben-verzui, pulpa zemoasa cu aroma fini
specificd soiului.

Are vigoare mare de crestere, rezistenta buna la ger, insé este sensibil la secetd. Maturarea deplin a strugurilor se realizeaza in
ultima parte a lunii septembrie (epoca a V-a) cind inregistreaza acumulari in zaharuri de 195-210 g/l. prin supramaturare
atingand valori de 230 g/1..

Vinul are culoare galben spre verzui, prezinti note citrice si ierboase care ii conferd vioiciune si prospetime, are
delicatete florala specificd de trandafir, uneori de busuioc, are personalitate i prospetime.

6. Busuioaca de Bohotin - face parte din acelasi sortogrup cu soiul Tamaioasi romaneasci si este adaptat foarte bine
la conditiile ecologice din arealul delimitat al denumirii de origine. Soiul are buna adaptare la conditiile ecoclimatice ale
arealului, cele mai bune rezultate obtindndu-se pe terenurile in pantd cu expozitie sudica, insorite, cu fertilitate mijlocie. La
maturarea deplind soiul acumuleazd 185-200 g/l zaharuri, nu are capacitate prea mare de supramaturare, rareori depasind 230-
240 g/l
Prezinta culoare aparte, denumita popular culoare de "trandafir topit", uneori tents violacee sau culoarea frunzei de ceapd
uscatd, aroma specificd placuta de trandafir. Aroma tipicd de Tamaioasa se pastreaza aproape in intregime in perioada
cand vinul este tanar. Supus invechirii poate prezenta buna evolutie si chiar pe perioada mai lunga de timp.

Documentul unic modificat
[pe o foaie separatd]

Numele semnataru

Semnitura



