PARTEA II: DOCUMENT UNIC
Denumiri de origine si indicatii geografice pentru vin

1.Denumirea (denumirile) [denumirea de origine protejata (DOP) sau indicatia geografica protejata
(IGP)] : BOHOTIN

[Introduceti denumirea propusd (denumirile propuse) pentru inregistrare sau, in cazul unei cereri de aprobare a unei
modificdri la nivelul Uniunii a unui caiet de sarcini al unui produs ori in cazul unei publicdri in temeiul articolului 4
alineatul (6) din Regulamentul delegat (UE) 2025/27 sau in temeiul articolului 5 din Regulamentul de punere in
aplicare (UE) 2025/26, denumirea inregistratd (denumirile inregistrate). In cazul unei cereri de aprobare a unei
modificari a caietului de sarcini al unui produs prin care se modificd denumirea, introduceti denumirea noud
(denumirile noi).]

2.Tipul indicatiei geografice

[Bifati casuta corespunzatoare cu un "X"] DOP|X|[IGP|_]|

3.Tara terta careia ii apartine ariei geografice delimitate
Nu este cazul.

4.Clasificarea vinului prin pozitia si codul din Nomenclatura combinata, in conformitate cu articolul 6
alineatul (1) din Regulamentul (UE) 2024/1143

Codul nomenclaturii 22 - BAUTURI, LICHIDE ALCOOLICE SI OTET
combinate: 2204 - Vinuri din struguri proaspeti, inclusiv vinurile Tmbogatite cu
alcool; musturi de struguri, altele decat cele de la pozitia 2009

5.Categorii de produse viticole, astfel cum sunt enumerate in partea Il din anexa VIl la Regulamentul

(UE) nr. 1308/2013

1.Vin

5. Vin spumant de calitate

6. Vin spumant de calitate de tip aromat
8. Vin petiant

6.Descrierea vinului sau a vinurilor

6.1.Caracteristici organoleptice - Aspect vizual/olfactiv/gustativ

6.2.Caracteristici analitice


https://sintact.ro/#/dokument/79179119
https://sintact.ro/#/dokument/79176338
https://sintact.ro/#/dokument/79147192

* Vinuri linistite albe, roze

Vinurile albe - culoare tip galben-pai, galben intens, galben-canar cu reflexe verzui, galben-limoniu spre
verzui, galben-verzui, galben-auriu, galben-pai, verzui, galben-verzui la galben-pai.

Olfactiv - aroma tipica de muscat, de floare de soc, citrice verzi, proaspat, aroma de mere varatice proaspat
taiate, aroma de flori de camp, discretd, prin usoara invechire aduce a fan cosit, cu prospetime, miros
tipic de flori de vita de vie, flori de salcam, fan proaspat cosit, miros de pamant reavan, flori de camp.
Gustativ - gust de coaja de paine de secard, miere, gust usor amarui, aciditate ridicata, arome de citrice.
Vinurile roze - culoare in nuante roze sau culoarea frunzei de ceapa uscata ori petale de trandafir, cu arome
de busuioc, fructe de padure, fine note vanilate la o usoara invechire, olfactiv cu arome de zmeur3, fragi,
uneori cirese si visine.

Taria alcoolica totalda maxima (% in volume): 15,00 % vol.

Taria alcoolica dobandita minima (% in volume) ): 10,50 % vol.
Aciditatea totald minima: 4,5 in grame pe litru, exprimata in acid tartric
Aciditatea volatila maxima (in miliechivalenti per litru): 18

Continutul total maxim de dioxid de sulf (in miligrame per litru): 200

* Vinuri linistite rosii

Culoare: rosu-rubiniu intunecat care la invechire devine rosu-caramiziu, rosu-rubiniu, rosu-maroniu, rosu-
granat moderat sau intens ori nuante violacee.

Olfactiv - busuioc, fructe rosii de padure, prin invechire dezvolta nuante de violete, tannin, tabac, pielarie,
la maturare in baric capata nuante de vanilie, de strugure n parga, zmeura, fragi.

Gustativ - note de vanilie la invechire, fructe de padure coapte, aroma erbacee, fragi, cirese amare, visine,
astringenta moderatd, note originale de prune uscate, cu corpolenta, arome de fructe proaspete, cu
catifelare.

Taria alcoolica totala maxima (% in volume): 15,00 % vol.

Taria alcoolica dobandita minima (% tn volume) ): 10,50 % vol.
Aciditatea totala minima: 4,5 in grame pe litru, exprimata in acid tartric
Aciditatea volatila maxima (in miliechivalenti per litru): 20

Continutul total maxim de dioxid de sulf (in miligrame per litru): 150

* Vinuri spumante de calitate

Se remarca prin finete, prospetime, naturalete, arome de fermentare cu nuante de caise coapte, capsuni,
dulceata de trandafir, amplificate de perlare fina si persistenta cu bule mici pe toata inaltimea paharului,
spumare abundenta.

Culoare: alb-verzui, galben-verzui pentru vinurile albe, pana la nuante de roz pal, usor rubiniu la vinurile
roze sau rosii. Miros: proaspat, caracteristic produsului, arome de fermentare cu nuante florale.

Gust: fructat (caise, capsuni, grapefruit), fin, caracter senzorial de autolizat, intepator, datorita prezentei
dioxidului de carbon, cu savoare specifica. Spumare abundenta, perlare persistenta cu bule mici pe toata
inaltimea paharului.



Taria alcoolica totala maxima (% in volume): 15,00 % vol.

Taria alcoolica dobandita minima (% in volume) ): 10,00 % vol.

Aciditatea totala minima: 6,0 in grame pe litru, exprimata in acid tartric
Aciditatea volatila maxima (in miliechivalenti per litru): conform legislatiei
Continutul total maxim de dioxid de sulf (in miligrame per litru): 185
Vinurile au suprapresiune la 20C: min. 3,5 bari.

* Vinuri spumante de calitate de tip aromat

Au culoare galben-pai cu nuante galben-verzui ori cu cu reflexe verzui (Tamaioasa romaneascad, Muscat
Ottonel), sau culoare roz cu nuante vioalacee (Busuioaca de Bohotin, Traminer roz), cu spumare
abundenta fina, persistenta. Aroma specifica care pastreaza aromele terpenice din struguri la care se
adauga compusii aromati volatili rezultati in timpul fermentatiei alcoolice este fina si ampla, cu note de
citrice, flori de portocal, busuioc si petale de trandafir, in final se disting usoare arome de fructe rosii
proaspete. Spumantul este agreabil datorita echilibrului dintre nivelul aciditatii si continutul de zaharuri,
cu persistenta bund. Cu aroma de Muscat fina, cu nuante de busuioc, trandafiri si fan proaspat cosit,
gustativ este agreabil si vioi datorita echilibrului dintre dulce si acid. Spumare abundenta, perlare fina cu
bule mici pe toata thaltimea paharului.

Taria alcoolica totala maxima (% in volume): 15,00 % vol.

Taria alcoolica dobandita minima (% in volume) ): 6,00 % vol.

Aciditatea totala minima: 6,0 in grame pe litru, exprimata Tn acid tartric
Aciditatea volatila maxima (in miliechivalenti per litru): conform legislatiei
Continutul total maxim de dioxid de sulf (in miligrame per litru): 185
Vinurile au suprapresiune la temperatura de 20C: min. 3,0 bari.

* Vinuri petiante

au culoare alb-verzui sau galben-verzui pentru vinurile albe, pana la nuante de roz palid ori slab-rubiniu la
vinurile roze sau rosii; Olfactiv cu prospetime, note proaspete de capsuni, citric - grapefruit, caise coapte,
floare de soc, busuioc; Gustativ - fructat, fin, echilibrat, caracter senzorial de autolizat, intepator, datorita
prezentei dioxidului de carbon, cu savoare specifica de fruct citric proaspat, fructe de padure. Perlare fina
si persistenta cu bule mici pe toata inaltimea paharului.

Taria alcoolica totala maxima (% in volume): 15,00 % vol.

Taria alcoolica dobandita minima (% in volume) ): 7,00 % vol.

Aciditatea totala minima: 5,0 in grame pe litru, exprimata in acid tartric
Aciditatea volatila maxima (in miliechivalenti per litru): conform legislatiei
Continutul total maxim de dioxid de sulf (in miligrame per litru): 235
Vinurile au suprapresiune la 20C - minim 1,0 bari si maxim 2,5 bari.




[Trebuie furnizatd o descriere a vinului sau a vinurilor pentru fiecare categorie de produs viticol. De asemenea, pot
fi furnizate descrieri suplimentare in functie de diferitele culori ale vinului (de exemplu, pentru vin alb, rosu sau roze)
sau pentru tipuri specifice de vin.]

7.Practici oenologice

7.1.Practicile oenologice specifice utilizate la producerea vinului sau a vinurilor, restrictii relevante
aplicabile productiei. [Dacd nu existd astfel de practici, nu completati.]

Irigarea este admisa cu notificarea prealabila a O.N.V.P.V.

Din soiul Busuioaca de Bohotin se pot obtine in functie de alegerea producatorului vinuri albe sau roze.
Din soiurile de vinificatie Feteasca neagra, Merlot, Cabernet Sauvignon, se pot obtine vinuri rosii dar si
vinuri roze sau vinuri albe. n cazul obtinerii de vinuri albe , acestea vor fi trecute la categoria de vin alb in
declaratia de productie care se intocmeste si va putea fi cupajat ulterior cu vinuri albe.

Pentru fermentarea vinurilor cu denumirea de origine controlata Bohotin, aceasta operatiune trebuie sa
se desfdsoare strict in arealul delimitat prin prezentul caiet de sarcini.

7.2.Productii maxime per hectar.

Randamentul in struguri (kg/ha)

Pentru DOC-CMD:

- maxim 14500 kg pentru soiurile Sauvignon, Feteasca neagra.

- maxim 15000 kg pentru soiurile Feteasca regald, Busuioaca de Bohotin,Tamaioasa romaneasca, Feteasca
alba.

- maxim 12000 kg pentru soiurile Merlot, Cabernet Sauvignon.

Pentru DOC-CT:

- maxim 12000 kg pentru soiurile Sauvignon, Feteasca neagra, Feteascd regald, Busuioaca de
Bohotin,Tamaioasa romaneasca, Feteasca alba.

- maxim 10000 kg pentru soiurile Merlot, Cabernet Sauvignon.

Pentru DOC -CIB:

- maxim 10000 kg pentru soiurile Sauvignon, Feteasca neagra, Feteasca regala, Busuioacd de Bohotin,
Tamaioasa romaneasca,Feteasca alba.

- maxim 9000 kg pentru soiurile Merlot, Cabernet Sauvignon.

Randamentul maxim de struguri permis pentru productia de vinuri baza pentru vinul spumant de calitate
trebuie sa fie :

- maxim 14500 kg pentru soiurile Sauvignon, Feteasca neagra.

- maxim 15000 kg pentru soiurile Feteasca regald, Busuioaca de Bohotin, Taméaioasa romaneasca, Feteasca
alba.

- maxim 12 000 kg pentru soiurile Merlot, Cabernet Sauvignon.

Randamentul in vin (hl/ha)

Pentru D.O.C- C.M.D.

-maxim 108,75 hl pentru soiurile Sauvignon, Feteasca neagra.

-maxim 112,50 hl pentru soiurile Feteasca regala, Busuioaca de Bohotin, Tamaioasa romaneasca,
Feteasca alba.



-maxim 90,00 hl pentru soiurile Merlot, Cabernet Sauvignon.

Pentru DOC-CT -
maxim 90,00 hl pentru soiurile Sauvignon, Feteasca neagra, Feteasca Regala, Busuioaca de Bohotin,
Tamaioasa romaneasca, Feteasca alba.

-maxim 75,00 hl pentru soiurile Merlot, Cabernet Sauvignon.

Pentru DOC -CIB

-maxim 75,00 hl pentru soiurile Sauvignon, Feteasca neagra, Feteasca regald, Busuioaca de Bohotin,
Tamaioasa romaneasca, Feteasca alba.

-maxim 67,50 hl pentru soiurile Merlot, Cabernet Sauvignon.

In functie de tehnologia de vinificatie utilizata si conditiile pedoclimatice din anul de recoltare,in anii
favorabili se poate admite o depasire de maximum 20 % pentru productivitatea strugurilor /hectar si de
maximum 20 % pentru randamentele obtinute in vin descrise mai sus.

8.Indicarea soiului sau a soiurilor de struguri de vinificatie din care este produs vinul sau din care sunt
produse vinurile (soi/sinonime)

Aligoté B - Plant de trois, Plant gris, Vert blanc, Troyen blanc

Busuioaca de Bohotin Rs - Schwarzer Muscat, Muscat fioletovii, Muscat violet cyperus, Muscat rouge de
Frontignan

Babeasca neagra N - Grossmuttertraube, Hexentraube, Cracana, Rara neagra, Caldarusa, Serecsia
Cabernet Sauvignon N - Petit Vidure, Bourdeos tinto

Chardonnay B - Gentil blanc, Pinot blanc Chardonnay

Feteasca alba B - Pdsareasca alba, Poama fetei, Madchentraube, Leanyka, Leanka

Feteasca neagra N - Schwarze Madchentraube, Poama fetei neagra, Pasareasca neagra, Coada randunicii
Feteasca regala B - Konigliche Madchentraube, Konigsast, Ktralyleanka, Danasana, Galbena de Ardeal
Merlot N - Bigney rouge, Plant Medoc

Muscat Ottonel B - Muscat Ottonel blanc

Pinot Gris G - Affumé,Grau Burgunder,Grauburgunder,Grauer Moénch,Pinot cendré,Pinot Grigio,Rulander
Pinot Noir N - Blauer Spatburgunder, Blauer Burgunder, Burgund mic, Burgunder roter, Klavner Morillon
Noir, Spatburgunder, Pinot nero

Riesling italian B - Olasz Riesling, Olaszriesling, Welschriesling

Sauvignon B - Sauvignon Blanc

Traminer Roz Rs - Rosetraminer, Savagnin roz, Gewlirztraminer

Tamaioasa romaneasca B - Busuioaca de Moldova,Muscat blanc a petit grains, Rumanische
Weihrauchtraube, Tamianka, Tamaioasa alba de Dragasani

9.Descrierea concisa a ariei geografice delimitate

Arealul delimitat pentru producerea vinurilor cu denumirea de origine controlata Bohotin se intinde pe
teritoriul judetului lasi, astfel:

- Comuna Raducaneni, satele Raducaneni, Isaiia, Bohotin, Rosu;

- Comuna Mosna, satul Mosna;

- Comuna Cozmesti, satele Cozmesti, Podolenii de Sus, Podolenii de Jos;

- Comuna Dolhesti, satele Dolhesti, Pietris, Bradicesti;

- Comuna Gorban, satele Gorban, Gura Bohotin, Podu Hagiului;



- Comuna Ciortesti, satele Ciortesti,Coropceni, Deleni, Serbesti.

[Dacad este cazul, inserati o hartd a ariei.]

10.Legatura cu aria geografica

a. Detalii privind aria geograficd

Detalii privind aria geografica

Relieful - format din interfluvii sculpturale, usor bombate, slab inclinate spre Sud -Vest. Versantii sunt
prelungi, relativ uniformi, cu panta medie de 10 — 15 %. Prima treapta de relief cu altitudini de pana la 30
m, se afla la vest de valea pariului Mosna; a doua treapta de relief cu altitudine de 50 — 100 m este
reprezentata printr-un versant lung de 7 —8 km si lat de 1,5 — 2 km; iar a treia treapta de relief cu altitudine
ce nu depaseste 200 m, ocupad jumatatea de Est a bazinului piraului Mosna.

Factorii geologici apartin: bassarabianului (argile, gresii calcaroase, nisipuri), peste care sunt depuse
depozitele loessoidale in grosime de 3 — 4 m; kerssonianul (argile nisipoase, nisipuri intercalate cu
concretiuni de gresii), care formeaza partea superioara a reliefului la altitudini de peste 200 m;
meotianului (cinerite nisipoase cu grosimi de 10 — 20 m), care apar insular pe zonele cele mai Tnalte,
cuaternarului inferior (depozite fluviatile) la Est de Cozmesti, in terasele Prutului.

Reteaua hidrografica este slab reprezentata prin pariul Mosnisoara in partea de Est a teritoriului si paraiele
adiacente mai mici, care dreneaza partea dreapta a teritoriului.

Climatul - de tip continental excesiv, cu ierni aspre si veri secetoase, influentat de circulatia aerului spre
valea deschisa a Prutului. Caracteristici: temperatura medie anuala 9,6°C, durata perioadei de vegetatie
in medie 183 zile, bilantul termic global 3693 — 4309°C, bilantul termic activ 3223 — 3879°C si bilantul
termic util pentru vita de vie 1330 — 1739°C.

Luna cea mai rece a anului este ianuarie (- 3,6°C), cand se inregistreaza temperaturi minime absolute de
pana la - 26,8°C, care pun &icirc;n pericol cultura neprotejata a vitei de vie, iar luna cea mai calda a anului
esteiulie (+ 21,3°C), cand se inregistreaza temperaturi maxime absolute de panala +41,6°C ce se suprapun
deseori cu perioadele de seceta.

Insolatia anuala globala insumeaza 2137 de ore, din care in perioada de vegetatie a vitei de vie 1348
ore.Precipitatiile anuale insumeaza, in medie 517,8 mm din care, in perioada de vegetatie a vitei de vie
320,5 mm.

Maximum de precipitatii se inregistreaza in timpul verii (lunile iunie — iulie) si minimum in timpul iernii
(lunile ianuarie — februarie).

Solurile - predomina molisolurile/cernoziomurile cambice (30 — 35%), urmate de argilosoluri in zonele
nalte (altitudine 250 — 300 m). Tn zona de platou, rocile de solificare sunt reprezentate prin depozite
loessoide, iar in zona centrala nordica, prin gresiile calcaroase.

b.Detalii privind calitatea si caracteristicile produsului

Vinurile linistite obtinute Tn areal sunt in general lejere, cele albe cu un plus de aciditate, nu foarte
extractive, dar tipice soiurilor din care provin. Soiurile de struguri rosii pentru obtinerea de vinuri de
calitate, Tn acest areal au capacitati mari de acumulare a antocianilor, (vinuri tanice cu acumulare
coloranta), de obicei maturarea fenolica desavarsindu-se la 2 saptamani dupa cea tehnologica.,

Un caracter aparte 1l are Busuioaca de Bohotin, care, in unii ani cu toamne lungi si calduroase poate da
vinuri roze cu zahar rezidual, dulci naturale. Aceste vinuri sunt onctuoase, de culoarea chihlimbarului,




pline de arome ce amintesc de petale de trandafir, busuioc si tamaie n acelasi timp, acesta fiind de fapt
soiul specific arealului de la care a si luat numele.

Vinurile spoumante de calitate

Cu finete, prospetime, naturalete, arome de fermentare cu nuante de caise coapte, capsuni, dulceata de
trandafir, amplificate de perlare fina si persistenta cu bule mici pe toata tnaltimea paharului, spumare
abundentd. Culoare alb-verzui, galben-verzui pentru vinurile albe, pana la nuante de roz pal, usor rubiniu
la vinurile roze sau rosii. Miros proaspat, arome de fermentare cu nuante florale.

Gust fructat (caise, capsuni grapefruit), fin, caracter senzorial de autolizat, intepator, datorita prezentei
dioxidului de carbon, cu savoare specifica.

Vinurile spoumante de calitate de tip aromat

Culoare galben-pai cu nuante galben-verzui, cu reflexe verzui (Tamaioasa romaneasca, Muscat Ottonel),
sau roz cu nuante vioalacee (Busuioaca de Bohotin, Traminer roz), spumare abundenta fina, persistenta.

Aroma specifica care pastreaza aromele terpenice din struguri la care se adauga compusii aromati volatili
rezultati in timpul fermentatiei alcoolice este fina si ampla, cu note de citrice, flori de portocal, busuioc si
petale de trandafir, in final se disting usoare arome de fructe rosii proaspete. Cu echilibru dintre nivelul
aciditatii si continutul de zaharuri, cu persistenta buna. Cu aroma de Muscat fina, nuante de busuioc,
trandafiri si fan proaspat cosit, gustativ este vioi datorita echilibrului dulce - acid.

Vinurile petiante

Culoare alb-verzui sau galben-verzui pana la nuante de roz palid ori slab-rubiniu la vinurile roze sau rosii.
Olfactiv cu prospetime, note proaspete de capsuni, citric - grapefruit, caise coapte, floare de soc, busuioc.
Gustativ, vinul are amprentd fructata , este fin, echilibrat, caracter senzorial de autolizat, intepator,
datorita prezentei dioxidului de carbon, cu savoare specifica de fruct citric proaspat, fructe de padure.

vaA u

Spumare abundenta, perlare persistenta cu bule mici pe toata inaltimea paharului.

c. Detalii privind factorul uman

Pentru obtinerea vinurilor mare parte dintre viticultori recolteaza strugurii pe parcursul noptii pentru a se
reduce timpul de prelucrare tehnologica, evitdndu-se racirea masei de boabe recoltate, dupa care
tehnologic se aplica o prelucrare rapida si blanda a mustuielii pentru evitarea diminuarii nutrientilor
necesari fermentarii. In unele cazuri, producitori utilizeaza in scopul depozitarii si anumite pivnite vechi
sau spatii moderne care sa se asigure climatul optim al depozitarii pe parcursul careia vinurile sa poata sa
conserve prospetimea pe care si-o formeaza in special spumantele de calitate albe pentru un timp mai
indelungat dar si ca sa ajute maturarea (pivnitele depoziteaza pupitrele de remuaj utilizate in procedeul
de obtinere al spumantelor de calitate).

Se aplica si un management al aparatului vegetativ al vitei de vie, pe parcursul lucrarilor in verde sau
functie de pozitionarea parcelei pe panta sau specificul de fructificare al soiului. Se efectueaza si ciupitul
l[astarilor inaintea infloritului pentru favorizarea legarii boabelor intr-un procent mult mai mare si
cresterea greutatii medii a unui ciorchine si a productiei pe unitatea de suprafata la soiuri ca Feteasca
regald, Tdmaioasa romaneasca si Muscat Ottonel.Controlul buruienilor se realizeaza prin cosit si prin
mobilizarea solului utilizand freze cu palpator.

Viticultorul-vinificator asigura gestionarea optima a pantelor si controlul vigorii si al potentialului de
productie reflectat in practici care vizeaza randamente controlate de obtinut.

Folosirea de struguri intregi, eliminarea mustului produs in timpul transportului, manipulari atente, o
presare realizata intr-un mediu curat, cu un material adaptat, conform unor norme care stabilesc un raport
precis intre greutatea recoltei folosite si volumul musturilor extrase garanteaza calitatea si claritatea
musturilor obtinute, asigura o extractie usoard, conservand subtilitatea aromelor fructate si permit




oferirea de vinuri cu buna intensitate si arome conturate. Maturarea pe drojdii care dezvolta aromele
tertiare, intareste complexitatea vinurilor.

d.Interactiunea cauzald

Tntrucat acest areal nu se suprapune in general cu vdi adanci care sa aiba deschidere citre lunca Prutului,
lunca ce atrage multi curenti reci, de cele mai multe ori cultivarea vitei de vie nefacandu-se in treimea
inferioara a versantilor, deci influenta temperaturilor minime absolute in timpul iernii fiind mic3, se poate
spune ca acest areal este propice cultivarii vitei de vie.

La Bohotin se cultiva vita de vie din vremuri indepartate, soiul Busuioaca de Bohotin fiind dupa unii autori
chiar apdrut in aceasta zona. Asezarea Bohotin ca localitate si-a luat numele, conform diferitelor variante,
fie de la paraul Bohotin care trece prin zond, fie de la unul dintre vechii viticultori, care se numea
Bohotineanul. Soiul Busuioaca de Bohotin a devenit celebru datorita specificitatii sale fiind singurul soi
romanesc pentru vinuri aromate de culoare roze spre rosu, conferindu-i astfel caracterul de “unicat” in
gama vinurilor obtinute in Romania.

Recunoasterea unicitatii soiului Busuioaca de Bohotin ca soi romanesc pe plan mondial este precizarea
facuta in lucrarea aparuta la Editura Hachette: "Dictionnaire Encyclopedique des Cepages " ce cuprinde
aproape 10.000 de soiuri de vita-de-vie existente in lume, precizeaza clar ca "Busuioaca de Bohotin este
soi de vin rosu aromat din Romania".

Prezenta zonald a solurilor scheletice cu continut ridicat de carbonat de calciu este valorificata prin cultura
soiurilor tipic aromate de vinuri linistite fiind extractive, proaspete, cu caracter mineral si arome florale
complexe bine definite (salcam, busuioc, soc, miere).

Zona situata la cea mai mare altitudine (300 - 340 m) este pe langa bogatia de resurse heliotermice, o
zona de mare potential, cu solurile cele mai slab fertile, cu continut ridicat de schelet calcaros, expozitii
sudice favorabile pentru soiurile rosii.

Vinurile albe produse aici sunt fructate si au un pronuntat caracter mineral. Amplasarea lor pe expozitie
vestica le fereste de radiatia solara accentuata si, asociat cu regimul termic mai moderat determinat de
curentii de aer de pe culoarul raului Prut le conserva mai bine aciditatea si nuantele aromatice vegetale si
florale. Tn acelasi timp, prin diminuarea vigorii in conditiile solurilor slab fertile , vinurile rosii din aceast
zona sunt corpolente, robuste, bogate 1n taninuri, cu potential ridicat de Tnvechire (arome de fructe de
padure coapte, coacaze, prune uscate, lemn, note picante) .

Absenta temperaturilor extrem de ridicate (caniculd) si a influentei curentilor de aer dinspre valea Prutului
contribuie la mentinerea acizilor organici in boabele de struguri, ceea ce are ca rezultat producerea unui
vin cu o aciditate totald ridicatd, cu un pH scdzut ,vioi si racoritor. In plus, experienta viticultorilor locali,
combinata cu tehnicile viticole actuale conduce la producerea unei productii de calitate. Din punct de
vedere geografic, macroclimatul combinat cu calitatile soiurilor cultivate joaca un rol esential Tn
diferentierea vinurilor din aceasta podgorie de vinurile produse din aceleasi soiuri in alte podgorii.

Pentru vinurile spumante de calitate - cernoziomurile levigate si cenusii, prin textura nisipo-lutoasa care
imbunatateste proprietatile fizice prin caracteristicile lor bio-chimice de bazd (intensa activitate
biologica,continut apreciabil de humus,capacitae marita de schimb cationic,reactie neutrala slab acida,
grad ridicat de saturatie in baze si elemente nutritive, climatul de tip temperat continental cu nuanta
moderat continentald la nivelul dealurilor inalte si radiatie solara in medie de 120 Kcal/cmp/an, cu
precipitatii Tn medie de 524 mm, favorizeaza un echilibru foarte bun intre aciditate, zaharuri si compusii
aromati, completate de o perlare fina.



Pentru vinurile spumante de calitate de tip aromat climatul temperat continental cu iernile blinde, verile
calduroase si toamnele lungi favorizeaza acumularea de cantitati mari de zaharuri, arome definitivate in
special pe note fructate tipice oarecum zonei (la Busuioaca de Bohotin — capsuni, grapefruit / la Muscat
Ottonel - caise coapte, la Tamaioasda Romaneascd — soc, busuioc). Cernoziomurile levigate si cenusii,
climatul temperat continental favorizeaza echilibrul intre aciditate, zaharuri si compusii aromati,
mentinerea acestui echilibru in conditii optime conserva paleta aromatica tipica de fructe coapte si nota
de prospetime vivace a vinurilor petiante.

[In cazul DOP: un rezumat al legdturii dintre calitatea sau caracteristicile vinului si mediul geografic, descrise in
caietul de sarcini al produsului.

In cazul IGP: legétura dintre o calitate specificd, reputatia sau o altd caracteristicd a vinului si originea geograficd a
acestuia.

Precizati explicit pe care dintre factorii mentionati (calitatea specificd, reputatia, o altd caracteristicd a vinului) se
bazeazd legdtura si furnizati informatii doar in ceea ce priveste factorii relevanti, incluzénd, dacd este cazul,
elementele care justificd legdtura cuprinse in descrierea produsului sau in metoda de productie.]

11.Alte cerinte aplicabile

Norme specifice referitoare la ambalare si etichetare si eventualele alte cerinte esentiale aplicabile vinului
la care se refera denumirea inregistrata

* Cadru juridic: in legislatia nationald

Tipul conditiei suplimentare: Dispozitii suplimentare privind etichetarea

Descrierea conditiei:

Tmbutelierea vinurilor cu denumire de origine controlatd Bohotin se face, in mod obligatoriu, in butelii de
sticld cu capacitate de pana la maxim 1,5 litri.

in sistemul de ambalare si etichetare, pentru vinurile cu denumire de origine controlatd Bohotin se
utilizeaza eticheta principala si contraeticheta (sau eticheta secundara).

In etichetarea vinurilor, denumirea de origine controlata Bohotin poate fi completata in functie de
interesul producatorilor si cu una din urméatoarele denumiri de plai viticol: RADUCANENI, DEALUL ROSU,
DEALUL MOSNA, GORBAN, PODOLENI, COZMESTI, DEALUL ISAIIA.

Tipul conditiei suplimentare: Derogare privind productia in aria geografica delimitatd

Descrierea conditiei:

Producerea vinurilor cu denumire de origine controlata Bohotin obtinute din strugurii recoltati din arealul
delimitat D.O.C. Bohotin se poate realiza si in unitatile de vinificatie situate in arealele invecinate limitrofe
ariei geografice delimitate, mai exact in unitatile administrative invecinate: localitatea lasi (jud. lasi) si
localitatea Husi (jud. Vaslui).

Tipul conditiei suplimentare: Dispozitii suplimentare privind etichetarea

Descrierea conditiei:

n etichetare, in mod obligatoriu, mentionarea metodei prin care a fost obtinut vinul spumant de calitate
(traditional prin fermentare la sticla sau fermentare in rezervoare de presiune) si mentionarea in
etichetare a soiului din care provin, la vinurile spumante de calitate de tip aromat.



[Trebuie incluse doar norme specifice produsului, nu norme aplicabile in general. Dacd nu existd astfel de norme, nu
completati.

In cazul unor restrictii, trebuie addugat un rezumat al justificdrii specifice produsului furnizate in caietul de sarcini.
In cazul unor derogdri de la producerea in aria geograficd delimitatd, vd rugdm sd indicati locurile exacte in care
produsul poate fi transformat in vin si calificarea in conformitate cu articolul 5 alineatul (1) din Regulamentul
delegat (UE) 2019/33 al Comisiei (%).]

(*)Regulamentul delegat (UE) 2019/33 al Comisiei din 17 octombrie 2018 de completare a Reqgulamentului (UE) nr.
1308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului in ceea ce priveste cererile de protectie a denumirilor de
origine, a indicatiilor geografice si a mentiunilor traditionale din sectorul vitivinicol, procedura de opozitie, restrictiile
de utilizare, modificdrile caietelor de sarcini ale produselor, anularea protectiei si etichetarea si prezentarea (JOL 9,
11.1.2019, p. 2, ELI: http://data.europa.eu/eli/reg_del/2019/33/0j).

Trimitere la publicarea in tara tertd a caietului de sarcini al indicatiei geografice protejate in tara tertd respectivd,
in conformitate cu articolul 13 alineatul (2) litera (a) din Regulamentul (UE) 2024/1143:

Nu este cazul.

[Va rugam sa inserati o trimitere simpla, nu un link.]

Anexe
1.Caietul de sarcini al produsului.

2.Documentatia de insotire mentionata la articolul 13 alineatul (2) litera (c) din Regulamentul (UE)

2024/1143.

(1)Documentatia de insotire cuprinde:

a) dacd este cazul, informatii care explicd eventualele limitdri propuse privind utilizarea sau protectia indicatiei
geografice, precum si eventualele masuri tranzitorii propuse de grupul de producatori solicitant;

b) numele si datele de contact ale grupului de producatori solicitant;

c) numele si datele de contact ale uneia sau ale mai multor autoritati competente, organisme delegate sau de
certificare a produselor sau persoane fizice care verifica respectarea caietului de sarcini al vinului;

d) oricare alte informatii considerate necesare de statul membru in cauza sau de grupul de producatori solicitant,
dacad este cazul (ex: actul de asociere si statutul indiferent de forma sau componenta juridica a grupului de
producatori ori procesatori, declaratia pe propria raspundere ca grupul reprezinta producatorii sau procesatorii din
arealul geografic delimitat in caietul de sarcini, declaratia pe propria raspundere prin care se atesta autenticitatea
informatiilor furnizate)].
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