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ALTE ACTE

COMISIA EUROPEANA

Publicarea unei comuniciri privind aprobarea unei modificiri standard a caietului de sarcini al unei
denumiri din sectorul vitivinicol, mentionati la articolul 17 alineatele (2) si (3) din Regulamentul
delegat (UE) 2019/33 al Comisiei

(2022/C 388/10)

Prezenta comunicare este publicatd in conformitate cu articolul 17 alineatul (5) din Regulamentul delegat (UE) 2019/33 al
Comisiei ().

COMUNICAREA APROBARII UNEI MODIFICARI STANDARD
,»Husi”
PDO-RO-A1583-AM03
Data comunicarii: 12.7.2022
DESCRIEREA SI JUSTIFICAREA MODIFICARII APROBATE

Adiugarea unor conditii specifice pentru etichetare

Se completeaza caietul de sarcini cu dispozitii suplimentare privind indicatii facultative in etichetarea vinurilor care se refera
la anumite metode de productie (utilizarea unor termeni indicAnd practici aplicate in intreaga lume pentru obtinerea
vinurilor care determind caracteristici senzoriale distincte acestora, cu relevantd pentru consumator in ce priveste calitatea,
maturarea, invechirea).

Se modificd Cap. XII din caietul de sarcini si pct. 9 din Documentul unic.

DOCUMENT UNIC

1. Denumire/denumiri

Husi

2. Tip de indicatie geograficd

DOP - Denumire de origine protejatd
3.  Categorii de produse vitivinicole
1. Vin

4.  Descrierea vinuluifvinurilor
1. Caracteristici organoleptice
DESCRIERE TEXTUALA CONCISA
1. Muscat Ottonel: galben-pai/galben intens,aroma tipicd, armonios, cu rotunjime .

2. Sauvignon: galben - verzui, aroma intensd de floare de vitd de vie, soc, citrice verzi, fructuos, prin invechire
nuante de pepene galben.

() JOL9,11.1.2019, p. 2.
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3. Pinot Gris: galben-limoniu, verzui, miros de mere de vard sau fan cosit, usor amdrui.

4. Feteascd regald: galben-limoniu, auriu, aroma de flori de cdmp, la invechire fan cosit, miere, fructuozitate.

5.  Feteascd albd: galben-paifverzui, miros tipic de vitd de vie infloritd, cu finete naturald tipica.

6. Riesling italian: galben-pai, aroma find de strugure in pargd, gust usor acidulat, vioi, fructuos, rotund, cu post-

gust placut.

7. Zghihari de Husi: galben-verzui, fructuos, cu aromd de mere verzi, citrice, gust acid.

8.  Chardonnay: galben-auriu, aroma de flori de salcam, caché de unt proaspit, floral, aciditate echilibratd.

9. Tamaioasd romaneascd: galben-verzuifpai, aromd distinctd de timaie §i busuioc

10. Aligoté: galben-pai, ugor amarui in postgust.

11. Pinot noir: rosu-rubiniu, aroma de cirese, cipsuni, visine, catifelat.

12. Feteascd neagri: rosu-granat, aromd cu note de prune uscate, corpolent.

13. Cabernet Sauvignon: rogu-violaceu, aroma de coacize rosii, merisor, mure, puternic ierbos.

14. Merlot: rogu-aprins/rosu-inchis, aroma de fructe de padure coapte, catifelat.

15. Babeascd neagra: rosu-aprins, buchet floral, taninos.

16. Busuioacd de Bohotin: culoarea cojii de ceapd, miros de petale de trandafiri si busuioc, lung.

Caracteristici analitice generale

Concentratie alcoolicd totald maxima (in % volum)

15

Térie alcoolicd dobanditi minima (in % volum)

10,5

Aciditate totald minima

4,5 in grame pe litru, exprimatd in acid tartric

Aciditate volatild maximd (in miliechivalenti pe litru)

18

Cantitatea totald maximd de dioxid de sulf (in miligrame pe
litru)

250

2. Caracteristici organoleptice

DESCRIERE TEXTUALA CONCISA

Caracteristici organoleptice generale ale vinurilor obtinute din soiurile albe Grasd de Cotnari, Muscadelle, Semillon,

Riesling de Rhin:

soiurile aromate si semiaromate inregistreazd valente aromatice peste media recunoscutd, motiv pentru care vor putea
avea acumuldri atat din punct de vedere aromatic cat si de zaharuri, ceea ce va conduce la realizarea unor diferentieri

clare intre produsele oferite consumatorilor.

Caracteristici organoleptice generale ale vinurilor obtinute din soiurile rosii Syrah, Zweigelt, Sangiovese, Nebbiolo,

Barbera:

vinurile prezintd o intensificarea acumuldrii de tanini de culoare si in egald mdsura se va realiza si o concentrare a
caracterului aromatic, cu foarte mare probabilitate datoritd modificdrilor climatice din areal din ultimii ani
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Caracteristici analitice generale

Concentratie alcoolicd totald maxima (in % volum) 15

Térie alcoolicd dobanditi minima (in % volum) 10,5

Aciditate totald minima 4,5 in grame pe litru, exprimati in acid tartric
Aciditate volatild maximd (in miliechivalenti pe litru) 20

1Cantitatea\ totald maxima de dioxid de sulf (in miligrame pe | 250

itru)

5. Practici enologice
5.1. Practici oenologice specifice

1. Practici de cultivare
Practicd de cultivare
— minim 3 000 butuci/ha (sau minim 75 % plante fatd de plantatia proiectatd)

— irigarea: admisd numai in anii secetosi cu notificarea O.N.V.P.V,, atunci cand continutul apei in sol pe adancimea de
100 cm scade la 50 % din IUA, prin folosirea unor norme moderate de udare (400-600 mc/ha).

— recoltarea in verde - reducerea numirului de ciorchini la intrarea in pargd cand productia potentiald depiseste
limitele maxime admise prin caietul de sarcini.

2. Productia vinurilor
Restrictie relevantd privind producerea vinurilor

In anumite conditii climatice care influenteazi pozitiv nivelul de productie obtinuti, datoritd potentialului unor
anumite soiuri, pentru strugurii recoltati din plantatiile situate in arealul delimitat, se poate realiza procesarea
vinurilor care vor purta denumirea de origine controlatd Husi si in afara ariei delimitate a denumirii, in arealul
invecinat acolo unde existd capacitdti optime in centrele de vinificatie.

Arealul invecinat desemnat in acest scop (pentru vinificare rapidd, fermentare la temperaturd controlatd, conservare a
potentialului aromatic al unor soiuri precum Feteascd regald, Sauvignon, Muscat Ottonel, Timaioasd romaneascd,
Busuioacd de Bohotin) este reprezentat de urmatoarele localitdti situate in judetul Vrancea:

— Panciu, Movilita ;
— Odobesti, Unirea, Jaristea, Bolotesti ;

— Obrejita, Tamboiesti, Popesti, Budesti, Carligele, Vartescoiu, Campineanca.

3. Obtinerea de vinuri albe sau roze
Practici enologici specificd

Din soiurile Pinot Gris si Traminer Roz se pot obtine in functie de alegerea producitorului si vinuri albe sau vinuri
roze, aplicind tehnologii care sd conserve calitatea DOP a strugurilor dar si avinurilor produse din aceste soiuri.

5.2. Productii maxime

1. soiurile Aligote, Feteascd Regald, Zghihari de Husi, Crimposie Selectionatd, Francusd,
Plivaie, Donaris, Grasd de Cotnari

16 000 kilograme de struguri pe hectar

2. soiurile Riesling Italian, Semillon, Bibeascd Gri, Codand, Portugais Bleu
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16 000 kilograme de struguri pe hectar

3. soiurile Riesling de Rhin, Muscadelle, Feteascd Albid, Chardonnay, Aromat de lasi, Syrah,
Sangiovese, Nebbiolo, Barbera

15 000 kilograme de struguri pe hectar

4. soiurile Muscat Ottonel, Sauvignon, Pinot Gris, Tdm4ioasd Roméneascd, Sarba, Traminer
roz,Busuioacd de Bohotin,Merlot,Zweigelt

13 500 kilograme de struguri pe hectar

5. soiurile Cabernet Sauvignon, Feteascd Neagrd, Pinot Noir, Negru Aromat, Bibeascd Neagrd

12 600 kilograme de struguri pe hectar

6. vinuri albe si roze, soiurile Aligote, Feteascd Regald, Zghihard de Husi, Crimposie
Selectionatd, Francusi, Plivaie

123 hectolitri pe hectar

7. vinuri albe si roze, soiurile Grasd de Cotnari, Donaris, Riesling Italian, Semillon, Bibeascd
Gri, Codand, Portugais Bleu

123 hectolitri pe hectar

8. vinuri rosii, soiurile Codani, Portugais bleu

119 hectolitri pe hectar

9. vinuri albe si roze, soiurile Riesling de Rhin, Muscadelle, Feteascd Albd, Chardonnay,
Aromat de lasi

115 hectolitri pe hectar

10. vinuri rosii, soiurile Syrah, Sangiovese, Nebbiolo, Barbera.

111 hectolitri pe hectar

11. vinuri albe si roze, soiurile Muscat Ottonel, Sauvignon, Pinot Gris, Timédioasi romaneasca,
Sarba, Traminer roz

104 hectolitri pe hectar

12. vinuri rosii, soiurile Busuioacd de Bohotin, , Merlot, Zweigelt

100 hectolitri pe hectar

13. vinuri roze, soiurile Cabernet Sauvignon, Feteascd Neagrd, Pinot Noir, Negru Aromat,
Bibeascd Neagrd

97 hectolitri pe hectar

14. vinuri rosii, soiurile Cabernet Sauvignon, Feteasci Neagrd, Pinot Noir, Negru Aromat,
Bibeascd Neagrd

93 hectolitri pe hectar

6. Aria geografici delimitatd

Arealul delimitat pentru producerea vinurilor cu denumirea de origine controlatd ,HUSI” se intinde pe teritoriul
judetului Vaslui astfel:

1.1. Denumirea HUSI
— Municipiul Husi;

— Comuna Duda-Epureni, satele Epureni, Duda;
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— Comuna Pidureni, satele Pidureni, Vileni, Leosti, Ivinesti, Rusca;
— Comuna Tatdrdni, satele Tatdrdni, Crdsniseni, Biltati, Mantu;

— Comuna Stanilesti, satele Stanilesti, Pogdnesti;

— Comuna Bunegti-Averesti, satele Bunesti, Averesti, Armdaseni, Tabaldesti, Plopi;
— Comuna Arsura, satele Arsura, Funddtura, Pahnesti

— Comuna Drénceni, satele Dranceni, Ghermanesti, Rasesti;

— Comuna Botesti, satele Botesti, Gugesti;

— Comuna Banca, satele Banca, Stoisesti, Sarbi, Tifu;

— Comuna Filciu, satele Filciu, Bozia, Copdceana, Ranzesti;

— Comuna Blagesti, satele Blagesti, Igesti .

1.2. Subdenumirea VUTCANL

— Comuna Vutcani, satele Vutcani, Mal3iesti;

— Comuna Rogiesti, satele Rosiesti, Gara Rosiesti, Valea lui Darie;
— Comuna Suletea, satele Suletea, Rascani, Fedesti

— Comuna Epureni, satul Horga

— Comuna Berezeni, satele Berezeni, Ranceni, Musata.

Soiul/soiurile de struguri de vinificatie

Aligoté B - Plant de trois, Plant gris, Vert blanc, Troyen blanc

Aromat de lasi B

Barbera N

Busuioacd de Bohotin Rs - Schwarzer Muscat, Muscat fioletovai, Muscat violet cyperus, Timaioasa violetd
Bibeascd gri G

Bibeascd neagrd N - Grossmuttertraube, Hexentraube, Cricana, Rard neagrd, Cildarusd, Serecsia
Cabernet Sauvignon N - Petit Vidure, Bourdeos tinto

Chardonnay B - Gentil blanc, Pinot blanc Chardonnay

Codand N

Cramposie selectionatd B

Donaris B

Feteascd albd B - Pisireascd albd, Poama fetei, Madchentraube, Leanyka, Leanka

Feteascd neagrd N - Schwarze Madchentraube, Poama fetei neagra, Pisdreasc neagrd, Coada randunicii
Feteascd regald B - Konigliche Madchentraube, Konigsast, Ktralyleanka, Dandsand, Galbend de Ardeal
Francusd B - Vinoasd, Mildweisser, Mustoasd de Moldova, Poama creatd

Grasd de Cotnari B - Dicktraube,Grasd, Kover szolo

Merlot N - Bigney rouge

Muscadelle B - Moscatello bianco, Mouscadet doux

Muscat Ottonel B - Muscat Ottonel blanc

Nebbiolo N

Negru Aromat N

Pinot Gris G - Affumé,Grau Burgunder,Grauburgunder,Grauer Monch,Pinot cendré,Pinot Grigio,Rulinder
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Pinot Noir N - Blauer Spatburgunder, Burgund mic, Burgunder roter, Kldvner Morillon Noir
Pinot noir N - Spatburgunder, Pinot nero

Plivaie B - Biland, Plivand, Poamd balaie

Portugais Bleu N - Blauer Portugieser, Oporto, Portugieser,

Riesling de Rhin B - Weisser Riesling, White Riesling

Riesling italian B - Olasz Riesling, Olaszriesling, Welschriesling

Sangiovese N - Brunello di Montalcino, Morellino

Sauvignon B - Sauvignon verde

Syrah N - Shiraz, Petit Syrah

Sémillon B - Semillon blanc

Traminer Roz Rs - Rosetraminer, Savagnin roz, Gewiirztraminer

Timaioasd romaneascd B - Busuioacd de Moldova,Muscat blanc a petit grains
Timaioasd romaneascd B - Rumanische Weihrauchtraube, Tamianka
Zghihari de Husi B - Zghihard, Zghihari galbend, Zghihard verde batutd
Zweigelt N - Blauerzweigelt,Negru de Zweigelt,Zweigelt blau

Sarba B

8.  Descrierea legiturii (legaturilor)

Legdtura cu aria delimitatd

Substratul litologic formeazd un invelig destul de variat tipologic. In distributia lor se poate urmiri o zonalitate
altitudinald de la molisolurile stepei si silvostepei la argiluvisolurile etajului forestier. Cernoziomurile levigate si
solurile cenusii - cele mai rdspandite in Depresiunea Husiului sunt si cele mai valoroase pentru plantatiile viticole,
textura lor nisipo-lutoasd care imbunitdteste proprietatitile fizice prin caracteristicile lor bio-chimice de bazi: intensa
activitate biologicd, continut apreciabil de humus, capacitate maritd de schimb cationic, reactie neutrald slab-acida,
grad ridicat de saturatie in baze si elemente nutritive.

Relieful este format dintr-o succesiune de coline larg rotunjite, orientate NV-SE. Dealurile au orientdri, caracteristici
morfologice si pante diferite. In aceast areal viticol se pun in contact subunititi distincte: una deluroasa in jur de 300
m alt. abs. §i una colinard depresionard cu o medie altitudinali de 150 m. Dealurile au orientiri, caracteristici
morfologice si pante diferite ca fundal pentru unele dintre plaiurile podgoriei.

Depresiunea Husiului, limitatd de rama inaltd a dealurilor din S, V §i N, respectiv de valea Prutului la E, addposteste
peste 70 % din plantatiile viticole ale arealului. Viile de separatie ale colinelor din aceastd regiune cu versanti ugor
asimetrici isi imping obdrsiile in planul costier al coronamentului deluros, modeland inlintuirea de golfuri
depresionare (Voloseni, Husi, Epureni, Novaci, Diuca, Funditura, Arsura, Ghermanesti), care impreund cu colinele
mai Inalte ale depresiunii detin cele mai valoroase suprafete viticole.

Climatul este tip temperat continental cu nuantd moderat continentald la nivelul dealurilor inalte si excesiv-
continentald la nivelul depresiunii Husi.

Radiatia solard globald este in jur de 120kcal/cmp/an, durata medie de strilucire a soarelui este sub 2 000 de ore pe
dealurile inalte i peste 2 100 de ore in Depresiunea Husiului §i in Valea Prutului. Urmdrind regimul mediu anual al
valorilor radiative §i heliotermice constatdm cd ele se mentin ridicate pe toatd perioada de vegetatie, benefice pentru
dezvoltarea vegetativa si maturarea strugurilor.

Vanturile predominante sunt cele din V, NV si N, care insumeazd anual peste 60 % din frecventd si care la coborarea pe
versantii dealurilor spre depresiune manifestd caractere foehnice. Vanturile din NE, in special crivatul, accentueazd
fenomenul de inghet iar cele din E si SE sunt fierbinti si uscate in sezonul cald, accentuand fenomenul de secetd —
ambele fiind intens resimtite atat in Depresiunea Husiului cat si in lunca Prutului.

Reteaua hidrograficd, ce dreneazi teritoriul oragului este constituitd din doud artere mai importante: Draslavitul, in
sud si Rdiesti, format din Turbata §i Sara, in nord. Aceste artere se unesc la est de orag formand raul Husi. Regimul
hidrografic al paraielor Draslavat si Riiesti are un caracter torential. Primdvara, cind topirea zdpezilor se face in ritm
rapid, in urma cresterii bruste a temperaturii, sau vara, in urma ploilor torentiale, paraiele acestea transportd mari
cantitdti de apd, iesind uneori din matci.
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Vinurile produse in acest areal sunt de la seci pand la dulci sau licoroase, albe, roze sau rosii. In general sunt vinuri
lejere, nu prea extractive, cu continut alcoolic moderat, usor acide in nordul arealului, cu un ,varf” de aciditate in
zona Averesti, unde aciditatea naturald exprimatd in g/l acid tartric poate ajunge in unii ani la valori de 11-12g/1,
ceea ce recomandd zona ca fiind excelentd pentru producerea de vinuri spumante.

Vinurile rosii sunt de la slab colorate in nordul arealului pani la intens colorate in sud.

Primele documente scrise despre existenta plantatiilor viticole pe plaiurile podgoriei de azi au apdrut inainte ca
denumirea de Husi si fie mentionati. Dintr-un act al lui Alexandru cel Bun din 1415 rezultd o delimitare a vechii
podgorii. Pe firul istoriei un alt document din august 1436, demonstreazd cd existau plantatii de vii cuprinse pe
plaiurile Epureni - Pahnesti - Husi. Documentele vremii amintesc, cd intre anii 1600-1662 s-au plantat vii intinse pe
plaiurile Saca si Ochi, la Husi fiind viile domnesti.

Despre calitatea excelentd a vinurilor de Husi existd consemndri vechi, apartinind unor cilitori striini care au
stribatut Moldova medievald, mai exact cele scrise de Marco Bandinus la 1646: , Husul, striveche asezare a
podgoriilor Moldovei, produce un vin gustos, aromat si foarte mult cdutat ”. Marele cirturar Dimitrie Cantemir

ndscut in satul Silisteni in apropiere de Husi (azi comund ce-i poartd numele), mentiona in ,Descriptio Moldaviae” cd
» ... vinul cel mai bun se face la Cotnari, indatd dupd acesta vine vinul de Husi ...".

9.  Alte conditiile esentiale (ambalarea, etichetarea, alte cerinte)
Indicare in etichetare
Cadru juridic:
in legislatia nationald
Tipul conditiei suplimentare:
Dispozitii suplimentare privind etichetarea
Descrierea conditiei:
Denumirea de origine protejata HUSI poate fi completatd in functie de interesul producitorilor, cu una din
urmdtoarele nume de plai viticol (vinuri provenite in exclusivitate din aceste exploatatii): DUDA-EPURENI,
PADURENI, DEALUL LOHAN, DEALUL DOBRINA, DEAVLUL SARA, D];A]:UL OCHI, DEALUL CjALBENA, DEALUL
OGRADA, DEALUL PODGORIA, CERDACUL LUI VODA, DEALUL MANASTIRII, AVERESTI, PIHNESTI, ARSURA,

DEALUL DRAGALINA, DEALUL ROSIORI, PODINA, ARMASENI, DEALUL PRIBEASCA, BUNESTI, MOVILA LUI
ANDREI, DEALUL CALCEA, COLINA MANASTIRII, LA SCHIT, DEALUL LUl MOTOC.

Conditii de comercializare

Cadru juridic:

in legislatia nationald

Tipul conditiei suplimentare:

Dispozitii suplimentare privind etichetarea
Descrierea conditiei:

Etichetarea vinurilor se poate face in orice modalitate sub conditia mentiondrii in acelasi camp vizual a informatiilor
obligatorii. Nu este obligatorie existenta etichetei si a contra etichetei, etichetarea poate fi realizata din una sau mai
multe componente, avind orice forma si putand fi executate din orice material si cu orice tehnica.

In etichetare se poate utiliza si mentiunea traditionald previzuti de legislatia in vigoare pentru vinuri care indicd o
maturitate calitativd a recoltei datd de continutul in zaharuri la recoltare (cules la inobilarea boabelor).

Indicatii utilizate in prezentare/etichetare
Cadru juridic:

in legislatia UE

Tipul conditiei suplimentare:

Dispozitii suplimentare privind etichetarea
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Descrierea conditiei:

Cu indicarea in mod facultativ in etichetare pot fi utilizate mentiuni referitoare la anumite metode de productie, dupad
cum urmeazd;

— mentiunile fermentat in barrique”, ,maturat in barrique”, ,fermentat in prezenta aschiilor de stejar” si ,maturat in
prezenta agchiilor de stejar” pot fi mentionate in etichetare astfel cum sunt formulate in limba roméan sau pot fi
utilizati termeni formulati in limbi de circulatie internationald, care comunicd consumatorului in fapt utilizarea
aceluiasi procedeu, fapt pentru care se pot utiliza oricare dintre mentiunile:

— ,Fume” sau ,Smoked” sau ,Toasted” in limba englezd insotiti sau nu de termenul care defineste intensitatea
tratamentului termic aplicat asupra lemnului de stejar utilizat, respectiv ,Light”, ,Medium” sau ,Heavy”.

— Fumé” sau ,Fumée” in limba francezd, insotiti sau nu de termenul care defineste intensitatea tratamentului termic
aplicat asupra lemnului de stejar utilizat, respectiv ,legere”, ,moyenne”, ,forte” sau ,Petite Fumé”, ,Demi Fumé”,
Jntense Fumé”.

Acestea pot fi mentionate in orice altd limbd de circulatie internationald sau in limba tarii in care se intentioneazi
comercializarea produsului vitivinicol dacd acest fapt este ales de producitorul vinului, mentiunile indici
consumatorului utilizarea unei practici aplicate in intreaga lume pentru obtinerea vinurilor cu caracteristici senzoriale
distincte.

Pentru acele vinuri care sunt supuse unei perioade de maturare sau invechire pe depozit de drojdie, se poate utiliza in
etichetarea produselor vitivinicole, mentiunile de tipul: ,sur lie”, ,battonnage” sau ,aged on the less”, fird a avea
caracter limitativ.

Link citre caietul de sarcini al produsului

https:/[www.onvpv.ro/sites/default/files/caiet_de_sarcini_doc_husi_modif_cf_cererii_1422_14.06.2019_
si_486_02.03.2022_no_track_changes_0.pdf
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