ORDIN nr. 994 din 12 decembrie 2016 privind actualizarea Bancii
nationale de date analitice pentru fiecare an de productie

Vazand Referatul Oficiului National al Viei si Produselor Vitivinicole (O.N.V.P.V.) nr. 2.577 din
9 noiembrie 2016,

In temeiul prevederilor:

- titlului V cap. III din Regulamentul nr. 555/2008 de stabilire a normelor de aplicare a
Regulamentului (CE) nr. 479/2008 al Consiliului privind organizarea comuna a pietei
vitivinicole in ceea ce priveste programele de sprijin, comertul cu tarile terte, potentialul de
productie si privind controalele in sectorul vitivinicol, cu modificarile si completarile ulterioare;
- art. 56 lit. d) din Legea viei si vinului In sistemul organizarii comune a pietei vitivinicole nr.
164/2015;

- art. 10 alin. (5) si (6) din Hotararea Guvernului nr. 1.185/2014 privind organizarea si
functionarea Ministerului Agriculturii si Dezvoltarii Rurale, cu modificarile si completarile
ulterioare,

ministrul agriculturii si dezvoltarii rurale emite prezentul ordin.

FArt. 1

(1)Pentru fiecare an de productie se actualizeaza Banca nationala de date analitice, denumita
in continuare banca de date.

(2)Banca de date analitice pentru fiecare an de productie, constituita potrivit prevederilor
Ordinului ministrului agriculturii si dezvoltarii rurale nr. 797/2007 pentru constituirea bancii
de date analitice in vederea crearii cazierului vinicol pentru fiecare an de productie, se preia si
se actualizeaza ca urmare a efectuarii analizelor fizico-chimice si izotopice asupra vinurilor
obtinute din esantioanele de struguri, in conditiile prezentului ordin.

=Art. 2

Soiurile de vita-de-vie pentru struguri de vin, care fac obiectul prelevarii de esantioane in
vederea microvinificarii, pentru fiecare dintre cele 8 regiuni viticole, sunt cuprinse in anexa nr.
1.

FlArt. 3

(1)Laboratoarele desemnate pentru microvinificarea esantioanelor de struguri de vin
prelevate si pentru analiza fizico-chimica a probelor de vin sunt cuprinse in anexa nr. 2.
=l(2)Repartizarea soiurilor din fiecare regiune viticola care face obiectul recoltarii
esantioanelor de struguri in vederea efectuarii microvinificarii si a analizelor fizico-chimice pe
laboratoarele desemnate se face astfel:

a)Laboratorul Central pentru Controlul Calitatii si Igienei Vinului - Valea Calugareasca (29 de
probe): Muntenia (11 probe), Oltenia (6 probe) si Moldova - zona Iasi (12 probe);
b)Laboratorul Central pentru Controlul Calitatii si Igienei Vinului - filiala Blaj (19 probe):
Crisana si Maramures (4 probe), Transilvania (9 probe) si Banat (6 probe);

c)Laboratorul Central pentru Controlul Calitatii si Igienei Vinului - filiala Focsani (22 de
probe): Moldova - zona Vrancea (12 probe) si Dobrogea (10 probe).

=Art. 4

Recoltarea esantioanelor de struguri de vin in vederea microvinificarii, analizele fizico-chimice
si actualizarea bancii de date se efectueaza cu personal autorizat propriu al laboratoarelor
desemnate in anexa nr. 2.

=Art. 5
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(1)Banca de date se constituie in cadrul Laboratorului Central pentru Controlul Calitatii si
Igienei Vinului - Valea Calugareasca si cuprinde rezultatele analizelor fizico-chimice si izotopice
ale probelor de vin.

(2)Directorul Laboratorului Central pentru Controlul Calitatii si Igienei Vinului-Valea
Calugareasca urmareste si raspunde de respectarea ducerii la indeplinire a prevederilor
prezentului ordin.

=I(3)Laboratorul Central pentru Controlul Calitatii si Igienei Vinului-Valea Calugareasca solicita
anual prevederi bugetare pentru:

a)plata analizelor izotopice (carbon, oxigen si deuteriu);

b)efectuarea analizelor fizico-chimice;

c)recoltare si vinificare esantioane de struguri (transport, materiale si struguri) in vederea
microvinificarii.

=IArt. 6

(1)Oficiul National al Viei si Produselor Vitivinicole, denumit in continuare O.N.V.P.V.,
coordoneaza tehnic si metodologic actualizarea datelor din banca de date, ca parte integranta
a cazierului viticol al Uniunii Europene.

(2)Banca de date contine date obtinute conform anexei nr. 4 din prezentul ordin, precum si
date obtinute in urma analizelor fizico-chimice si ale analizelor izotopice ale compusilor
etanolului si ale apei din produsele vinicole, conform anexei nr. 5 din prezentul ordin.
(3)Datele din banca de date servesc la interpretarea si compararea rezultatelor obtinute de
laboratoarele oficiale ale statelor membre in urma controalelor din sectorul vitivinicol.

=Art. 7

(1)Laboratoarele desemnate pentru efectuarea analizelor fizico-chimice si izotopice
indeplinesc criteriile generale de functionare a laboratoarelor de incercari stabilite prin
standardul SR EN ISO/IEC 17025.

(2)Laboratorul desemnat pentru efectuarea analizelor izotopice participa anual la un sistem
de testare a competentelor in ceea ce priveste metodele oficiale de analiza izotopica.
Rezultatele obtinute la intercomparari se transmit catre Centrul European de Referinta pentru
Controlul in Sectorul Vitivinicol in scopul controlului calitatii si al validarii datelor furnizate.
(3)Desemnarea laboratorului pentru efectuarea analizelor izotopice se face in baza legislatiei
in vigoare.

(4)Laboratorul desemnat pentru efectuarea analizelor izotopice transmite Laboratorului
Central pentru Controlul Calitatii si Igienei Vinului - Valea Calugareasca, prin posta sau curier,
rezultatele analizelor izotopice si pastreaza confidentialitatea rezultatelor obtinute, pe care le
foloseste exclusiv in scopul prezentului ordin.

=Art. 8

(1)Esantioanele de struguri proaspeti din soiurile si regiunile viticole prevazute in anexa nr. 1
se recolteaza si se prelucreaza conform instructiunilor din anexa nr. 3.

(2)Anual, cel putin 25% din esantioane se recolteaza de pe aceleasi parcele ca si in anul
precedent.

(3)Esantioanele sunt analizate in laboratoarele care indeplinesc criteriile generale de
functionare, stabilite prin standardul SR EN ISO/IEC 17025.

(4)Pentru fiecare esantion se alcatuieste un chestionar privind recoltarea si microvinificarea
esantioanelor de struguri pentru analiza, conform anexei nr. 4, redactandu-se un buletin de
analiza a vinurilor conform modelului prezentat in anexa nr. 5.

(5)Copii ale buletinului de analiza a vinului rezultat in urma microvinificarii, cu rezultatele si
interpretarea analizelor, Tmpreunda cu o copie a chestionarului privind recoltarea si
microvinificarea esantioanelor de struguri, se transmit Laboratorului Central pentru Controlul
Calitatii si Igienei Vinului - Valea Calugareasca.
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(6)Laboratorul Central pentru Controlul Calitatii si Igienei Vinului-Valea Calugareasca, prin
persoana desemnata pentru gestionarea bancii de date, introduce in baza de date a Uniunii
Europene chestionarul privind recoltarea si microvinificarea esantioanelor de struguri,
rezultatele analizelor fizico-chimice si rezultatele analizelor izotopice, In conformitate cu
instructiunile transmise de Centrul Comun de Cercetare al Uniunii Europene.

=IArt. 9

Un esantion din fiecare proba de vin transmisa spre analiza izotopica de Laboratorul Central
pentru Controlul Calitatii si Igienei Vinului-Valea Calugareasca catre laboratorul desemnat se
pastreaza ca esantion de control pentru o perioada de 3 ani.

=Art. 10

(1)Modul de prelevare si ambalare a esantioanelor de vin pentru efectuarea analizelor
izotopice sunt prevazute in anexa nr. 6.

(2)Informatiile referitoare la cuprinsul etichetelor si la eticheta care se aplica pe recipientele
in care se gasesc esantioanele de vin sunt prevazute in anexa nr. 7.

=Art. 11

Ministerul Agriculturii si Dezvoltarii Rurale, prin intermediul Laboratorului Central pentru
Controlul Calitatii si Igienei Vinului - Valea Calugareasca, asigura:

a)pastrarea datelor din banca de date;

b)pastrarea fiecarui esantion de vin timp de 3 ani;

c)utilizarea bancii de date exclusiv pentru monitorizarea aplicarii legislatiei europene si
nationale in domeniul vitivinicol sau in scopuri statistice si/sau stiintifice, la solicitarea
organismelor de control sau" a institutelor de cercetare din domeniul vitivinicol;

d)aplicarea masurilor necesare pentru protectia datelor, mai ales impotriva furtului sau
alterarii datelor.

FArt. 12

Cultivatorii de vita-de-vie, persoane fizice sau juridice, din plantatiile carora se colecteaza
esantioane de struguri permit accesul si insotesc personalul autorizat pentru aceste actiuni in
plantatii, avand obligatia furnizarii datelor solicitate si contrasemneaza documentele intocmite
cu ocazia prelevarii esantioanelor de struguri.

FArt. 13

Anexele nr. 1-7 fac parte integranta din prezentul ordin.

=Art. 14

La data intrarii in vigoare a prezentului ordin se abroga Ordinul ministrului agriculturii si
dezvoltarii rurale nr. 797/2007 pentru constituirea bancii de date analitice in vederea crearii
cazierului vinicol pentru fiecare an de productie, publicat in Monitorul Oficial al Romaniei,
Partea I, nr. 666 din 28 septembrie 2007.

=Art. 15

Prezentul ordin se publica in Monitorul Oficial al Romaniei, Partea I.

Ministrul agriculturii si dezvoltarii rurale,
Achim Irimescu
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ANEXA nr. 1: LISTA soiurilor de vita-de-vie desemnate pentru
recoltarea de esantioane de struguri

Soi/Regiune Banat Mcarlrz?m:]irzls Dobrogea | Moldova | Muntenia | Oltenia |Transilvania Total
Pinot noir 0 0 0 4
Merlot
Feteasca neagra
Cadarca

Cabernet Sauvignon
Busuioaca de Bohotin
Burgund mare
Babeasca neagra
Traminer roz
Tamaioasa romaneasca
Sauvignon

Riesling

Pinot Gris

Neuburger

Muscat Ottonel

Grasa de Cotnari
Galbena de Odobesti
Francusa

Feteasca regala
Feteasca alba
Chardonnay

Aligote

TOTAL: 4 10 24 11 6 9 70

ANEXA nr. 2: LISTA laboratoarelor desemnate pentru a face recoltarea
si microvinificarea esantioanelor de struguri si analiza fizico-chimica a

esantioanelor de vin

Nr.
crt.

1. |Laboratorul Central pentru Controlul Calitatii si Igienei Vinului - Valea Calugdreasca "Valea Calugareasca, str.
Valea Mantei nr. 1, judetul Prahova

2. |Laboratorul Central pentru Controlul Calitatii si Igienei Vinului - filiala Blaj
Blaj, str. George Baritiu nr. 2, judetul Alba

3. |Laboratorul Central pentru Controlul Calitatii si Igienei Vinului - filiala Focsani, str. Milcov nr. 40, judetul
Vrancea

ANEXA nr. 3: INSTRUCTIUNI privind recoltarea esantioanelor de
struguri proaspeti si transformarea acestora in vin, destinat analizarii
prin metode fizico-chimice si izotopice

=I.Recoltarea esantioanelor de struguri

=IA)Esantioanele de struguri proaspeti se recolteaza din plantatii situate in zonele viticole
avand caracteristici specifice, bine definite, privind tipul de sol, orografia, tehnologia de
cultura a vitei-de-vie, soiul, varsta si practicile oenologice.

Fiecare esantion trebuie sa contina minimum 10 kg de struguri copti si sanatosi din acelasi
soi. Esantioanele nu se culeg pe roua sau dupa ploaie. Recoltarea de esantioane se efectueaza
in perioada in care se culege in mod normal parcela respectiva. Strugurii recoltati trebuie sa
fie reprezentativi pentru intreaga parcela.
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Laboratorul
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B)In momentul recoltérii esantioanelor de struguri se completeazd chestionarul privind
recoltarea conform anexei nr. 4 lit. A la ordin. Aceasta se pastreaza impreuna cu esantionul
inclusiv pe toata durata transportului.

FII.Microvinificarea

A)Microvinificarea trebuie realizata in laboratoare desemnate prin prezentul ordin. Prin
microvinificare trebuie sa se obtina transformarea totala a zaharului in alcool, admitandu-se
pana la maximum 2 g/l zahar (glucoza + fructoza). In anumite cazuri, pentru a se asigura o
mai buna reprezentabilitate a esantionului de struguri, pot fi acceptate si valori mai mari de
zahar. De indata ce vinul s-a limpezit si s-a stabilizat cu ajutorul dioxidului de sulf lichid sau
metabisulfitului de potasiu se imbuteliaza in sticle de 75 cl si se eticheteaza.

B)Chestionarul referitor la microvinificare este prezentat in anexa nr. 4 lit. B la ordin.
ANEXA nr. 4: Chestionar privind recoltarea si microvinificarea
esantioanelor de struguri pentru analiza prin metode fizico-chimice si
izotopice

FIA)Chestionar privind recoltarea esantioanelor de struguri

=l1.Recoltarea esantioanelor de struguri

1.1.Numarul esantionului:

1.2.Numele si functia functionarului sau a persoanei autorizate care a prelevat esantionul:
1.3.Numele si adresa organismului competent responsabil pentru prelevarea esantioanelor:
1.4.Numele si adresa organismului competent responsabil cu vinificarea si expedierea
esantioanelor, daca este diferit de organismul mentionat la pct. 1.3:

=2.Descrierea generala a esantionului

2.1.0riginea (tara, regiunea):

2.2.Anul de recolta:

2.3.Soiul vitei-de-vie:

2.4.Culoarea strugurilor;

=13.Descrierea plantatiei

3.1.Numele si adresa persoanei care exploateaza parcela:

=13.2.Localizarea parcelei:

- comuna:

- localitatea:

- referinta cadastrala:

- latitudine si longitudine:

3.3.Tipul de sol (cu praf/calcaros/argilos/argilo-calcaros/ nisipos/lut prafos/granitic/sisturi
cristaline/roci vulcanice/roci sedimentare/roci metamorfice):

3.4.Pozitionarea plantatiei: panta [de exemplu: relativ plana (0-5%)/panta mica (5-
15%)/panta moderata (16-30%), pantd mare ( > 30%)/terasa)] si expozitia (de exemplu,
punctele cardinale S, S-E etc.):

3.5.Numarul de butuci la hectar (de exemplu: sub 2000/2001-3000/3001-4000/4001-
5000/5001-6000/ > 6000):

3.6.Varsta aproximativa a plantatiei (mai putin de 10 ani/intre 10 si 25 de ani/mai mult de 25
de ani):

3.7.Altitudinea, m: (de exemplu: 0-50, 51-150, 151-200, 201-250, 251-300, > 300):
3.8.Modul de conducere si de taiere:

3.9.Tipul de vin obtinut in general din struguri si culoarea vinului (DOC/IG si alb/roze/rosu):
=l4.Caracteristicile recoltei de struguri si ale mustului:

4.1.Productia estimata la hectar pentru parcela recoltata (kg/ha) (de exemplu: 0-4000/4001-
5000/5001-6000/6001- 7000/7001-8000/8001-9000/9001-10000/ > 10000):
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4.2.Starea de sanatate a strugurilor (de exemplu: sanatosi, 0-25%/26-50%/51 -75%/76-
100%/prezenta mana/ prezenta botrytis/alti paraziti) si umiditatea strugurilor (de exemplu,
uscati/usor umezi/umezi):

4.3.Data recoltarii esantionului:

=5.Conditii meteorologice inainte de recoltare

5.1.Precipitatii in cele 10 zile dinaintea inceperii recoltatului: da/nu. Daca da, informatii
suplimentare (in cazul in care sunt disponibile):

[=16.Plantatii de vita-de-vie irigate:

Daca plantatia este irigata, data ultimei irigari:

Se transmite impreuna cu proba de struguri la institutia desemnata pentru microvinificarea
probelor si trebuie sa poarte stampila organismului competent responsabil pentru recoltarea
esantioanelor, numele, calitatea si semnatura functionarului care a prelevat esantionul,
precum si semnatura producatorului de la care s-au recoltat esantioanele de struguri).
=B)Chestionar privind microvinificarea esantioanelor de struguri

=l1.Microvinificarea - esantion nr.

1.1.Greutatea esantionului de struguri, in kg:

1.2.Metoda de presare:

1.3.Volumul de must obtinut, litri:

[=11.4.Caracteristicile mustului:

- continutul in zahar exprimat in g/I prin refractometrie:

- aciditatea totala exprimata in g/I de acid tartric (facultativ):

1.5.Metoda de limpezire a mustului (de exemplu, decantare, centrifugare):

1.6.Adaugarea de levuri (tipul de levuri folosit). Se mentioneazd daca a existat sau nu
fermentare spontana;

1.7.Temperatura in timpul fermentarii (cu aproximatie):

1.8.Metoda de determinare a incheierii procesului de fermentare:

1.9.Metoda de limpezire a vinului (de exemplu, decantare si/sau filtrare):

1.10.Adaos de dioxid de sulf, mg/I:

=1.11.Analiza vinului obtinut:

- taria alcoolica dobandita, % vol.:

- extract sec total, g/I:

- zahar (glucoza + fructoza in g/I):

[=2.Tabelul cronologic de vinificare a esantionului

Data:

- la care a fost recoltat esantionul (identica cu data prevazuta la lit. A pct. 4.3):

- la care s-a executat presarea:

- la care a inceput fermentatia:

- la care s-a incheiat fermentatia:

- Imbutelierii;

Data la care s-a completat prezentul chestionar (stampila organismului competent care a
efectuat microvinificarea si semnatura functionarului abilitat din organismul respectiv).
ANEXA nr. 5: BULETIN DE ANALIZA

=IA)Buletin de analize fizico-chimice

=I.INFORMATII GENERALE

1.Tara:

2.Numarul esantionului:

3.Anul:

4.Soiul de vita-de-vie:

5.Tipul de vin:

6.Regiune, podgorie:
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7.Numele si adresa laboratorului responsabil cu analizele:
=II.METODE SI REZULTATE

1.Vinul

1.1.Taria alcoolica dobandita in volume % vol.
1.2.Extract sec total: g/I

1.3.Zahar (glucoza+fructoza): g/l

1.4.Aciditatea totala exprimata in acid tartric: g/I
1.5.Dioxid de sulf total: mg/I

=IB)Buletin de analize izotopice

=1.Distilarea vinului pentru SNIF-RMN
1.1.Descrierea aparatului de distilare

2.Volumul de vin distilat/greutatea distilatului obtinut
=13.Analiza distilatului

3.1.Taria alcoolica a distilatului % (m/m)
=l4.Rezultatul corelarilor izotopice ale etanolului cu izotopul de deuteriu, masurate prin RMN:
4.1.(D/H) I = ppm deviatia standard:

4.2.(D/H) II = ppm deviatia standard:

4.3.(D/H) QW = ppm deviatia standard:
4.4.(D/H) TMU = ppm deviatia standard;

4.5.'R' = deviatia standard:

=I5.Parametrii RMN

Frecventa observata:

Memoria:

Numarul de scanari:

Numarul de teste:

Timpul de achizitie:

Pulsul la 90°::01::02:

Puterea de decuplare:

Temperatura: °C

Multiplicarea exponentiala: Hz

Corectia fata de standard: da/nu

Umplere zero: da/nu

=16.Rezultatul raportului izotopic *®0/**0 al vinului
80 [%/00] = 0/00V. SMOW-SLAP

Numar de determinari: Deviatia standard:
=17.Rezultatul izotopic *C/**C al etanolului din vin
*°C [%/00] = °/00V -PDB

Numar de determinari:

Deviatia standard:

=I8.Parametrii de stabilizare

Stabilizarea automata: da/nu

Temperatura de stabilizare: °C

Volumul esantionului: ml

Volumul balonului de stabilizare: ml

Durata stabilizarii: ore.

ANEXA nr. 6: Modul de prelevare si ambalare a esantioanelor de vin

pentru efectuarea analizelor izotopice

1.Fiecare esantion de vin este imbuteliat in sticle de 75 cl, prevazute cu un sistem de
inchidere etans.
2.La fiecare esantion se aplica o eticheta conforma cu anexa nr. 7 la ordin.
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3.0 sticla de 75 cl din fiecare esantion de vin va fi pastrata ca proba de control. Probele de
control se vor pastra pentru o perioada de 3 ani de la imbuteliere (colectare).

ANEXA nr. 7: Descrierea etichetei esantionului de vin
=1.Informatiile necesare:

a)numele si adresa laboratorului responsabil cu microvinificarea probelor de struguri (inclusiv
denumirea statului membru):

b)numarul de ordine al esantionului de vin (identic cu al esantionului de struguri):
c)data colectarii esantionului:

d)numele persoanei autorizate de organismul competent sa colecteze esantionul:
e)numele si adresa intreprinderii in care a fost colectat esantionul:

=f)descrierea esantionului de vin - soiul vitei-de-vie:

- anul de recolta:

- regiune/podgorie:

- taria alcoolica dobandita, % vol.:

2.0bservatiii:

3.Eticheta are dimensiunile 100 mm x 100 mm.
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