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I. Descrierea produsului

Se solicitd completarea caietului de sarcini cu noi categorii de produse vinicole astfel cum sunt definite in
Anexa VII Partea Il din Regulamentul (UE) nr. 1308/2013 care defineste categoria de produse vitivinicole
cérora li se aplicd normele specifice privind utilizarea unei denumiri de origine protejata, respectiv cu: vin
spumant de calitate, vin spumant de calitate de tip aromat i vin petiant, vinuri care sé fie obtinute in aria
geograficd delimitatd a denumirii de origine controlate Babadag, obtinute din strugurii produsi in arealul
delimitat al acesteia.



II.  Soiuri de struguri de vinificatie pentru productia noilor categorii de vinuri

. Vinuri spumante de calitate:

soiuri albe: Feteascd regald, Tamaioasd roméneascd, Chardonnay, Pinot gris, Traminer roz, Crdmposie,
Muscat Ottonel, Aligote, Sauvignon, Riesling Italian, Riesling de Rhin

soiuri rosii: Pinot noir, Feteascd neagra, Babeasca neagra, Cabernet Sauvignon, Merlot

. Vinuri spumante de calitate de tip aromat:
soiuri albe; Tam&ioasa romaneasca, Traminer roz, Muscat Ottonel.
. Vinuri petiante:

soiuri albe: Feteascd regald, Tamaioasa romdneascd, Chardonnay, Pinot gris, Traminer roz, Crimposie,
Muscat Ottonel, Aligote, Sauvignon, Riesling italian, Riesling de Rhin
soiuri rosii: Pinot noir, Feteascd neagra, Babeasca neagrd, Merlot, Cabernet Sauvignon

III. Randamente in productie (kg/ha, hl/ha)

Se completeaza caietul de sarcini cu nivelul productiilor viticole/vinicole pentru categoriile noi de vinuri
introduse, cu nivelul maxim dupa cum urmeaza:

a) Pentru vinuri spumante de calitate

Productia maxima Randament
Soi de struguri de vinificatie struguri admisa, la | maxim vinicol
recoltare - kg/ha hl/ha

Feteascd regald, Tamaioasa romaneascd ,Chardonnay.
Pinot gris, Traminer roz, Cramposie, Muscat Ottonel , 12000 78
Aligote, Sauvignon, Riesling Italian, Riesling de Rhin

Pinot noir, Feteascé neagré, Bibeasca neagri, Cabernet

10000 65

Sauvignon, Merlot
b) Pentru vinuri spumante de calitate de tip aromat
Soi de struguri de vinificatie Productia maxima Randament |
struguri admisa, la | maxim vinicol, |
recoltare - kg/ha hl/ha
Tdméioasa roméneascd, Traminer roz, Muscat Ottonel | 11000 71

¢) Pentru vinuri petiante

Productia maxima Randament
Soi de struguri de vinificatie struguri admisa, la | maxim vinicol,
recoltare - kg/ha | hl/ha

Feteasca regala, Tamaioasd romdaneascd ,Chardonnay,
Pinot gris, Traminer roz, Cramposie, Muscat Ottonel,
Aligote, Sauvignon, Riesling Italian, Riesling de Rhin 12000 78
Pinot noir, Feteascad neagra, Babeasca neagra, Merlot,
Cabernet Sauvignon




IV. Calitatea recoltei

Strugurii destinagi producerii vinurilor spumante de calitate, vinurilor spumante de calitate de tip aromat,
vinurilor petiante trebuie sa fie sanatosi, proportia boabelor avariate nu poate fi mai mare de 10%.

Maturitatea tehnologicd a strugurilor pentru vinurile spumante de calitate se atinge la valori ridicate ale
acidit#tii totale, fiind un factor de prospefime si stabilitate necesare vinului spumant de calitate si la un
continut in zaharuri de minimum 160 g/1.

Starea de maturitate a strugurilor pentru vinurile de calitate de tip aromat se atinge la valori ale continutului
in zaharuri de minimum 170 g/1.

Starea de maturitate a strugurilor pentru vinurile petiante este evaluata pe baza continutului in zaharuri, care
trebuie sd fie de minim 153 g/1.

Plantatiile din care se obtin strugurii pentru vinurile cu denumire de origine pretejatd controlata Babadag
trebuie si aibi o puritate de soi de cel putin 85%. Butucii-impuritéti din aceste plantatii vor face parte numai
din soiuri apartindnd speciei Vitis vinifera, iar strugurii acestor soiuri se vor separa la cules de cei ai soiului
ce std la baza producerii vinului linistit, vinului spumant de calitate, vinului spumant de calitate de tip
aromat, vinului petiant pentru care se acordd denumirea de origine.

Verificarea conditiei de puritate de soi a materiei prime se face cu ocazia receptiondrii strugurilor la crama,
in plantatii trebuie folosite metode de culturd a vitei-de-vie care s nu influenteze negativ calitatea recoltei.

In acest scop realizarea productiei de struguri se va face in conditii bine precizate, referitoare la:

e densitatea plantatiei - numéarul minim de 4.000 butuci plantati la hectar;
e recoltarea in verde - reducerea numarului de ciorchini la intrarea in pargd cand productia potentiald
depiseste limitele maxime admise prin caietul de sarcini .

In plantatii se va asigura o protectie fitosanitara eficients, o stare buna de sanitate a recoltei iar in toamnele
ploioase, cu pericol de atac de mucegai, se recomanda aplicarea desfrunzitului partial in zona strugurilor la
butucii cu masa foliard bogata.

in cazul vinurilor cu denumire de orgine controlati Babadag se aplica tehnologii specifice in conformitate cu
legislatia in vigoare, asigurndu-se obtinerea calitatii corespunzitoare categoriei de denumire de origine
controlati.

V. Practici tehnologice de obtinere categorii de vinuri

Practicile si tratamentele oenologice admise pentru obtinerea categoriilor de vinuri cu denumire de origine
controlatd sunt cele prevazute de legislatia vitivinicola in vigoare aplicabild la data efectuarii.

Vin spumant de calitate

Productia vinului bazd pentru vinul spumant de calitate se realizeazd in arealul delimitat din soiurile de
struguri mentionate in prezentul caiet de sarcini.

Vinul spumante de calitate se obtine prin fermentatie alcoolica primara sau secundard in recipiente inchise
(acrotofoare/rezervoare sub presiune) sau in butelii de sticla, in functie de metoda aleasa, respectind
legislatia vitivinicola in vigoare aplicabila la data obtinerii acestora.



Vin spumant de calitate de tip aromat

Vinul spumant de calitate de tip aromat se obtine din mustul sau mustul partial fermentat al soiurilor aromate
cultivate in plantatiile viticole din arealul delimitat al denumirii de origine controlata respectind legislatia
vitivinicold in vigoare aplicabili la data obtinerii acestora.

Vin petiant

Materiile prime pentru vinul petiant, respectiv vinul, vinul nou aflat inca in fermentatie, mustul de struguri
sau mustul de struguri partial fermentat se obtin in arealul delimitat, din soiurile de struguri mentionate in
prezentul caiet de sarcini, respectand legislatia vitivinicola in vigoare aplicabili la data obtinerii acestora.

VI. Legitura cu aria geografici
Detaliile ariei

Arealul DOC Babadag se afla in unitatea morfostructurald Dobrogea Centrald unde roca principald pe seama
cireia s-au format solurile din zona este loesul, cu peste 20 m grosime. Solul are insusiri fizico-chimice
foarte bune, cu permeabilitate, porozitate, texturd medie, lutonisipoasa. Solurile predominante sunt din clasa
Cernisoluri, cu caracteristici de sol slab tasat, cu reactie alcalind, pH = 8,0 — 8,2, cu carbonat de calciu
moderat, mediu aprovizionat cu NPK, cu o clasa de pretabilitate III, ce indica conditii bune pentru cultura
vitei de vie. Addncimea medie a apei freatice este de aproximativ 10 m. Temperatura medie anuali este cu
putin peste 11 °C iar precipitatiile anuale sunt de 400 - 445 mm.

Detalii privind produsul (vin spumant de calitate, vin spumant de calitate de tip aromat, vin petiant)

In functie de soi, de conditiile anului $i de momentul culesului, in denumirea de origine Babadag se pot
obtine vinuri de la seci la dulci, ca diversitate calitativd a productiei de vinuri (alb, rosu, roze).
Vinurile spumante de calitate sunt limpezi, catifelate, onctuoase cu perlare persistent, spumare abundenta,
cu arome proaspete, fructate (pere, pepene galben, caise verzi, fructe rosii i negre bine coapte), florale (flori
de camp, salcdm), cu miros de paine prospéta, ori brioge dat de drojdiile de la fermentatia secundara. Gustul
este intepétor datorat dioxidului de carbon, cu savoare specifica. Pot fi albe, roze sau rosii.

Vinurile spumante de calitate de tip aromat prezinta finete, aroma pronuntati rezultatd din combinatia aromei
date de soiul aromat din care provine si liofilizatul rezultat din drojdiile de la fermentatia secundari, fin,
fructat (citrice, pere, piersicd, caisa, fructe de padure), floral (fin proaspit cosit, vita-de-vie verde, petale
trandafir).

Vinurile petiante prezintd extractivitate, o aciditate bine integratd, arome proaspete, un caracter gusto-
olfactiv de autolizat, cu un perlaj fin si de durata. Sub aspect gustativ sunt florale (viti-de-vie, fin proaspat
cosit) sau fructate (piersica, caisé in cazul vinurilor albe sau cirese, fructe de padure in cazul vinurilor roze si
rosii).

Interactiunea cauzali arie-produs

In Podisul Casimcea al Dobrogei de Nord, pe partea dinspre complexul de lacuri Razelm-Sinoe se produc
vinuri rosii care ating niveluri dintre cele mai inaite de calitate, iar pe partea dinspre Dunare pe langa
excelente vinuri rosii se obtin si vinuri albe seci i demiseci albe. Soiurile pentru vinurile rosii sau roze au
aici un bun climat de evolutie, precum note delicatetea vinului Pinot Noir ori caracterul sdlbatic al Cabernet
Sauvignon sau al Merlot. Relieful prezinta doua formatiuni joase Depresiunea Nalbantului si Campia
Agighiolului, depresiunea apare ca un amfiteatru in trepte care coboara de la circa 100 m in partea nordica la
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sub 50 m altitudine in partea sudica iar cdmpia din extremitatea estica, are forma unui arc. Cimpia coboara
in trepte de glacis dinspre Dealurile Tulcei si culmea de separatie Uzum-Gavana spre tarmul Razelmului.

Arealul delimitat pentru denumirea de origine Babadag localizat in partea judetului Tulcea nu foarte
departe de Lacul Razelm reuneste plantatii situate pe zone deluroase precum Jurilovca, Sarichioi, Valea
Nucarilor, la vecindtate in partea de nord cu Delta Dunarii. Pe Podisul Babadag, pe partea dinspre Marea
Neagrd pe plaiurile Enisala, Sarichioi, Zebil sunt soluri rendzine scheletice, favorabile soiului Cabernet
Sauvignon ca si pe partea sud-vestica a podisului in plaiuri precum Daeni, Agighiol sau Valea Nucarilor
unde sunt conditii favorabile pentru calitatatea unor soiuri precum Riesling italian, Merlot.

Influenta Dundrii se face simtita in acest areal, aceasta actionand favorabil in special toamna cu rol de
regulator termic. Calitatea vinurilor poarta amprenta influentei favorabile a vecinatatii lacurilor Razim si
Sinoe si de solurile prielnice culturii vitei-de-vie, vinurile avand conginuturi echilibrate in alcool si aciditate
si prin Insusiri organoleptice bine exprimate (floral/fructe de padure, condimente).

Specificitatea vinului spumant de calitate, vinului spumant de calitate de tip aromat, vinului petiant se
datoreazd substratului litologic ce imprima vinurilor o serie de caracteristici precum aciditate ridicata, factor
important pentru vinul baza pentru spumante si petiante.

In categoria vinurilor spumante de calitate, vinurilor spumante de tip aromat, vinurilor petiante sunt
valorificate cu succes soiurile din arealul Babadag, care datorita climatului temperat-continental, atenuat de
vecinatatea Marii Negre, a lacului Razelm si a Deltei Dunarii, cu toamne lungi si puternic insorite, pastreaza
caracteristici calitative tipice ariei de productie, cu echilibru alcool-aciditate si amprenta gustativi florald,
fructatd, proaspétd, vioaie.Vdile care pastreaza roua diminetilor de vard pana la orele amiezii permit retinerea
unei aciditati corespunzatoare in strugurii soiurilor destinate productiei de vinuri de baza pentru spumantele
de calitate i vinuri petiante. Situatia climatica a arealului care se situeaza la limita a doua tipuri climatice.
total deosebite: climatul de tip continental, de nuantd piemontana si climatul de litoral maritim, ofera
strugurilor si musturilor aciditatea naturald ideala pentru producerea de vinuri spumante si petiante.

VII. Caracteristici analitice si organoleptice ale noilor categorii de vinuri

Vinuri spumante de calitate

e Tiria alcoolica dobanditd, inclusiv cea rezultata prin adaosul de licoare de expeditie: min.10 % vol.;
Téria alcoolici totala max 15, 00 % vol.

Aciditate totald, exprimata in acid tartric: min. 3.5 g/l;

Aciditate volatila exprimata in acid acetic: max. 1,08 g/l pentru vinurile albe si roze si max. 1.2 g/l
acid acetic pentru vinurile rosii ;

Zaharuri exprimate prin suma glucoza + fructoza, in conformitate cu tipul de vin spumant de calitate.
in conformitate cu legislatia in vigoare;

Dioxid de sulf total: max.185 mg/l;

Suprapresiune, la temperatura de 20°C: min. 3,5 bari.

Vinuri spumante de calitate de tip aromat
e Tiaria alcoolica dobandita: min. 6 % vol.;
e Taria alcoolica totald: min. 10% vol. Téria alcoolica totala: max 15, 00 % vol.
e Aciditate totala, exprimata in acid tartric: min.3.5 g/l;



* Aciditate volatild exprimata in acid acetic: max. 1,08 g/l pentru vinurile albe si rose;

* Zaharuri exprimate prin suma glucozi plus fructozi, in conformitate cu tipul de vin spumant, in
conformitate cu legislatia in vigoare;

¢ Dioxid de sulf total: max. 185 mg/I;

e Suprapresiune, la temperatura de 20°C: min. 3,0 bari

Vinul spumant de calitate, vinul spumant de calitate de tip aromat poate fi obtinut si comercializat in functie
de continutul in zahar invertit (glucoza plus fructoza):

Brut - natur: maximum 3.00 g/l;
Extra - brut: maximum 6.00 g/l;
Brut: maxim 12.00 g/1;
Extra - sec: cuprins intre 12,01 g/l si 17.00 g/l;
Sec: cuprins intre 17,01g/1 si 32 g/l;
Demisec: cuprins intre 32,01 si 50 g/l;
e Dulce: peste 50 g/l
Vinuri petiante

Tiéria alcoolicd dobanditi : min. 7 % vol.;

Téria alcoolica totald: min. 9 % vol;

Aciditate totald, exprimata in acid tartric: min. 3.5g/l;

Aciditate volatild, exprimata in acid acetic: max. 1,08 g/l pentru vinurile albe i roze si max. 1,2 g/l
acid acetic pentru vinurile rosi;

e Zaharuri exprimate ca glucoza+fructozs, in conformitate cu legislatia in vigoare;

o Dioxid de sulf total: max. 235 mg/I.

La vinurile cu un continut de zaharuri exprimat prin suma glucozi + fructozi egal sau mai mare de 5 g/l
limita maximi a continutului de anhidrida sulfuroasd se ridicd la max. 250 mg/l.
® Suprapresiune la temperatura de 20 °C : min. 1,0 bari si max. 2,5 bari.

- Vinul spumant de calitate se caracterizeaza printr-o nota reductiva inital dar care se deschide in parfumuri
de citrice sau flori albe, fin si ugoare note de autolizi. Este un vin echilibrat cu o aciditate foarte bine
integratd. Vinurile au finete, prospetime, arome de fermentare florale; culoare verzui-gilbui/galben-pai,
strélucitor, diferite nuante de roz mai mult sau mai putin intense, miros proaspat, gust floral (flori de camp,
salcam).

Vinurile spumante de calitate sunt limpezi, catifelate, onctuoase cu perlare persistenta si spumare abundenta,
cu arome proaspete, fructate (pere, pepene galben, caise verzi, fructe rosii si negre bine coapte), florale ( flori
de camp, salcdm), cu miros de pdine prospatd, brioge, dat de drojdiile de la fermentatia secundara. Gustul
este intepator datorat dioxidului de carbon, cu savoare specifica. Pot fi albe, roze sau rosii.

- Vinurile spumante de calitate de tip aromat au arome intense, cu nuante de busuioc, trandafiri, fin
proaspdt cosit; au spumare abundentd, perlare find, de duratd. Vinuri prezintd finete, aroma pronuntati,
complexd, rezultatd din combinafia aromei date de soiul aromat din care provine si liofilizatul rezultat din
drojdiile de la fermentatia secundara, fin, fructat (citrice, pere, piersica, cais3, fructe de padure), floral (fin
proaspdt cosit, vifa de vie verde, petale de trandafiri). Poate fi galben-verzui pani la galben-pii, galben
verzui pand la galben-pal, strdlucitor, cu perlare abundenta si find la spumantul alb; roz mai mult sau mai
putin intens, strélucitor, cu perlare fini si continua.



- Vinuri petiante au extractivitate, buna aciditate, mai ales cele provenite din plantatiile de pe expozitia
sud-esticd a versaniilor care au taninuri lejere imprimate de sol. Prezinta echilibru intre alcool, aciditate si
pH, prospefime si o perlare fina si de durata. Vinurile roze petiante, obtinute din soiurile rosii sunt vinuri
cu arome delicate de fructede padure rosii, agreabile, cu perlare de calitate, find, spumare persistenta.
Au arome proaspete, caracter gusto-olfactiv de autolizat, perlaj fin si de durata. Sub aspect gustativ sunt
florale (vitd-de-vie, fin proaspét cosit) sau fructate (piersica, caisd in cazul celor albe sau cirese, fructe de
padure in cazul celor roze si rosii), dupd tipicitatea soiului din care provine.

VIII. Reguli de prezentare si etichetare

Prezentare, ambalare, etichetare

e Vinurile spumante de calitate, vinurile spumante de calitate de tip aromat si vinurile petiante pot fi
comercializate catre consumatorul final doar imbuteliate cu respectarea prevederilor caietului de sarcini.

o Imbutelierea vinurilor linistite se poate realiza in butelii de sticld. in ambalaje multistrat sau bag in box
de diferite capacitati respectand legislatia in vigoare aplicabild la data imbutelierii.

o fimbutelierea vinurilor spumante de calitate, vinurilor spumante de calitate de tip aromat se poate realiza
in butelii de sticld de diferite capacitati respectand legislatia in vigoare aplicabild la data imbutelierii.
inchiderea buteliilor de sticla se face cu dopuri in forma de ciuperca, de plutd, din derivate de pluta, din
alte materiale admise in industria alimentara.

o imbutelierea vinurilor petiante se poate realiza in butelii de sticla sau recipiente admise, rezistente la
presiune, de diferite capacitati, respectand legislatia in vigoare aplicabila la data imbutelierii acestora.
inscrisurile de pe etichetele vinurilor spumante de calitate, vinurilor spumante de calitate de tip aromat,
vinurilor petiante vor respecta prevederile legislatiei vitivinicole in vigoare aplicabild la data etichetarii. Se
permite si indicarea in mod facultativ a unor mentiuni privind imbutelierea ”podgorie”, “proprietate” precum
si a unor referiri la distinctii acordate pentru loturile in cauza, mentiuni referitoare la anumiti ani de recolta

deosebiti.

Explicarea modificarii

Urmand o tendintd a consumului in crestere in ultimii ani de vinuri spumante de calitate, de vinuri petiante.
se observa interesul consumatorilor pentru noi sortimente de vin, de vinuri efervescente in toate formele de
producere, dar in special pentru cele cu denumire de origine controlatd prin originea geograficd ce imprima
calitatea superioard, producdtorii din arealul DOC Babadag orientdndu-se citre diversificarea soiurilor,
cresterea in calitate a plantatiilor de vita de vie si producerea vinurilor efervescente.

Prin aplicarea in areal a programelor de reconversie/restructurare a plantatiilor viticole s-a procedat la
inlocuirea unor plantatii vechi care aveau un nivel scizut de productivitate realizdndu-se astfel oportunitati
de diversificare a soiurilor de struguri si implicit la dezvoltarea de noi produse care sa fie obtinute.

Tinand cont de accesul la informatie consumatorii sunt din ce in ce mai atrasi de produse inovative. cu un
interes crescut fatd de vinul de tip spumant de calitate si cel petiant, a caror origine geografica de productic
are renume §i imprima calitdti aparte prin particularitatile climatice si de relief, cu ai sdi factori de clima cat
si cei umani implicati in productie, care determina trasaturi calitative distincte atribuite originii cunoscute si
precis delimitate la nivel de areal viticol. Producatorii au dorit sa dezvolte pe baza noilor tehnologii pe care
le implementeaza si productia de noi sortimente in aceastd zond si totodata sa valorifice potentialul vinicol
in noi produse adaptate cerintei consumatorilor.



Introducerea de noi produse vinicole vizeaza extinderea gamei de produse ce poarta DOC Babadag, prin
diversificarea produdiei de vinuri obfinute in acest areal fiind consolidatd notorietatea acestui arealul viticol
de produdie de calitate. Zond cu tradiie i specificitate aparte prin tipul de sol aparte din care via-de-vie &
extrage mineralele necesare pentru a produce vinuri lingtite fine, cu arome intens proaspete, permite si
obtinerea vinurilor spumante de calitate, a vinurilor spumante de calitate de tip aromatsi avinurilor petiante,
categorii care extind structura de sortiment a arealului.

L.a momentul actual mare parte din producétorii din podgoria Babadag cu productie superioara, beneficiaza de
accle inovatii tehnice si dotdri de ultima generatie care permit buna gestionarea a productivitéii exploatatiilor
viticole, respectand in acelasi timp traditia si practicile din trecut, mertindnd conservarea calit#ii produdiei de
calitate.

Macroclimatul arealului contribuie la producerea de vinuri cu cele mai bune atribute de calitate. Pentru a
produce vinuri spumante de calitate, parcelele viticole sunt seledionate din cadrul ariei geogralice pentru o
recoltare timpurie, in fundie de mezoclimele create de teren. Din strugurii culei de timpuriu se produce un
vin de bazd cu o térie alcoolica scazutd, cu arome primare fructate/florale pe deplin dezvoltatesi cu un nivel
generos de aciditate, care poate fi utilizat pentru producerea vinurilor spumante de calitate.

Pe langa caracteristicile arealului si soiurile cultivate, un factor important in producerea de vinuri linistite, de
vinuri spumante de calitate, vinuri spumante de calitate de tip aromat, vinuri petiante este reprezentatsi de
practicile oenologice. Pentru a se imbunatéi calitatea vinurilor oltinute, pot fi utilizate practici s metode
oenologice iar in fundie de parcela viticola si de caracteristicile acesteia, oenologii aleg fie sd raceasca
strugurii inaintea vinificarii, fie sd culeaga in zorii zilelor de toamna sau chiar noaptea cu grija necesara
pentru mentinerea calit#ii aromelor. Unicitatea vinurilor spumante de calitate, vinurilor spumante de calitate
de tip aromat, vinurilor petiante din DOC Babadag este asociatd cu potentialul aromatic al soiurilor din care
sunt produse aceste vinuri, in combinaie cu tipul de solsi cu conditile climatice predominante in timpul
coacerii.

Ca tendintd de cregtere a consumului de vin raportat la preferintele consumatorilor pentru o autenticitate si
origine geograficd anume, apar noi oportunitdi de consum pentru noi categorii de vinuri, vinurile spumante
de calitate care nu mai sunt vazute doar ca bauturi destinate sarbatorilor, in special celor de iarna, ci sunt
percepute ca optiuni ale consumatorului educat ori integrate cu evenimente culturalesi nu numai, asociate cu
optiuni de turism prin descoperirea cramelor in care se obtine un spectru larg de categorii de vinuri (crame
amplasatesi interconectate pentru accesul facil al consumatorului).

Crearea de noi produse vinicole mai ales in zonele cu traditie recunoscuta produdiei de vinuri sunt de natura
sd conduca la revigorarea zonelor viticole si reinvierea istoricului viticol prin prisma specificitatii produdiei
vinului, care si creascd competivitatea producétorilor din arealul Babadag atét pentru vinuri linistite cat si
pentru vinuri spumante de calitate, vinuri spumante de calitate de tip aromatsi petiante, intr-un proces de
productie adaptat cerintelor pietei vinuluisi de consolidare a denumirii de origine prin optiunile diversificate
de produse vinicole oltinute.
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