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ANEXA IV

CERERE DE MODIFICARE
A UNEI DENUMIRI DE ORIGINE SAU A UNEI INDICATII GEOGRAFICE
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Numdr de pagini: ......

Limba in care a fost efectuatd modificarea: Roména
Numirul dosarului. ...,

Intermediarul
- Statul membru: Roménia
- Numele intermediarului: Oficiul Nagional al Viei si Produselor Vitivinicole (O.N.V.P.V,)
- Adresa completd (numele §i numarul strazii, orasul si codul postal, tara)
Soseaua lancului Nr. 49, Sector 2, 021719, Bucuresti, Romania

Telefon, fax. e-mail 00 40 21 250 50 97, 00 40 21 250 50 98, 004 0752 100 990,
office@onvpv.ro

Solicitantul: Asociatia de Producatori Domeniile Cotnari

Persoana de contact: ..................

Adresa completa: loc. Cotnari, com. Cotnari, strada Castel nr.1 , cod 707120, Jud. Iasi,
Telefon:+40232730393, Fax +40232730205; email: officeid!cotnari.ro

NUMELE: COTNARI
- Denumirea de origine protejata

Rubrica din caietul de sarcini afectata de modificare:
V. PRODUCTIA DE STRUGURI (kg/ha)
Productia de struguri, in functie de utilizarea mentiunilor raditionale, este :
- pentru D.O.C.-C.M.D.

maxim 14.000 kg/ha: Grasd de Cotnari, Pinot gris, , Chardonnay, Muscat Ottonel, Traminer roz,
Tiamaioasd roméncascd, Sauvignon, Busuioaca de Bohotin;

maxim 15.000 kg/ha: Feteasci albd, Feteasci neagri;

maxim 16.000 kg/ha: Francusd.
- pentru D.O.C.-C.T.

maxim 12.000 kg/ha: Grasd de Cotnari, Pinot gris, Chardonnay, Muscat Ottonel, Traminer
roz, Tamiioasa romaneascd, Sauvignon, Busuioaca de Bohotin, Feteasca alb3, Feteascd neagri;
- pentru D.O.C.-C.LB.

maxim 10.000 kg/ha: Tamdioasi Roméneascd, Grasd de Cotnari, Pinot gris, Sauvignon,
Busuioaca de Bohotin.
Randamentul maxim de struguri permis pentru productia de vinuri bazi pentru vinul spumant de
calitate trebuie sa fie:




- max. 14.000 kg/ha: Grasd de Cotnari, Pinot gris, Chardonnay, Muscat Ottonel, Traminer
roz, Tamaioasd Romdneascd, Sauvignon, Busuioaca de Bohotin,
- max. 15.000 kg/ha: Feteasca alba, Feteasca neagra.
- max. 16.000 kg/ha: Frincusa.
V1. RANDAMENTUL iN VIN ( hi/ha)
Randamentul in vin, in functie de utilizarea mentiunilor traditionale, este :
- pentrn D.0.C.-C.M.D.
- maxim 105 hl vin‘ha: Grasi de Cotnari, Pinot gris, Chardonnay, Muscat Ottonel, Traminer roz,
Tamadioasa roméneascd, Sauvignon, Busuioaci de Bohotin.
- maxim 112 5 hl vin/ha Feteasci alba, Feteasci neagri.
- maxim 120 hl vin/ha Frincugi.
- pentru D.0.C.-C.T.
- maxim 90 hl vin‘ha: Grasd de Cotari, Pinot gris, Chardonnay, Muscat Ottonel, Traminer roz,
Tamaioasa romaneascd, Sauvignon, Busuioaci de Bohotin, Feteasca albd, Feteascd neagri.
pentru D.O.C.-C.L.B.
- maxim 75 hl vin/ha: Tdmaéioasd romaneasca, Grasa de Cotnari, Pinot gris, Sauvignon, Busuioaci
de Bohotin.

in functie de tehnologia de vinificatic utilizata si de conditiile pedoclimatice din anul de
recoltare, in special n anii favorabili se admite o depasire de maximum 20% pentru productivitatea
strugurilor/ha si de maximum 20% pentru randamentele in vin descrise mai sus.

Vi1, CARACTERISTICILE §I PRACTICILE CULTURALE ALE PLANTATIILOR
- Irigarea este admisd cu notificarea prealabild a O.N.V.P.V.
IX. PRACTICILE OENOLOGICE ADMISE

Vinul produs in denumirea de origine controlatd “COTNARI™ are o tirie alcoolica naturald
si dobdnditad de min.10,5%vol. si o taria alcoolica totala de max. 15 %vol.; (limita maxima a titrului
alcoolic total poate ajunge péna la 20% vol. in cazul vinurilor care au fost obfinute fari nici o
imbogdtire,)

-imbogiéfirea in zaharuri a mustului §i acidifierea se va face cu respectarca reglementirilor in
vigoare;

Din soiurile Pinot Gris, Traminer Roz, Busuioacd de Bohotin se pot obfine functie de
alegerea producitorului, vinuri albe sau roze.

Din soiul Feteascd neagrd, se pot obfine vinuri rosii, roze sau albe. In cazul obtinerii de
vinuri albe, acestea vor fi trecute la categoria de vin alb in declaratia de productie, si va putea fi
ulterior cupajat cu un vin alb.

Fermentarea vinurilor cu denumire de origine controlatd COTNARI trebuie si se desfisoare
strict in arcalul delimitat prin prezentul caiet de sarcini.

X. TEHNOLOGIA DE OBTINERE A VINURILOR CU D.O.C. COTNARI
Tehnologia de producere a vinurilor baza pentru spumante de calitate:

- tarie alcoolica totald a productiei de vin destinata obtinerii de vinuri spumante de calitate: min. 9,0
% vol. alc.;
Este interzisa utilizarea preselor continui -




XI. CARACTERISTICILE ANALITICE $I ORGANOLEPTICE ALE VINURILOR D.O.C.
COTNARI LA PUNEREA LOR IN CONSUM

1. pentru vinurile care vor purta mentiunea traditionali C.M.D. :
ALBE/ROZE
- extract sec nereducdtor: minim 15 g/l
ROSII
- extract sec nereducdtor : minim 19 g/l

2. pentru vinurile care vor purta mentiunea traditionali C.T. :
ALBE/ROZE ;
- extract sec nereducdtor : minim 16 g/1
ROSII
- extract sec nereducétor : minimum 20 g/l

3. pentru vinurile care vor purta menfiunea traditionali C.L.B. :

ALBE/ROZE :
- extract sec nereducdtor : minim 17 g/l
Pentru vinurile spumante de calitate:
- tarie alcoolica totald, minim: 9,0 %vol. alc.:
Pentru vinurile spumante de calitate de tip aromat:
-tarie alcoolicd dobénditi, minim 6 %vol. alc.;
-tirie alcoolici totald, minim 10 %vol. ale. :
Pentru vinurile petiante:
- tarie alcoolicd dobédnditd : min. 7,0 % vol. alc
- taria alcoolica totald: : min. 9,0 % vol.alc.

XTI, CONDITIILE DE COMERCIALIZARE

Ambalarea vinurilor linistite,a vinurilor spumante de calitate §i a spumantelor de calitate de tip
aromat 3i a vinurilor petiante cu denumire de origine controlatd “COTNARI” se face conform
prevederilor din legislatia aplicabili la data imbutelierii.

in sistemul de ambalare si etichetare, pentru vinurile cu denumire de ori gine controlatd
“COTNARI” se utilizeaza o eticheta principala .Contracticheta (sau cticheta secundard) este
facultativd, cu obligativitatea ca toate elementele obligatorii din etichetare sd se regdseascd in
acelasi camp vizual.

Inscrisurile de pe etichetele vinurilor linigtite, vinurilor spumante de calitate,vinurilor spumante
de calitate de tip aromat, vinurilor petiante vor respecta prevederile legislatiei vitivinicole in vigoare
aplicabila la data etichetarii.

f) Mentiunile "fermentat in barrique”, "maturat in barrique”, “fermentat in prezenia aschiilor de
stejar” §i "maturat in prezenta agchiilor de stejar” pot fi mentionate in etichetare astfel cum sunt
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formulate in limba roména sau pot fi utilizai termeni formulati in limbi de circulatie
internationala, care comunicd consumatorului in fapt utilizarea aceluiagi procedeu, fapt pentru
care se pot utiliza oricare dintre mentiunile:

- "Fume” sau "Smoked” sau "Toasted” In limba englez3 insotiti sau nu de termenul care

defineste intensitatea tratamentului termic aplicat asupra lemnului de stejar utilizat, respectiv
“Light”, "Medium” sau "Heavy”.

- "Fumé” sau "Fumée” in limba franceza, insofiti sau nu de termenul care defineste intensitatea
tratamentului termic aplicat asupra lemnului de stejar utilizat, respectiv "legere”, "moyenne”,
"forte” sau "Petite Fumé”, "Demi Fumé”, “Intense Fumé”.

Pentru acele vinuri care sunt supusc unei perioade de maturare sau invechire pe depozit de

drojdie, se poate utiliza in etichetarea produselor vitivinicole, mentiunile de tipul: “sur li¢”,
"battonnage™ sau “aged on the less”, fira a avea caracter limitativ.

X1V, DECLASAREA VINULUI CU DENUMIRE DE ORIGINE CONTROLATA
“COTNARI”

2. In faza de productie, pastrare sau invechire, producitorul poate si solicite O.N,V.P.V, incadrarea
vinului la altd categorie,

Modificari:

- Modificari aduse caietului de sarcini al produsului care determina modificarea documentului unic
*)

- Modificare standard / Modificare la nivelul Uniunii (*)

Explicarea modificarii:

Avand in vedere faptul cd la Cotnari s-a replantat masiv in ultimii zece ani, cu clone noi ale
soiurilor existente, valoroase din punct de vedere calitativ §i cantitativ, credem ci necesitatea
modificarii limitelor impuse in caietul de sarcini cu privire la cantitatea de struguri recoltatd la
hectar este evidentd. in ultimii ani s-a observat o luna iunie destul de bogatd in precipitatii. Pe
parcursul anului se inregistreaza o medie a precipitatiilor de 554,7 mm din care 380 in perioada de
vegetatie, ceea ce conferd plantei suportul hidric necesar coacerii strugurilor. Datoritd iernilor mai
blande si a intrdrii in vegetatie in medie cu 2-3 saptiméni mai devreme fa{3i de perioadele de acum
10-20 de ani, maturarea strugurilor are loc mai devreme, nemaiavind loc pierderi cantitative
datoritd toamnelori lungi si secetoase, cel mult, vinurile putind fi mai putin extractive.

Cu toate cd in legislalia in vigoare nu se face referire la o limitd minimi a extractului sec
reducdtor, limitele propuse de noi vor conferi o garantie a calitatii produselor obsinute in arealul
Cotnari.

Datoritd schimbdrilor climatice din ultima perioada, in lunile iunie-august pot apirea zile
caniculare cu temperaturi peste 400C, cu nopti cu temperaturi minime de 20-220C, ceea ce aduce un
stres hidric plantei, motiv pentru care este recomandata irigarea.

Astfel strugurii ajunsi la maturitate vor avea o greutate a masei 100 de boabe mai mare decét
media, ceea ce duce la o crestere a randamentului productiei de vin la hectar, astfel incét , in anumiti
ani sd se inregistreze productii record, motiv pentru care suntem Indreptétiti s cerem o modificare a
limitei recoltei.




In ceea ce priveste practicile oenologice admise, mentionim ci vinurile albe obtinute din
struguri roze sau negri, vor fi trecute la categoria de vin alb in declaratiile de productie, ceea ce
conform legislatiei in vigoare le da dreptul de a fi cupajate cu vinuri din aceeasi categorie.

urma contactului cu lemnul 2 mustului, a mustului in fermentare sau al vinului, se impune
o extindere a mentiunilor ( obligatorii sau facultative ) ce pot fi folosite la ambalarea, etichetarca
sau promovarea vinurilor, pentru a adapta elementele folosite in descrierea produselor cu elemente
care au devenit uzuale ( Fume, Smoked, Toasted) , sau : "sur lie”,"battonnage” sau “aged on the
less”, in cazul celor maturate pe depozit de drojdie.

Documentul unic modificat
( pe o foaie separata)

Numele semnatarului ASOCIATIA PROFESIONALA DOMENIILE COTNARI

Adresa completd Sat Cotnari, Strada Castel , Nr. 1, Com. Cotnari, Jud. Iasi, cod postal 707120
Telefon +40232730393, fax +40232730205, e-mail office(@ cotnari.ro

Persoana de contact loan MATEI




