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Intermediarul

— Statul (statele) membru (membre) (*): Romania

Numele intermediarului (intermediarilor): Oficiul National al Viei si Produselor Vitivinicole (O.N.V.P.V.)
Adresa (adresele) completd (complete) (numele si numarul strazii, orasul si codul pogial, tara) :

Soseaua lancului nr. 49, 021719, Sector 2, Bucuresti, Romania

Telefon, fax, e-mail 0040 21 250 50 97; 0040 21 250 50 98; 00752 100 990: office@onvpv.ro.

Numele: TARNAVE
— Denumirea de origine (¥)

Rubrica din caietul de sarcini afectati de modificare:

Productivitatea la hectar (*):

Se solicita prin prezenta cerere, introducerea in cultura in arealul delimitat al DOC Tarave si a urmatoarelor soiuri
de struguri de vinificajie: Zweigelt, Selena, Blasius, Kerner si Radames, din care sa poata fi obtinute vinurile cu
DOC Tarnave.

Astfel, soiurile de struguri care pot fi folosite pentru obtinerea vinurilor cu DOC Tarnave sunt:

- soiuri albe: Traminer aromat (Gewurztraminer), Chardonnay, Pinot Gris, Muscat Ottonel, Sauvignon,
Neuburger, Riesling Italian, Riesling de Rhin, Feteasca Regald, Feteasca Alba, Furmint, Kerner, Radames, Selena,
Blasius.

- soiuri rosii: Cabernet Sauvignon, Pinot Noir, Feteasca Neagrd, Syrah, Merlot, Zweigelt.

- productie maxima de struguri, in functie de mentiunile traditionale utilizate (kg/ha)

Soiul D.O.C.-C.M.D. D.O.C.-C.T. D.O.C-C.1.B.
Selena 12000 - -
Blasius 12000 - -
Kerner 12000 10000 -
Zweigelt 12000 10000 -
Radames 12000 - -

- randament maxim in vin in functie de mentiunile traditionale utilizate (hl/ha)

Soiul D.O.C.-C.M.D. D.O.C.-C.T. D.O.C.-C.1.B.
Selena 78 - -
Blasius 78 - -
Kerner 78 65 -
Zweigelt 78 65 -
Radames 78 - -

Altele):

Obtinerea "Vinului de paie”

Soiurile din care se poate obfine acest tip de vin sunt Muscat Ottonel si Kerner, la un continut de zahir la recoltare
care trebuie si fie de minim 220g/1.



in mod special Muscat Ottonel este recunoscut ca avind un potential aromatic distinct prin faptul ca soiul
acumuleaza componente aromatice atét in pieli{a cat si in pulpa. Acest avantaj il recomandi la obtinerea unor vinuri
cu profil aromatic caracteristic.

Supramaturarea, concentrarea zaharului in boabele de struguri, se face prin deshidratarea naturala a strugurilor si prin
botritizarea acestora dupa recoltare. Botrytis cinéréa sau mucegaiul nobil in anumite conditii climatice se instaleaza
pe struguri §i determind concentrarea zahirului in boabe,

Vinul rezultat e de o bogatie aromatici exceptionald, are o culoare aurie lucioasa, cu adevirat festivd. Aromele sunt
complexe, cu nuante de miere si fructe dulci ce se dezvolta in timp, dezvaluind arome fine de mirodenii si fructe
exotice. Gustul dulce si catifelat prezintd note profunde, dar delicate de stejar. Are post-gust remarcabil de persistent,
ii confera vinului rafinament aparte.

Conditiile de relief precum si conditiile climatice aparte ce caracterizeaza arealul Tarnave, fac posibild realizarea
unui tip special de vin, cunoscut sub numele “vin de paie”, pe care unii producitori din areal sunt foarte interesati sa
il obtind in conditiile in care aplicind tehnologia specifica pentru acest tip de produs, vinul rezultat corespunde pe
deplin cererii consumatorului, aceasta fiind de altfel si motivatia producerii lui.

Productia maximd de struguri (kg/ha) este maxim 5000 kg/ha iar randamentul in vin (hl/ha) este max. 25 % din
cantitatea de struguri recoltata - adica 12,5 hl/ha;

Caracteristicile analitice ale vinurilor de tip vin de paie sunt;

- tirie alcoolica dobandita: minim 10.5% vol.

- aciditate totala (acid tartric): minim 4,5 g/1.

- aciditate volatila (acid acetic): maxim 1.5g/1.

- zaharuri totale, exprimate ca fructozi si glucoza: minim 180g/1.

- dioxid de sulf total: maxim 350 mg/l, pentru vinuri provenite din struguri culesi la supramaturare, bogate in
zaharuri §i enzime oxidazice.

- dioxid de sulf liber: maxim 50 mg/I.

Referitor la rehnologia de producere a vinului de paie cu D.O.C. Tdrnave, acesta se obtine in conditiile in care:

- strugurii se culeg dupa atingerea momentului maturitatii, manual, in lizi speciale corespunzitoare stafidirii
strugurilor, la un coninut in zaharuri minim 220 g/l corespunzitor producerii vinului de paie.

- se transportd la crama unde se face receptia cantitativa si calitativa, iar azile cu struguri sunt asezate in asa fel incat
conditiile mediului inconjurétor, pe o perioada de max. 5 luni si permiti o stafidire cit mai perfectd. Momentul
presdrii strugurilor stafiditi, se decide in funciie de rezultatele analizelor zahdrului acumulat de min. 350¢g/1, in
aceasta perioada.

- strugurii sunt introdusi in presa, fara desciorchinare, unde sunt presati pana la un randament de must de max.30%.
Mustul obtinut ajunge in cisterne, unde este protejat cu SO2, pani la o concentratie de 30g/hl, apoi este ricit in
vederea flotdrii. Dupa flotare, partea limpede se trage separat si este insimantat cu levuri selectionate.

- in timpul fermentdrii este benefica o aerare sau microoxigenare a mustului. Fermentarea are loc la o temperatura de
10-22 °C. Momentul opririi fermentatiei este decis in urma analizelor ficute in timpul fermentérii, iar cdnd zaharul
rezidual ajunge la min 150g/l, vinul se transvazeaza de pe drojdie, se face o filtrare sterila pentru eliminarea
levurilor, se sulfiteaza cu 30-35 g/l SO2, se face plinul vaselor si se refrigereaz la o temperatura de 5-6 °C, urmata
de o bentonizare de 0,5-1,0 g/1, in functie de rezultatele de laborator.

- dupd limpezire, vinul se trage de pe bentonita, se face inci o filtrare sterild, se corecteaza continutul de SO2 pana
la 30-35g/1 5i se stocheazi minim | an pentru maturare, in cisterne de inox sau vase de lemn. Inainte de imbuteliere
se filtreaz, dupi care se transvazeaza la imbuteliere, conform cerintelor.

in conditiile evolutiei actuale a pietei, cu accent pe diversificarea produselor vitivinicole de calitate, fiind
binecunoscut potentialul oenologic al celor doua soiuri este necesara introducerea acestora pentru obtinerea vinului
de paie, un vin aromat obfinut printr-o tehnologie speciali, ale carui trisaturi depind de factori precum:
caracteristicile de calitate a strugurilor la recoltare, conditiile de pastrare a strugurilor inainte de presare, tehnicile de
presare, fermentare §i limpezire, etc.

Modificari
— Modificare adusa caietului de sarcini al produsului care determina modificarea documentului unic (*)

— Modificare majora (*)

Explicarea modificarii:
I. Soiurile Selena, Blasius si Radames inregistreazi in ultimii ani o serie de rezultate semnificative care le
recomandd pentru extinderea in culturd a acestora nu numai in zona Ardeal ci si in alte zone de favorabilitate.

precum Moldova sau in sudul tarii. Aceste soiuri se evidentiaza prin potential cantitativ al recoltei, prin calitate si
rezistenta la conditiile naturale critice si la boli.



Avand in vedere calitétile strugurilor cét §i conditiile de terroir specifice din Valea Tarnavei Mici, soiurile Kerner si
Zweigelt, prezintd o frumoasa evolutie in conditiile specifice ale arealului, in special Zweigelt fiind din ce in ce mai
cautat de consumatori pentru aromele fructate si condimentate, gustul proaspit si notele dulci pe care le prezinta.
Selena
Obtinut ca incrucisare intre soiuri vinifera valoroase 8-33-44 (lordand x Traminer roz) x 51-19 (Raisin de Saint
Pierre x Perla de Csaba), creat la Stafiunea de Cercetare-Dezvoltare pentru Viticulturd si Vinificatic Blaj, soiul
Selena este destinat producerii de vinuri albe superioare, seci §i demiseci, de tip Traminer, ugor aromate cu gust de
piersicd, corpolente.
Agrotehnic, ajungerea la maturitate se realizeaza in epoca Vl-a, frecvent in prima jumitate a lunii octombrie cind se
obtin acumuliri bune de zaharuri.
Vinul obtinut ajunge la o térie alcoolica medie de 11,0-12,0 vol.% cu 5,0-6,2 g/l aciditate si extract nereducator 19.8-
20,5 g/l. Este fin, catifelat, cu personalitate i prospetime, atinge un bun echilibru intre aciditatea specificd zonei si
taria alcoolica.
Blasius
in conditiile pedoclimatice ale podgoriei Tarnave, strugurii din soiul Blasius gasesc favorabilitate pentru culturd si
productii bune pe terenurile de la partea superioara a pantelor. Strugurii ajung la maturitate frecvent la sfarsitul lunii
septembrie, inceputul lunii octombrie.
Soiul este obtinut in urma incrucisarii sexuate intre soiuri vinifera valoroase 9-35-10 (Traminer roz x lordani) x
(Raisin de Saint Pierre x Perla de Csaba); este omologat la Statiunea de Cercetare-Dezvoltare pentru Viticultura si
Vinificatie Blaj in anul 1994, destinat vinurilor de calitate superioara.
Vinul se caracterizeaza prin aciditate ridicata de 4,5-6,9 g/l, ajungand la o tarie alcoolicd in medie de 9,5-11,5 vol.%
si 16,3-26,1 g/l extract nereducitor, potrivit de astringent, dar echilibrat, cu gust persistent ierbos, fructuos.
Radames
- s-a obtinut prin incrucisare interspecifica avand la baza soiul Traminer roz si a fost omologat in anul 1993,
Are o caracteristicd aparte pentru zona Tarnavelor in ceea ce priveste toleranta sporitd la conditiile de iernare (in
special pe perioadd de ger) si la bolile criptogamice fiind recomandat pentru infiintarea de culturi ecologice.
Strugurii ajung la maturitate frecvent la sfarsitul lunii septembrie sau inceputul lunii octombrie, la maturitatea
deplind, acumulérile ajungénd in medie la 160-195 g/l zaharuri si 5,1-6,9 g/ aciditate.
Vinul obfinut ajunge la o tarie alcoolicd medie de 9,0-11,0 % vol. §i 5,3-7,2 g/l aciditate, iar extractul nereducitor
fiind de 19,1-20,0 g/I. Vinul din soiul Radames este fin, cu o ugoara aroma specifica genitorului, cu personalitate §i
prospetime, cu un echilibru intre aciditatea specifica zonei si tiria alcoolici dobandit.
Introducerea in culturd a soiurilor Blasius, Selena i Radames in arealul delimitat al denumirii de origine, aldturi de
altele autohtone consacrate precum Feteasca neagra, Feteasca alba, duce la indeplinirea scopulului propus de a mari

suprafetele cultivate cu soiuri roménesti si de a valorifica potentialul acestora prin vinuri calitative cu insusiri
specifice date de areal.

in conditiile climatice ale extremitatii estice a arealului delimitat al denumirii de origine Tarnave, vitele de vie
apartinand soiurilor Kerner §i Zweigelt si-au gasit un areal optim de plantare inca din anul 2006, conditiile climatice
de pe valea Tarnavei Mici la care s-au adaptat foarte bine acestea sunt de natura s influenteze benefic calitatea
vinurilor care se pot obtine.

Kerner
- soi obtinut din incrucisarea soiului Trolinger si Riesling, Trolinger aducand in aceastd incrucisare vigurozitate si
rezistentd iar Riesling-ul, arome, parfum si gust, a fost plantat avand in vedere adaptabilitatea sa la conditiile de iara
grea, cu rezistenta puternica la inghetul de iarna.
Vinurile se remarca prin usoara nota de nucgoard, cu usoara tentd de hidrocarburi, parfum deosebit de mere crude,
aciditate viguroasa - specifica arealului Tarnavei Mici i a terroir-ului.
Este un vin corpolent cu o structurd complexd, de culoare galben pai cu nuante verzui. Diferentele de temperaturi
dintre iarnd-vara sau dintre zi-noapte sunt benefice acestui soi, in aceasta regiune. Orele de insolatie sunt suficiente
pentru ca strugurii acestui soi sa ajungd la maturitate deplind, acumuldnd peste 220 g/l zahir, influentind in mod
benefic calitatile vinului. Vinurile obtinute, remarcate atdt pentru aciditatea vie cat §i pentru aromele fructate, ori
corpolentd, au ficut ca acestea sa fie recompensate cu medalii in numeroase editii ale unui concurs international de
vinuri organizat in Romania cu traditie solida in ultimii ani, din multitudinea de vinuri nationale si internationale
participante in competitie, remarcandu-se ca soi autohton cu evolutie interesanta pe directie calitativa.

Zweigelt
- soi de struguri rosii obtinut prin incrucisarea soiurilor Saint Laurent §i Blaufrankisch la Institutul de Viticultura de
la Klosterneuburg din Austria; se cultiva in zonele dificile pentru cultivarea strugurilor rosii, respectiv altitudini
ridicate, zone in care Zweigelt-ul spre deosebire de alte soiuri poate oferi vinuri cu caracter.



Desi Transilvania are o istorie milenard in productia de vinuri albe, in anul 2006, s-a decis plantarea acestui soi
avand in vedere calitatile strugurelui cat si conditiile de terroir de pe Valea Tarnavei Mici. Culoarea sa intensi dar si
a aromele condimentate i fructate pe care le dezvolti il recomanda calitativ.

Vinul se distinge prin culoare intensa, arome de condiment si flori, structura puternicd, cu posibilitate de invechire.
Culoarea este un rosu-rubiniu cu reflexii violete, clari si frumoasa. Mirosul este magmatic i intunecat, cu nuante de
c0ajd de portocald. Fructul se exprima prin note primare de coacaze rosii si afine, dar §i note secundare de rugini si
marochin. Gustul e proaspit si fructat, amintind de fructe de padure §i prund zemoasa. Este plin si bogat, cu o
aciditate atipic de mare, cu tanini fini care contrabalanseazi fericit dulceata fructului. Alcoolul este bine integrat, cu
ajutorul mineralita(ii. Finalul este lung, cu nuante tonice, contradictorii, de visind amard si pruna dulce, cu clare
arome de ierburi aromatice si o bun persistenta data de notele dulci, glicerinoase.

Conditiile pedoclimatice din zona Tarnavei Mici ca parte a arealului DOC Téarnave caracterizat prin altitudini mai
ridicate, cu diferente de temperaturd intre zi/noapte, radiatie solara si ceturi tarzii, influenteazi pozitiv caracteristicile
strugurilor prin evidentierea calititilor specifice soiurilor. Climatul temperat-continental moderat, cu veri potrivit de
calde, ierni reci si umede, dar cu toamne lungi si frumoase, adesea invaluind in ceatd viile Tarnavelor contribuie la
evolutii surprinzatoare sub aspectul aromelor fructate/condimentate/, al aciditatii si posibilelor acumuldri de zaharuri
de peste 220 g/kg. Calitatea se imprima si datorita solului regiunii: dealuri mai repezi sau mai domoale, care se scurg
molcom inspre Tarnava, cu argile, nisipuri in alternant, roci tipice bazinului Transilvaniei, acoperite de strat fertil
de humus. Mineralitatea particulara a vinurilor, in care structura aromatica care se bazaezi in mod special pe fructe
tinere, imprima vinurilor o particularitate si prospetime aparte. Vinurile obtinute in podgoria Tarnave sunt vinuri cu
aromad specifica, echilibrate.

Il. Conditiile favorabile specifice arealului cu DOC Tarnave (relief, precipitatii, umiditate, radiatie solara, etc),
productivitatea bund a soiurilor Muscat Ottonel si Kerner, acumulirile si atingerea maturitatii precum si identificarea
de citre unii producitori a unei tendinte a consumatorului orientati citre tip de vin denumit vin de paie, constituie
bune premise pentru ca aplicand tehnologiile actuale de producere si se poatid obtine si acest tip de vin in areal.
Obtinute la un continut de zahdr la recoltare care trebuie sa fie de minim 220g/1, avand un potential aromatic distinct
(Muscat Ottonel, acumulare de componente aromatice atdt in pieli{a cat si in pulpd), pentru o productie maxima de
struguri de 5000 kg/ha si un randamentul in vin 12,5 hl/ha (max. 25 % din cantitatea de struguri recoltatd), cu
parametri fizico-chimici pentru o tarie alcoolici dobanditi de min. 10.5% vol. §i aciditate totala (tartric) de min. 4.5
¢/l, vinul de paie obtinut evolueaza surprinzitor sub aspectul aromelor si al gustului spre arome mieroase, de fructe
dulci care se dezvoltd in timp, ajungdnd la tentd de mirodenii, fructe exotice, cu catifelare, culoare aurie, post-gust
remarcat si persistent.

Calitatile evolueazi in aceastd maniera si datorita modalitatilor de prelucrare specifice: supramaturare, concentrare
in boabele de struguri, deshidratare naturald a strugurilor pe vrej (passerillage), inghetare a strugurilor pe vrej
(eiswein alsacian, austriac, german) sau prin botritizare. Vinul rezultat are bogatie aromaticad reamarcabili,
botritizarea fiind ne-uniformd, ciorchinii fiind culesi aproape boaba cu boaba.

Vinul de paie in care se remarca maturarea aromelor ca expresie a unei mineralitd{i particulare, cu un aport de
prospetime a structurii aromatice bazate pe arome de fructe tinere reflects cu succes potentialul arealului DOC
Tamave, pe componenta de diversificare a productiei, a expresivititii aromelor unor soiuri aflate in cultura care sunt
capabile sa evolueze distinctiv in conditiile specifice ale ariei delimitate.
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