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ANEXAIV

CERf,RE DE MODIFICARE A UNEI DENUMIRI DE ORIGINf, SAU A UNEI TNDICATII
GEOGRAFICE

Data primirii
( zvLuAAAA) ,  " . . . . . . . . ._ . . . .
fse completeazd de cdtre Comisiel
Numir de pagini (inclusiv aceasri paginhi: 4
Limba in care a fost efectuati modificarea: RomAnd
Num{rul
dosanrlui

[se completeazd de cdire Comisiel

Iutermediarul
- Statul membru: Rominia
Numele intermediarului: oficiul Nagonal al Viei gi produselor vitivinicoie (oNvpv)
Adresa-completh (numele si nundntl strdzii, orasul g codul pogal, lara): iorrurru lancului nr. 49, cod 02l7lg,sector 2, Bucuregti. Teiefon, fax. e-mail: 0040 il 250 50 9i; obao z t z-so sb ss; 00252 100 990;ofiice(4onwv.ro.

Numele: VIILE TIMI$ULUI
- Indicafie geografici (*)

Rubrica din caietul de sarcini afectatE de modificare:
Descrierea produsului *)
Producrivitatea la hectar*)
Soiurile de struguri de vinificalie utilizate*)
Altele*)

Modifictrri
- Modificare adusi caietului de sarcini al produsului care determin6 modificarea documentului unic (*)- Modificare majora (*)

Explicarea modifi ciri i :

Descrierea produsului-

in arealul delimitat pentru indicafia geograficd Viile Timigului eliste o mare variabilitate climaticd, orografici gia tipologiei solurilor' Factorul antropic trebuie luat in coniiderare prin prisma tradiliei viticole a localitililor carefac parte integranti din acest areal. Fiecare dintre acegti factori contribuie intr-o anumiti m6sur6 la calitatea
materiei prime - strugurii gi implicit a produsului finit vinul. 

r"qJqr' 's !o'rt

vinurile obtinute din soiurile nou introduse in arealul delimitat pentru indicalia geografice viile Timigului seremarcd printr-o serie de particularidti, astfel:

' Feteasca albd: un vina chrui limpiditate este pusd in valoare de culoarea galben deschis, cu reflcxiiverzui, cu un miros delica! de floare de v:fi de vi1 se caracterizeaza printrlun gust echilihrat srislinut
de aciditatea imprimatd de amplasarea in zonele de la poalele c"uloritoi *ae ceala persisti indelung indimine;ile de toamni (in localitftile Sitagiu, Buziag. Recag)

o Tdmdiousa rom^neascd: un vin limpedg cdstalin, u;or siralucitor. cu nuanle galben-aurii gi reflexii deverde crud, al c[rui miros specific umdios este sus{inut de notele dulci] aminrind.de mierea de sa1c6msau floarea de tei- La vinrtl tdnir, gustul onctuos, catifelat, de fagure de atbine este armonios gi proaspat.t Traminer roz: vin cu aspect limpede gi sffilucitor. dc un galben-auriu uneori pita1, sc caracterizeaz1indeosebi prin rnirosul specific de petale dc tr.andafiri de damasc ai floare desctrisd de tei. Dimine;ile



reci de la sfdrgiul lunii August gi inceputul lunii Septembrie, cu ternperaturi ricljcare peste zi. din zonele
silagiului 5i Reca;uiui contribuie ia desdr'6r1irea guirurui uomplex, aromat.

o I'iognis: cu asp€ct cristalin. culoare galben-r'erzuie. vinul oblinut din acest soi valorifici rrrineralitalea
solului de pe dealuri le Si lagiului 5i Recagului.  asf lcl  incet mirosul siu de iasomie. courpletat cu nore de
caise gi floare de salcim este desivdriit dc girstul condimentat ;i fi"ucturs.

' Negut dtt D7fig;1sn,ri, ruluin limpede-lucirrs, de culoare roSu-lrchis, ce nriroasc a cire;e negre 5i afine
coaple. cu gust catif'elal la ntaturitate qi aciditate bine inregratd. valorifici in mod feriiit iolurile
feruginoase din zona Rrcagului.

' Cohernel "frmc'. ctr o linpiditate cristalina, rogu-rubiniu, cu o intensitatc c6lorantd mare gi nrircs
specific dc fructe negre de pidure, acest vin cxprirnd o varietate de nuanle in gust, in funclic de zona din
care provine (Silagiu. Reca$), dar in acelagi ton r.egetal-ierbos. viguros, la vinirl tanar. oepalte de a ar..ea
acei tarini agresivi ai soiului Cabemet Sauvignon, la maturitate eitc un vin moale. ca:ilelit 5i eteganr.

t Alicctttie Bouschel: este singuntl soi tinctorial care se cultivd inRomAnia. Foarte bogat in antociani, atat
in pieliJa. cet ti in pulpa, da vinuri neutrale, fbarte intens colorate. Vinificat irnprerina cu soiul dc hazi,
Alicantc Bouschet subliniazd culoarea vinului, llri a influen{a negativ calitatea accstuia, daca procentul
este maxin 5%' Alicante Bouschct a fost inlotdeauna un soi de sortiment. \rinul este inteni colorat,
aproape opac, ial lttstul slu este aspru, datoriti confinutului subslanfial de compu;i fenolici,

Vinurile albe produse in indicalia geograficd viile TinripulLri sunt fructuoase pi definite prin arome primare
pregnante, pe c6nd cele ro5ii fac trimitere la fructe de phdure, sunt echilibrate gi mai pulin taninoasc,
nticrooxigenarca utilizata in procesul tehnolosic tle vinificare fbcdndu-le abordabile de citrc consumator chiar
din primul an.

Productivitatea la hectar

Prin ptogramelc de reconversie; 'rcstructurare a plantal i i lor vi t icole. incepdnd cu anul 2007 au fcrsr inlocuite
plantaliile care asigurau un anumit nivel de recolti suslinut de o clensitate a plantelor/ ha relativ scazuli. Lista
soiuriltlr admise la plantare prin programele suslinute cle citre Comisia European5 a permis o mai larg6
diversificare a conveierului cle soiuri care rFspund pozitiv caracteristicilor oenoclinratice specifice arealului
dcl imitat pentru indica[ia geografici  Vi i le Timisului.

Replantarea prin programele suslinute cu fonduri structurale a readus in arealul indicaiiei geografice Viilc
TirniSului soiurile Feteascd alba. Tinrdioasi ronrdneascd qi Negnr de Drigipani 5i a tacilitat introducerea unor
soittri care sutlt expresia tipich a potenlialului zonei: Traminer roz, Cabcrnct franc, Vrognier, .Alicante Bousclet.
Clonele nou plantate, la soiuri le din l ista celor inscrise in caietul de sarcini ini l iat inainte de inceperea
programelor dc reconversie/ restructurare a plantatiilor vilicole. au o capacitate sporita cle a valorifica complexul
de nutr ienl i  gi  mineralele din sol,  pfecum ; i  indicele oenocl irrat ic al arealului del imirat penrru indical ia
geografici  Vi i le Timi5ului.

Caictul de sarcini propus in perioada 2007-2008;; i  inainrat Comisiej Europenc in anul 20l l  a armt labaza
intocmirii posibilitilile de produc{ie de la acea dali: o serie de plantafii cu densirate scdzuti a plantclort ha.
dalorate distanlelor ntari de planlare (3 m intre rinduri gi 1.2-1,5 nr irtre plante, pe rAnd) de uncie se poate
cafcttla rr5or un numdr mediu oscilAnd intre2.222 - 2.'778 butuci/ ha qi clone vechi, cu potenfial de productie
redus Prc'ducfiilc adrnise la aeca tlala au fost calculale la incircxtura maxima f0 de mtrguri de rodi butuc. care
duce printr-un simplu calcul aproximativ: 20'ruguri x 2 ciorchinipe r istar x 0.r00 kgi ciorchine:4 kg srnrerr.r
buluc x 2.778 butuci, 'ha = l1. l l2 kgi ha, adica la l1l, l2 qi tra. o ci l i i  generici ,  r ,ariabi l i  in funcl ie de soi.
dalori t i  greutarj i  specif ice a ciorchineiui.

Plantal i i le sunl t inere 5i incS nu au a-luns lalazade produci ie nraximi. Chiar daca am mcnline aceea;i  incarc6turi
de rod 5i am ducc calculul pe acelagi ral ionanrent, la un spal iu r i tal  de 2.20 mpi butuc, sunr 4.545 de planlel ha.
La o recohi de minim 4 kg'/plantd = 181,80 qlha. gi aceasti citii poale Il diferira" de la soi la soi^ in functie de
polenl ialul natural al f iec5ruia.



['a soiurile nou introduse tn culturi. produc$a maximi oblinuta pe hectar urmiriri timp de trei ani de recolta"
pentru perioada 2013-2015 ne indreptalette si solicitim stabilirea ptagurilor de produclie, p6ni aproape de
potentialul biologic al soiului, cu rsspectarea incirciturii de rod qi r .utitalii strugurilor la recoltare, asfel:

Soiu l

Productria
maximi

inregistrati
ql ha

Productia maximi
pentru care se

solicit5 modificarea
q1 ha

Alicante Bouschet 168,s5 t73
Cabernet Franc 114,37 125
Feteascd albi 142,5A 155

Negru de Driedsani 139.50 169
Tdmiioasd romSneascd 120,00 165

Traminer roz 126,7A 150
Viognier 137,69 168

Iar pentru soiurile existente tn culturE deja consemlate in caietul de sarcini antenor, solicitam modificarea
pragurilor maxime de recoltd, astfel:

Soiul

Productia
maximi

in caietul inilial
ql ha

Producfia maximi
pentru care se

soliciti modificarea
q/ ha

Muscat Ottonel 150 L7l
Pinot gris 150 169

Chardonnav 150 170
Cabernet Sauvignon 150 769

Feteascd neagri 150 772
Pinot noi{ 150 L7g

Merlot 150 t73
Riesling italian 150 t74

Riesling de Rhin 150 773
Burgund mare 150 175

Cadarci 150 175
Syrah 150 t70
Novac 150 ,74

Sauvignon 150 t73
Sangiovesse 150 '78

Portugais bleu 150 t7a
Feteasd regald t7g 180

MustoasS de Miderat L70 180



Prin cregterea cantitatjvi a recoltei pe unitatea de silprafafi se modifici implieit gi nivelul producfiei de virv ha,cu alat mai mult cu cdt in cei aproape l0 ani de la prima schila a unui caiel de sarcini, din punct de vederetehnic' utilajele din crami au avansal in progresie geomefic5, asigurand o pislrare a caracterului de soi gipudnd in valoare expresia zonci, solului, nicroclimatului. La soiurile existenle in vechiu! caiet de sarcini, se 'aputea produce un maxim de 132 hl/ ha, la Feteasci regali gi Mustoasi de Mdderat, 125 hll ha la pinot gris,sauvigno4 Riesling italian, Riesling de Rhin, chardonnay, Muscat ottoner li r22 hI/ ha la cabemet sauvignon,Pinot noir, Merlot' cadarci, symh, Feteasci neagrf,, Novac, Burgund mare, sangiovesse, portugais bleu, iar di'celenou irtroduse se vorputea produce maxim 125 hv ha la Tlmdioasi romineasci 5i Viognier, l22hl/ halaNegru de Digagani gi Alicante Bouschel 9i I l0 hv ha ra Feteasci albi gi Traminer roz.

Soiurile de struguri de vinilicafie utilizate

in arealul delimitar pentm indicalia geografici viile Timigului se afld in c*lturi gi se produc vinuri din soiurile:Alicante Bouscheq Burgund mare, cadarci, cabernel Franc, cabemet sauvignon, chardonnay, Feteascd ahd,Feleasca neagrS, Feteasci regala, Merlot, Muscat ottonel, Mustomf de M6derat, Negru de Dr6g6gani, Novac,Pinot gris, Pinot noir' Riesling ltalian, Riesling de Rhin, sauvignon, syrah, T*maioasd romineascd, Traminerroz, viognier, sangiovesse, portugais bleu, singwe sau in diferite combinatii.

Documentul unic modificat
fpe o foaie separatdJ

Numele sernnararului: ASOCTATIA VIE_VIN .n Mlg

Timig, Romdnia, tel. 0040 - 256330296

Semndtura:

Adresa complett Comptexddiii'ificatie. 3073
e-mail: jova@.reeaswined t 
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