12 luni, 12 rezolutii: DEALCOOLIZAREA VINURILOR

Pe mdsura ce ne apropiem de ultimul capitol al seriei centenare OIV "12 luni, 12
rezolutii", este timpul sa punem in evidenta rezolutia OIV-OENO 394A-2012:
""Dealcoolizarea vinurilor'', un progres semnificativ, care sprijind reducerea partiald
sau aproape totala a continutului de etanol din vinuri, permitand vinificatorilor sa
aplice tehnici precise de separare, pentru a atinge acest obiectiv.

~ Dealcoholisation ‘

.37 Resolution OIV-OENO'394A-2012

Adoptata n 2012 in cadrul celui de-al 35-lea Congres mondial al viei si vinului de la Izmir,
Turcia, OIV-OENO 394A-2012 "Dealcoolizarea vinurilor" include prescriptii pentru
obtinerea de produse vitivinicole cu un continut redus sau scdzut de alcool prin evaporare
partiala in vid, tehnici membranare si distilare. De asemenea, se precizeaza ca acest procedeu
nu trebuie utilizat pentru vinurile care prezinta defecte organoleptice si trebuie supravegheat
de un oenolog sau de un tehnician specializat.

Cadrul OIV pentru dealcoolizarea vinului ofera producatorilor instrumentele necesare pentru a
inova, in timp ce navigheaza printre complexitatile tehnice si de piata. Aceasta evolutie sprijina
obiectivul de calitate si autenticitate al industriei intr-un peisaj al consumatorilor in schimbare.
Au fost invitati experti OIV din Franta, Spania, Germania si Africa de Sud sa isi impartaseasca
opiniile cu privire la aceasta rezolutie.

Adaptarea la tendintele consumatorilor: abordarea OIV privind
dealcoolizarea vinurilor

Valérie Lempereur, director de dezvoltare la Institut Frangais de la Vigne et du Vin (IFV)

Tehnicile de separare pentru dealcoolizarea vinului descrise in Codul de practici oenologice al
OIV (OENO-394A-2012) ofera o solutie tehnica supravegheata pentru operatorii din sectorul
vitivinicol, ca raspuns la asteptdrile in schimbare ale anumitor consumatori, care cauta optiuni
Cu continut scazut de alcool sau fara alcool. Aceste metode deschid noi oportunitati de piata
pentru industria vinului, atrdgand un public divers si minimizand impactul asupra aromelor si
structurii vinului, ceea ce este esential pentru sporirea diversitatii produselor vinicole.


https://oiv.int/node/3274

Totusi, aceste tehnici prezintd provocari care necesitd colaborarea cu producdtorii si
cercetdtorii, pentru a garanta integritatea acestor vinuri. Adaptarea la noile cerinte ale
consumatorilor permite producatorilor sa inoveze, pastrand In acelasi timp calitatea si
autenticitatea vinurilor lor.

Gestionarea schimbirilor climatice: cresterea cererii de vin dezalcoolizat
Fernando Zamora, profesor la Facultatea de Oenologie a Universitatii Rovira i Virgili

Pe masurd ce interesul consumatorilor pentru vinurile dealcoolizate creste, vinificatorii se
adapteaza pentru a satisface aceasta cerere de nisd. OIV a abordat aceasta schimbare la cel de-
al 35-lea Congres mondial al viei si vinului, prin doua rezolutii-cheie: una care permite
dealcoolizarea aproape completa (pana la <0,5% alcool) si alta care permite reducerea partiala
(pana la 20%) pentru a imbunatati echilibrul gustului. Aceasta abordare se aliniaza preferintelor
in schimbare ale consumatorilor, abordand in acelasi timp o problema mai profunda - cresterea
nivelului de alcool in vin, din cauza schimbarilor climatice.

Producatorii de vinuri se confrunta acum cu alegeri dificile, intre recoltarea timpurie pentru a
obtine niveluri mai scazute de alcool sau permiterea maturitatii fenolice complete, care poate
duce la un continut excesiv de alcool. Dealcoolizarea partiala poate imbunatati echilibrul
acestor vinuri, in timp ce dealcoolizarea aproape completa ofera un nou produs, bine acceptat
de multi consumatori. Aceste adaptari ar putea deveni in curdnd esentiale pentru mentinerea
atat a calitdtii vinului, cat si a atractivitatii pentru consumatori, in conditiile schimbarilor
climatice.

Tehnici avansate de dealcoolizare a vinului pentru a contracara cresterea
nivelului de alcool in timpul maturarii strugurilor

Matthias Schmitt, profesor de enologie la Universitatea Hochschule Geisenheim

Dealcoolizarea vinului a devenit din ce in ce mai importantd, deoarece nivelurile de alcool din
vin au crescut constant in ultimele decenii. Factori precum viticultura imbunatatita si practicile
moderne de vinificare contribuie la nivelurile ridicate de alcool, Tnsa schimbarile climatice
raman principalul factor care determina nivelurile ridicate de zahar, care conduc la un continut
excesiv de alcool. Nivelurile ridicate de alcool pot face ca vinurile sa para dezechilibrate si
excesiv de alcoolice, ceea ce poate duce la respingerea lor de catre consumatori si la probleme
de fermentare.

Rezolutia OIV OENO-394A-2012 sprijind reducerea continutului de alcool din vin,
raspunzand atat cererii pietei, cat si dorintei de a pastra echilibrul natural al vinului. Pentru a
realiza acest lucru, oenologii utilizeaza metode fizice pentru reducerea vizata a alcoolului,
inclusiv distilarea in vid si procesele selective cu membrana.

Distilarea in vid, adesea realizatd prin metoda coloanei rotative conice sau a rectificarii in vid,
permite temperaturi de proces moderate de 40°C sau mai putin si poate realiza rapid o
dealcoolizare completa. Pentru reducerea partiala, o parte din vin este tratatd si apoi amestecata
din nou cu vinul original. Ca alternativa, se pot utiliza procese cu membrana, cum ar fi osmoza
inversa si distilarea osmotica, in care vinul trece in mod repetat prin membrane, pana cand se
atinge nivelul de alcool dorit.



Aceste tehnici necesitd o aplicare calificatd, pentru a evita compromiterea calitatii vinului,
subliniind necesitatea supravegherii profesionale de catre oenologi sau tehnicieni calificati.

Crearea vinurilor cu continut scazut de alcool: tehnici, provociri si
standarde in evolutie

Adriaan Oelofse, director de cercetare, dezvoltare si inovare in oenologie pentru South
Africa Wine

Rezolutia OENO-394A-2012 a OIV subliniaza tendinta industriei de a produce vinuri cu
continut scazut de alcool, ca raspuns la interesul crescut al consumatorilor pentru consumul
moderat de alcool. Tehnici precum evaporarea partiala in vid, filtrarea membranara si distilarea
controlata permit reducerea continutului de alcool, incercand in acelasi timp sa pastreze intacte
aromele. Fiecare abordare ofera beneficii distincte: evaporarea in vid permite eliminarea
delicata a alcoolului, tehnicile cu membrana, precum osmoza inversa, separa selectiv alcoolul,
pastrand in acelasi timp aromele, iar distilarea permite controlul precis al continutului de alcool.

Cu toate acestea, reducerea etanolului are un impact asupra perceptiei organoleptice,
diminuand adesea complexitatea aromei, gustului si senzatiei percepute in timpul degustarii
vinului. Aceasta rezolutie nu numai ca a propulsat progresele in metodele de reducere a
alcoolului, dar a aprofundat si intelegerea compozitiei intrinseci a vinului, echilibrand aromele
volatile si nevolatile cu aciditatea si dulceata, pentru a respecta standardele de calitate.

Productia de vinuri de nalta calitate, cu continut scdzut de alcool, prezintd provocari, inclusiv
pastrarea aromei, depasirea scepticismului consumatorilor si gestionarea costurilor de
productie. In plus, concurenta de pe piata si varietitile limitate de struguri pentru vinurile cu
continut scazut de alcool ii obligd pe producatori sd inoveze. Diferentele de reglementare la
nivel mondial creeaza, de asemenea, obstacole in etichetarea si comercializarea acestor vinuri.

Educatia consumatorilor rdimane vitala pentru alinierea asteptarilor legate de gust la produsele
cu un continut redus de alcool, care adesea nu au calitdtile de conservare pe care le conferd un
continut alcoolic generos, ceea ce ridica probleme legate de stabilitatea vinului la raft. Prin
aderarea la aceste standarde in continud evolutie si prin perfectionarea tehnicilor de reducere a
alcoolului, industria vinului urmareste sa produca vinuri care respecta calitatea traditionald,
raspunzand in acelasi timp preferintelor moderne.

In ansamblu, rezolutia OIV reflectd angajamentul organizatiei de a sprijini tendintele
consumatorilor prin inovare, de a dota sectorul viticol cu instrumentele necesare pentru a
raspunde cererii de vinuri cu un continut redus de alcool, pastrind in acelasi timp
autenticitatea, calitatea si valoarea culturald, prin colaborarea cu cercetdtorii §i
profesionistii din industrie.

Traducere si adaptare in limba roméana, dupa:
https://www.oiv.int/press/12-months-12-resolutions-dealcoholisation-wines
Mirela Gabriela Heizer, inginer horticol, doctor 1n Stiinte Agricole,
inspector de specialitate, expert OIV Tn Grupul DROCON
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