12 luni, 12 rezolutii

Pe masura ce Organizatia Internationald a Viei si Vinului (OIV) 1isi marcheaza
centenarul, atentia este atrasd asupra diferitelor subiecte care influenteaza sectorul
international al viei si vinului. Unul dintre acestea este siguranta alimentara.
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Resolution @

Siguranta alimentara si criteriile pentru detectarea alergenilor

Rezolutia OIV/OENO 427-2010 a pus bazele cuantificarii alergenilor din vin, raspunzand nevoii critice

de a proteja consumatorii de ingestia, mai mult sau mai putin asumata sau constientd, a substantelor

care ar putea provoca hipersensibilitate.

Adoptata initial in 2010 de catre Adunarea Generala a OIV de la Tbilisi, Georgia, Rezolutia OIV/OENO
427-2010 a pus bazele identificarii reziduurilor alergene din vin, cum ar fi proteinele din agentii de
limpezire. Acesta a fost un pas crucial Tn armonizarea practicilor de identificare a alergenilor in intregul

sector vitivinicol mondial, asigurand informarea si protectia adecvata a consumatorilor.

Acuratetea ca prioritate

Dupa rezolutia initialdi OIV/OENO 427-2010, Rezolutia OIV/SECSAN 709-2022 a adus o

imbunatatire. Adoptatd in 2022 de Adunarea Generald din Mexic, aceastd rezolutie introduce criterii
actualizate care reflecta cele mai recente progrese in domeniul metodelor analitice. Aceste actualizari
includ limite de detectie si cuantificare imbunatatite, precizie, acoperire, specificitate si acuratete sporite
ale metodelor utilizate pentru detectarea alergenilor. Aceste criterii imbunatatite sunt fundamentale
pentru a garanta acuratetea si sensibilitatea cuantificarii alergenilor, imbunatatind astfel fiabilitatea si
eficacitatea detectarii alergenilor, In conformitate cu Codul OIV de bune practici de conditionare a

vinului (OIV/OENO 520-2014), care se aplica utilizarii agentilor proteici de conditionare a vinului cu

potential alergenic. Ghidul recomanda cele mai bune practici pentru evitarea reziduurilor, in special de

la agentii de limpezire cu proprietati potential alergene.


https://www.oiv.int/node/3360
https://www.oiv.int/node/2926
https://www.oiv.int/node/3247

Rezolutii care consolideaza siguranta alimentara
si protectia sanatatii consumatorilor

Presedintele Grupului de experti OIV privind siguranta alimentard, Angelika Paschke-Kratzin,
subliniaza importanta acestei activitati: ,,Alergiile alimentare reprezinta o preocupare crescanda pentru
alimente sau de alergii definite In urma provocarilor alimentare. Desi alergiile legate de oud si lapte
sunt mai frecvente la copii, existd inca adulti sensibili care prezintd simptome precum urticarie,
exanteme, dureri abdominale sau soc anafilactic. Acelasi lucru este valabil si pentru proteinele din peste.
Prin urmare, de exemplu, in Uniunea Europeana (UE), alimentele care contin unul dintre alergenii
enumerati in Regulamentul UE 1169/2011 trebuie sa fie etichetate pentru a proteja persoanele sensibile
din UE. Acesta nu este un subiect important doar pentru UE, deoarece este, de asemenea, pentru alte
tari din afara UE.”

Tn acest sens, Patrizia Restani, secretar stiintific al Comisiei pentru securitate si sinatate, explica:
,»Rezolutia din 2010 a ilustrat metoda analitica de referinta (tehnica ELISA) si criteriile de performanta
necesare. Printre acestea, au fost stabilite o limita de detectie (LOD) de cel putin 0,5 mg/L si o limita
de cuantificare (LOQ) de cel putin 1 mg/L. Intotdeauna cu scopul de a asigura siguranta maxima a
consumatorilor (chiar si pentru persoanele cele mai sensibile), OIV a decis, prin Rezolutia
OIV/SECSAN 709-2022, sa imbundtateasca performanta ceruta pentru metodele ELISA prin reducerea
LD la 0,25 mg/L si a LDI la 0,5 mg/L. Aceasta imbunatatire a fost pusa in aplicare stiind cd metodele
ELISA dezvoltate special pentru analiza vinului erau capabile sd atingd aceste noi niveluri de
performanta.”

O metoda precisa de identificare a alergenilor nu numai ca imbunatateste protectia consumatorilor, dar

faciliteaza si comertul international, oferind o abordare mai cuprinzatoare si armonizata a identificarii

si etichetarii alergenilor.

Acest lucru garanteaza ca vinurile produse si vandute in intreaga lume respectd standarde de siguranta
coerente, aliniindu-se la ’Standardul international pentru etichetarea vinurilor al OIV privind aditivii si

reziduurile potential alergene”.

Aceste rezolutii consolideaza angajamentul OIV fatd de siguranta alimentard si protectia sanatatii
consumatorilor.
Traducere si adaptare in limba romana, dupa:

https://www.oiv.int/press/12-months-12-resolutions-food-safety-and-criteria-allergen-detection
Mirela Gabriela Heizer, inginer horticol, doctor in Stiinte Agricole, inspector de specialitate, expert OIV
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